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INTRODUCAO

A espécie Caryocar coriaceum € uma frutifera nativa do cerrado, encontrada nos estados
Maranhao, Piaui e Ceara (MIRANDA, 1986). A planta apresenta porte arbéreo, atingindo em
média entre 6 e 8 m de altura, e podendo produzir de 500 a 2000 frutos por planta. Em
mudas originadas de sementes a producao de frutos tem inicio entre quatro e cinco anos
apos o plantio, enquanto que com muda enxertada esse tempo € reduzido para dois a trés
anos (SILVA, 1998).

O fruto de pequi € muito rico em 6leo, proteinas e carotendides (SILVA et al., 2001) e por
isso é bastante utilizado pelas populagdes locais e, também, por animais silvestres que
habitam os ecossistemas da regido onde ha ocorréncia da espécie. Pode ser utilizado tanto
no preparo de pratos tipicos como de condimentos, 6leos e bebidas adocicadas (licores),
nas industrias farmacéuticas e de cosméticos, na industria de lubrificantes e, ainda, como
matéria-prima para produtos terapéuticos (PEREZ, 2004). Recentemente, com o advento
dos biocombustiveis, o fruto de pequi também comecgou a ser estudado como fonte
alternativa de matéria-prima para produgao de biodiesel. Contudo, apesar do fruto de pequi
ter uma variedade de usos e produzir um 6leo de excelente qualidade, em fungdo da
predominancia de acidos graxos insaturados em sua constituicdo (OLIVEIRA et al., 2006), a
espécie nao tem merecido a atengdo que merece da pesquisa, especialmente no que se
refere ao conhecimento do potencial do germoplasma ainda existente.

Este trabalho teve como objetivo avaliar a variabilidade de caracteristicas fisicas de frutos
de acessos de pequizeiro coletados em varios locais de ocorréncia natural da espécie nos
estados do Maranhao e Piaui.
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MATERIAL E METODOS

As analises fisicas foram realizadas no Laboratério de Fisiologia Vegetal da Embrapa Meio-
Norte, em Teresina, Pl, no periodo de janeiro a abril de 2008.

Foram analisados frutos de 36 acessos de pequizeiro, coletados em trés locais de
ocorréncia natural da espécie no Maranhao (Timon, Caxias e Afonso Cunha) e trés no Piaui
(Alto Longa, Barras e José de Freitas). Os frutos foram coletados no estagio de maturacéo
completa (frutos caidos no chao), transportados para o Laboratério de Fisiologia Vegetal da
Embrapa Meio-Norte, onde foram congelados antes das medigdes fisicas.

As seguintes medidas fisicas de frutos foram tomadas: peso médio (PMF); peso da casca
(PCASC); peso da semente (PS); percentagem de polpa (%POLPA); razao
comprimento/diametro médio (CF/DMF); razao comprimento/diametro médio da semente
(CS/DMS); espessura da casca (ECASC), medida na parte mediana do fruto, e acidez total
titulavel (ATT). As medidas de peso foram efetuadas em balanga digital e expressas em
gramas, e as de dimensdes com o auxilio de um paquimetro digital e sendo expressas em
centimetros. A determinagdo na ATT foi efetuada de acordo com as normas analiticas do
Instituto Adolfo Lutz (INSTITUTO ADOLFO LUTZ, 1985).

Os dados foram submetidos a analise de variancia e para comparacao da variagdo média
entre os dois estados utilizou-se o teste F e das médias dos acessos, o teste de
agrupamento Scott-Knott, ambos a 5%. Utilizou-se o programa GENES (CRUZ, 2001).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os resultados da analise de variancia revelaram a existéncia de diferengas significativas
entre estados e entre acessos, para todas as caracteristicas analisadas, exceto para razao
comprimento/didmetro médio do fruto (CF/DMF) e razao comprimento/diametro médio da
semente (CS/DMS) (Tabelas 1 e 2).
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TABELA 1 - Caracteristicas fisico-quimicas de acessos de pequi por estado. Teresina, PI,

2008".
PMF PCASC PS % ECASC ATT
Estado’ CF/DMF  CS/DMS
stado (9) (9) (9)  POLPA (cm) (%)
MA 143,5b 10595b 24,32b 7,52 a 1,06 a 1,33 a 1,27 b 0,10 a
PI 192,5a 148,23a 27,76a 6,54Db 1,05a 1,33 a 1,54 a 0,08 b
C.V. (%) 18,58 23,95 26,74 20,53 12,08 27,21 16,95 19,20

"Médias seguidas da mesma letra, na coluna, n&o diferem estatisticamente entre si pelo teste F a 5%.
Em percentagem de 4cido citrico.

PMF=peso médio de fruto; PCASC=peso da casca; PS=peso da semente; %POLPA=percentagem de
polpa; CF/DMF=razdo comprimento/didmetro médio do fruto; CS/DMS=razdo comprimento/diametro
médio da semente; ECASC=espessura da casca; AT T=acidez total titulavel.
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TABELA 2 - Caracteristicas fisico-quimicas de 36 acessos de pequi coletados nos estados do
Maranhao e Piaui. Teresina, PI, 2008".

PMF PCASC PS % ECASC ATT

F/DMF /DM
Acesso ) ) (@ poLpa © CSDMS  “(om) (%)?

M4PI  314,12a 27425a 2950b 4,21f 1,00a 163a 220a 0,07c

M5PI  300,39a 253,06a 31,32a 4,82f 1,05a 124a 223a 0,10b

M3PI 289,06 233,73b 3653a 6,09e 1,04a 147a 229a 0,08c

MOPI  270,39b 227,80b 28,60b 539e 1,02a 1,38a 1,99b 0,07c

M1PI  25512b 179,25c 29,62b 508e 1,01a 1,21a 164c 006e
M8MA 24960b 20269c 28,89b 6,75e¢ 1,03a 1,39a 195b 0,08c
M15PI  219,73¢ 179,26¢ 2553b 6,20e 1,07a 121a 179¢ 0,10b
M7MA  205,16d 17266¢c 20,33c 6,78e 1,10a 1,44a 183b 0,1b
M20PI  200,88d 152,65d 37,57a 569e 1,03a 1,31a 145d 0,08¢c

M7PI  19246d 153,01d 23,93¢ 7,25d 1,12a 1,35a 153d 0,07d

M8PI  180,01d 138,19d 29,20b 6,69e 1,03a 1,35a 152d 0,08¢c

M2PI  176,50d 133,01d 33,16a 6,04e 1,03a 154a 135e O0,1b
M2MA 170,30e 119,07e 3653a 832c 1,02a 1,34a 132e O0,1b
M18PI 169.46e 11693e 29,63b 653e 1,08a 1,22a 1,11f 0,07c
M13MA 163,87e 4150g 9,75d 270g 040b 049a 044g 004e
M11PI  16335e 113,82e 2635b 3,63g 1,00a 1,1a 124e 0,07d
M12MA 16253e 120,53e 32,29a 6,77e 1,04a 1,31a 135e 0,09b
M17PI 161,06 12333e 2493c 7,62d 1,06a 1,32a 144d 0,08¢c
MOMA 158306 120,69e 24,79c 7,55d 099a 1,34a 126e 0,09¢
M13PI 157,50e 11321e 33,49a 6,12e 1,06a 1,39a 155d O0,1b
M12PI  157,39e 113,73e 33,53a 6,56e 1,03a 1,28a 142d 0,07c
M6MA 156,07e 117,43e 26,57b 7,89d 1,17a 1,40a 137e 0,07d
M1OMA 15583e 10666e 31,50a 11,74a 1,12a 1,34a 123e 0,08¢c
M1OPI  14877e 107.69e 2961b 801c 1,07a 146a 146d 0,07d
M16PI 14839e 10586e 2620b 9,77b 1,1a 1,32a 125e¢ 0,10b

M6PI  147.60e 11493e 2046c 7,68d 1,08a 144a 137e 0,08¢c
M16MA 143,19f 11759e 1594d 645e 1,01a 1,29a 154d 0,13a
M19PI  142,31f 97,01f 2161c 859c 1.07a 142a 111f 0,09c
M3MA  138,79f 10528e 19,12c 7,60d 1,04a 147a 146d 0,13a
MIMA  130,98f 84,15f 33,09a 9,64b 1,10a 1,54a 1,09f 0,08¢c
M4MA 122,339 84,86f 26,73b 872c 1,14a 1,32a 099f 0,13a
MSMA 121,069 87,47f 2287c 842c 1,19a 141a 1,04f 0,12a
M14PI 111,789 84,07f 1878c 822c 1,08a 133a 1,10f 0,06d
M11MA 110,449 81,75f 20,06c 7.24d 1,13a 1,34a 1,10f 0,10b
M14MA 108629 83,01f 1675d 7.25d 107a 1,26a 149f 001b
M15MA 101559 68,33f 17,05d 561e 1,06a 1,5a 1,06f 0,10b

Média 14424 110,15 21,50 5,76 0,86 1,11 1,20 0,07
C.V. (%) 18,58 23,95 26,74 20,53 12,08 27,21 16,95 19,20

"Médias seguidas de mesma letra, na coluna, ndo diferem estatisticamente entre si pelo teste de
agrupamento Scott-Knott a 5%.°Em percentagem de &cido citrico. PMF=peso médio de fruto;
PCASC=peso da casca; PS=peso da semente; %POLPA=percentagem de polpa; CF/DMF=razéo
comprimento/didmetro médio do fruto; CS/DMS=razdo comprimento/didmetro médio da semente;
ECASC=espessura da casca; ATT = acidez total titulavel.
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Os acessos provenientes do Estado do Maranhdo se destacam por apresentarem, em
média, maior peso médio de fruto (PMF). Em contrapartida, apresentam, também, maior
peso médio de casca (PCASC) e menor teor médio de polpa (Tabela 1). Para peso de
sementes (PS), %POLPA, espessura de casca (ECASC) e acidez total titulavel (ATT)
embora tenham sido detectadas diferencas significativas pelo teste F, essas sao de baixa
magnitude.

Os dados da Tabela 2 revelam a existéncia de variabilidade significativa entre acessos,
especialmente para PMF, PCASC, PS, % POLPA e ECASC. Nao houve diferenca
significativa entre acesso para CF/DMF e CS/DMS.

CONCLUSOES

1. Os acessos provenientes do Piaui sobressairam-se em relagdo aos do Maranhao para a
maioria das caracteristicas de frutos analisadas.

2. As caracteristicas analisadas indicam a existéncia de ampla variabilidade no
germoplasma estudado, com destaque para acesso M10MA, que se sobressaiu em
relagdo aos demais em teor de polpa.
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