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O coalho extraido do quarto compartimento do estémago de bezerros (abomaso) lactentes
foi o Unico coagulante utilizado em nivel industrial para a fabricacdo de queijos até meados
dos anos 1950. O aumento do consumo de queijos e a diminuicdo na disponibilidade de
abomaso de bezerros lactentes no mercado tém ocasionado uma escassez mundial de
quimosina e, consequentemente, originado uma demanda por coalhos alternativos, como 0s
de origem vegetal. Estudos de Egito et al. (2007) demostraram que extratos brutos de
sementes de girassol pré-purificados com sulfato de amonio hidrolizaram a x- caseina
bovina na regido Phe'®-Met'™ ou seja, o mesmo sitio da quimosina, que € a enzima
tradicionalmente utilizada na fabricacdo de queijos. Estudos preliminares realizados no
Laboratorio de Tecnologia de Leite da Embrapa Caprinos, utilizando extratos brutos de
sementes de girassol, tém comprovado que € possivel a fabricacdo de queijos a partir desta
técnica com excelentes caracteristicas sensoriais. Os resultados sdo animadores, no
entanto, depara-se com um problema tecnoldgico, a baixa atividade coagulante dos extratos
ocasionado provavelmente, pela necessidade de utilizagéo de grande volume de agua para
extracdo da enzima. Dessa forma, os processos de separacdo por membranas mostraram-
se como uma alternativa viavel para recuperagido e concentragdo dessas proteinas. O
presente trabalho teve como objetivo estudar a viabilidade do uso da microfiltragdo como
tratamento de pré-concentragdo das enzimas coagulantes do leite obtidas a partir de
sementes de girassol. Sementes de girassol foram obtidas de campos experimentais da
Embrapa Soja e armazenadas em local seco e arejado até o inicio dos experimentos. Para o
processamento, as sementes foram lavadas com solugéo de hipoclorito de sodio, contendo
50 ppm de cloro ativo, trituradas em liquidificador industrial e imersas em solucdo salina (1%
NaCl), na proporgédo de 200 g/L. O extrato aquoso resultante permaneceu em descanso a 4°
C por um periodo de 12 horas, sendo em seguida filtrado. A microfiltracéo do extrato obtido
foi realizada utilizando-se membrana de polipropileno tubular com diametro de corte de
0,2pm e pressao transmembrana de 2 bar. Amostras das trés correntes de processo,

alimentagédo, permeado e retentado, foram coletadas para determinacdo do teste de



atividade coagulante (método de Berridge, 1952) para avaliar a eficiéncia da separacao das
enzimas de interesse. O teste foi realizado em duplicata. A determinagdo das unidades
coagulantes presentes nos extratos foi realizada de acordo com método descrito por Egito et
al. (2007) onde uma unidade de coagulacéo foi definida como a quantidade em mg de
proteinas capaz de coagular 1 mL de leite em poé desnatado e reconstituido, em 1 minuto a
temperatura de 37°C. Os resultados preliminares obtidos indicaram que o processo de
microfiltracéo foi eficiente na pré-concentragdo das enzimas uma vez que a alimentacéo
apresentou tempo de coagulacéo do leite de 190" e na fragao do permeado este tempo foi
reduzido para 95' e aumentado para 370’ no retentado. Sendo que a fragéo alimentagao
apresentou em meédia uma unidade de coagulagéo (UC) de 6,6g, enquanto o permeado

apresentou uma UC de 3,3g e o retentado 12,95g.
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