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FILMES NANOCOMPOSITOS DE PURE DE MANGA REFORCADOS
COM NANOFIBRAS DE CELULOSE
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Nanofibras de celulose (NFC) foram adicionadas
tragio e o modulo de elasticidade,

4gua, e promoveu um ligeiro aumento daT,

como agente de reforgo a filmes comestiveis de pure
especialmente
nanofibras na matriz. Além disso, a adig@o das nanofibras melhorou a barreira dos filmes a vapor de
O estudo demonstrou que as propriedades de filmes

comestiveis de puré de manga podem ser significativamente melhoradas pela adi¢ao de NFC.

Resumo

em diferentes concentragdes (até 36 g/100 g)
de manga. As NFC aumentarama resisténciaa

o Gltimo, sugerindo uma boa dispersdo de
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Iatroducio

Materiais e métodos

As embalagens de alimentos geram um
enorme volume de lixo ndo biodegradavel, com
enorme impacto ambiental. Varios biopolimeros
podem ser usados para produgdo de filmes
comestiveis, que podem substituir total ou
parcialmente os polimeros sintéticos. Purés de frutas
2m sido usados para formacdo de filmes (SENESI e
McHUGH, 2002; ROJAS-GRAU et al., 2007),
‘gragas & presenga de polissacarideos. No entanto, 0
uso de filmes comestiveis é limitado pelo fraco
desempenho dos biopolimeros em comparagao com
s polimeros sintéticos, o que pode ser melhorado
pela adigdo de agentes de reforgo nanoestruturados.
Entre os nanomateriais, destacam-se as nanofibras
de celulose (NFC), de baixo custo ¢ boas
propriedades mecanicas (PODSIADLOetal., 2005).
0 objetivo deste trabalho foi o de avaliar os efeitos de
NFC sobre as propriedades mecanicas,
permeabilidade a vapor de agua e temperatura de
sransiciio vitrea de filmes de puré de manga.
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O puré foi obtido de mangas Keitt. As NFC
(Novacel® PH-101) foram fornecidas pela FMC
BioPolymer. Diferentes concentragoes de NFC (1-
36%, p/p, base seca) foram adicionadas ao puré de
manga, e as dispersoes foram homogeneizadas
(6500 rpm, 30 min) usando um Polytron PT 3000
(Brinkmann). Um filme controle foi elaborado
apenas com puré de manga. As dispersoes
filmogénicas foram submetidas a vacuo para
remogio de bolhas, ¢ os filmes foram depositados
sobre placas de vidro ¢ deixados para secar (16 h,
22°C,42% UR). Amostras dos filmes foram cortadas
e destacadas da superficie, € estocadas sob
refrigeragdo até as analises.

As dimensdes das CNF foram medidas por
microscopia eletronica de transmissio, e os filmes
foram visualizados por microscopia eletronica de
varredura (MEV). Os detalhes dos métodos foram
descritos em AZEREDO et al. (2009). As
propriedades mecénicas (resisténcia a tragdo — RT;
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