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Introdugdo

A podridao peduncular do mamao manifesta-se apos a colheita e & causada pelo
desenvolvimento de fungos no local do corte do pedinculo ou nas rachaduras e ferimentos
eventuais durante a colheita (Bleinroth, 1995). Essa infecgao pode desencadear a produgao de
compostos, como o etileno, que estimula o amadurecimento, comprometendo alguns atributos
de qualidade.

Atualmente muitos produtos tém sido testados no sentido de se tentar reduzir o efeito
do etileno nos frutos e hortaligas, visando a um efeito direto no retardamento dos processos de
amadurecimento, influenciando a redugao das perdas pelo ataque de patégenas. Entre esses
produtos, o 1-Metilciclopropeno (1-MCP) tem sido motivo de intensas investigacées. Esse
produto age pela fixagdo preferencial ao receptor de etileno, bloqueando, desse modo, os
efeitos do etileno procedente de fontes intermas e externas.

Com este trabalho, objetivou-se estudar a influéncia do 1-Metilciclopropeno (1-MCP) no
desenvolvimento de Colletotrichum gloeosporioides, principal patégeno associado a podridao

peduncular, além de algumas modificagdes fisicas e fisico-quimicas nas tecidos dos frutos
inoculados.

Material e Métodos

Foram utilizados frutos da cultivar Golden, procedentes da regido oeste da Bahia. Os

frutos foram lavados e submetidos ao tratamento hidrotérmico (48°C/20 minutos). O preparo da
= s0lug@o de 1-MCP foi feito em um frasco hermeticamente fechado, onde foram adicionados o
1-MCP (EthylBloc® a 0,14% de ingrediente ativo, na formulagdo pd) e agua a 40-60 °C. Os
frutos foram colocados nas caixas de isopor impermeabilizadas com silicone e tratados por 12
horas com 1-MCP numa concentragdo de 500 ppb. Posteriormente ao tratamento com 1-MCP,
;os frutos foram submetidos & inoculagdo com um isolado de C. gloeosporioides. A inoculagéo
gfoi feita por meio de disco de micélio fungico no pedinculo do fruto. Apés a inoculagao, foi feita
“ uma camara umida do pedunculo por 48 horas, para garantir a infecgdo. Apds estes

procedimentos, os frutos inoculados foram colocados em bandejas de isopor, em camara com
-~ temperatura de 25+2 °C e umidade relativa de 85 %. A testemunha constou de frutos nao
submetidos ao tratamento com 1-MCP e inoculados. Apdés cada 3 dias de armazenamento,
durante 6 dias, os frutos foram submetidos as analises de pH, acidez total titulavel, sélidos
soluveis totais, firmeza, coloragdo e viruléncia (sintomas de infecgao).

As analises quimicas foram feitas dos tecidos do fruto proximo ao pedudnculo, que
estavam em fase de desorganizagdo. Dessa forma, foram descartadas as partes préoximas ao
pedunculo que se encontravam intensamente escurecidas e/ou desorganizadas. Estas
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andlises foram feitas segundo normas da AOAC (Association...,1992). A coloragéo da casca foi
medida usando um Colorimetro Minolta CR-10, sendo tomados dois pontos equidistantes na
regido do pedunculo do fruto inoculado. Foi utilizada a relagdo a*/b* para esta avaliagdo. A
firmeza da polpa foi medida como resisténcia & pressao utilizando aplanador horizontal (Calbo
& Nery, 1995) A anélise de viruléncia foi feita tendo-se como base uma escala de notas de
sintomas nos frutos, que variou de 1 a 5, segundo Silva (1999).
Delineamento experimental

Para as andlises de pH, acidez total titulavel, sélidos soluveis totais, firmeza, coloragédo e
viruléncia nos frutos tratados com 1-MCP, o delineamento experimental foi em DIC, num
esquema fatorial 2 x 3 (frutos tratados e nao tratados com 1-MCP x tempos de
armazenamento), constando de 4 repetigdes, sendo cada parcela constituida por 3 frutos.

Resultados e Discussao

Sélidos soltaveis totais (SST)

Para essa varidvel, foi observado que os frutos tratados com 1-MCP, assim como a
testemunha, apresentaram uma redugdo nos valores de sélidos soluveis totais nos frutos
inversamente proporcional ao tempo de armazenamento, e os frutos tratados com 1-MCP
apresentaram-se estatisticamente diferentes da testemunha. Ao final do periodo de
armazenamento (tempo 6), foi observado que os mamdes correspondentes a testemunha e
aqueles tratados com 1-MCP apresentaram redug@o no teor de sélidos soluveis totais em
niveis semelhantes. Tal redugdo esta provavelmente relacionada com o consumo de agucares
soliveis no processo respiratério do fruto efou ac desenvolvimento de C. gloeosporioides,
indicando uma provavel exaustao das fontes de carboidratos dos frutos. No entanto, os frutos
correspondentes a testemunha apresentaram uma queda brusca nos teores de sélidos
soluveis totais entre os tempos 3 e 6 de armazenamento, indicando um provavel aumento na
degradagédo de carboidratos pela possivel aceleragdo do amadurecimento.

Viruléncia
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Dias apds tratamento e inoculagio

Foi observado um aumento diretamente proporcional para essa variavel, com as notas de
sintomas aumentando com o tempo de armazenamento (Fig. 1). Os frutos avaliados no tempo
0 apresentaram valores médios de notas de 1,75, ao passo que no tempo 6, esses valores
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foram de 3,46. No entanto, ndo foram verificadas diferengas significativas entre essa variavel
para frutos tratados com 1-MCP e testemunha, no periodo avaliado. E valido lembrar que uma
possivel resisténcia dos frutos tratados com 1-MCP aos patégenos pode estar relacionada com
o efeito direto do produto no retardamento dos processos de maturagdo, o que pode exercer
s efeito indireto no desenvolvimento dos patégenos. O desenvolvimento de C._
gloeosporioides pode ndo ter sido restrifo em fungdo dos niveis do etileno, uma vez que o 1i-
MCP ndo inibe a sintese desse composto que, por sua vez, € estimulante para o

desenvolvimento do referido patégeno. Esse fato tem sido demonstrado por Prusky (1996) e
Flaishman & Kolattukudy (1994).

Fig. 1. Valores de notas de sintomas de infecgdo de mamdes "Golden" correspondentes aos

frutos tratados e néo tratados com 1-MCP e inoculados com C. gloeosporioides. Lavras,
UFLA, 2002.

pH

Foi observado também um aumento diretamente proporcional do pH em fungéo do
tempo de armazenamento. No entanto, néo foram verificadas diferengas significativas entre o
pH dos frutos tratados com 1-MCP e a testemunha (sem tratamento). Nas condi¢des deste
trabalho, admite-se que a presenca do fungo pode ter exercido influéncia negativa na
qualidade do fruto com relagdo & acidez. O aumento no pH pode estar associado com a
degradagao de compostos presentes no fruto durante os processos de maturacéo.

Coloragédo

Foi observado um aumento na coloragdo diretamente proporcional ao tempo de
armazenamento, tanto para os frutos tratados com 1-MCP quanto para a testemunha. No
entanto, os frutos tratados com 1-MCP apresentaram-se com menores valores de relagdo a*/b*
que frutos nio tratados. Essas diferencas na coloragéo dos frutos podem ser possivelmente
em funcdo do atraso no amadurecimento pelo tratamento com o 1-MCP. Durante o
amadurecimento dos frutos e também pelo processo patogénico, a biossintese e agdo do
etileno aceleram varios processos metabdlicos, fazendo com que o fruto revele a sua
coloragéo final alaranjada. Provavelmente, o 1-MCP, ao bloquear a agdo do etileno nos frutos
tratados, tenha retardado a degradagéo e/ou sintese de pigmentos nos frutos, mostrado pelos
menores valores da relagdo a*/b*. Aos 3 dias de armazenamento, os frutos tratados com 1-
MCP apresentaram uma tendéncia de reducédo nos valores da relagdo a*/b* em relagdo aos
frutos correspondentes a testemunha, e aos 6 dias de armazenamento, esses valores ja foram
bem mais préximos. Possivelmente, nesse ultimo tempo de armazenamento a agéo do produto
tenha chegado ao seu final, deixando os sitios de ligac&do do etileno livres para que o mesmo
pudesse acelerar 0s processos de amadurecimento.

Firmeza
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Foi observado que os frutos tratados com 1-MCP apresentaram valores mais elevados
em relagdo a firmeza. No inicio do experimento, apos dois dias de tratamento e inoculagéo
(tempo 0), os frutos tratados com 1-MCP apresentaram, em média, firmeza 40% superior a dos
frutos da testemunha. Provavelmente, ao competir com o etileno pelos sitios de ligagdo na
célula, o 1-MCP atrasou o amadurecimento dos frutos, retardando o processo de.amolecimento
dos mamdes tratados, resultando em frutos mais firmes. Apos 6 dias de armazenamento,
houve uma redugao de firmeza mais evidente para os frutos tratados com 1-MCP, o que pade

estar relacionado a uma possivel redugéo da agéo do produto e aumento dos sitios de ligagao
do etileno.

Acidez total titulavel (ATT)

Os frutos correspondentes a testemunha apresentaram valores mais elevados de
acidez total titulavel, em relagdo aos frutos tratados com 1-MCP e inoculados com C.
gloeosporioides, diferenciando-se estatisticamente dos mesmos. No tempo 0 houve interagédo
significativa entre os frutos tratados com 1-MCP e a testemunha, e esta ultima foi
estatisticamente superior aos frutos tratados com 1-MCP. Ao final do experimento (tempo 6),
ou seja, apds oito dias de tratamento com o produto, ndo foram observadas diferengas
significativas na acidez total titulavel. O aumento da acidez nos frutos da testemunha, no
tempo O, pode estar relacionado a reposigdo energética, por causa do aumento na taxa de

respiragdo desses frutos nesse estadio, que foi contrario nos frutos tratados com 1-MCP, em
virtude de uma redug¢@o no amadurecimento.

Conclusoes

O tratamento dos mamdes com 1-Metilciclopropeno, em niveis de até 500 ppm avaliado
no periodo de 8 dias, ndo foi capaz de reduzir o desenvolvimento da podriddo peduncular

causada por Colletotrichum gloecspornioides; porém, assegurou uma melhor qualidade dos
frutos em relagéo a alguns atributos.
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