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RESUMO

O ohjetivo deste documento & caracterizar os compostos volateis presentes em
trés variedades de abacaxi: Pérola, MD-2 & Orgdnico. Os compostos foram
isolados por headspace dindmico e identificados por cromalmgral‘ia gasosa
acoplada a espectrometria de massas com o auxilio da comparagdo dos seus
indices de retencdo com aqueles descritos na literatura. Foram detectados 33
compostos volateis nas trés amosfras, o qual a2 maioria deles s80 ésteres.
Ohsenvou-se que o 3-metil butanoato de metila e o hexanoaio de metila
apresentaram areas relativaments grandes sob os picos e que 03 compostos
2- gtil-butanoato de etila, 3-metil-1-butanol e E-3-hexenoato de etila, presentes
nas trés amostras de abacax, foram identificados na literatura cientifica como
compostos volateis de impacto positivo por apresentarem aroma descrito como
ahacaxi. Conclui-se que as amosiras em estudo apresentam composios
importantes para a qualidade adorifera do abacaxi.

Palavras-chave: headspace dindmico, cromatrografia gasosa, espectrometia
de massas, Indices de retengio,

INTRODUGAD

O ahacaxi & cultivado em vanas regibes tropicais do mundo, sendo que
na escala global, o Brasil responde por cerca de 14,4% da produgo mundial. A
regido nordeste & responsavel por 41% da producdo brasileira. Variedades
como & Pérola sdo produzidas em grande escala, devido a sua pronta
aceitacdo no mercade interno (MIGUELL ef al, 2007), enquanto que o
Cayenne Champac (Champaka, Golden ou MD-2), cujos frutos sdo exportados
dos estados como o Ceara, apresentou produgdo minima a alguns anos afras.

Agro-quimicos tém sido utilizados para superar a susceptibilidade a
podridéo parda, mas nem sempre s3o eficazes no controle da doenca
(SANTOS et al, 2002). Portanto, a preferéncia por abacaxis organicos fol
observada entre o5 consumidores de todo o mundo. Mo Brasil, o sistema
organico se limita a peguenas areas, e a exporiacdo de abacaxis organicos
frescos corresponde a apenas 0,01% do total de produtos orgénico.

O sabor de frutas tropicais exdticas tem despertado um crescente
interesse para os consumidores de todo o mundo. Frutas que sdo pouco
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conhecidas fora dos tropicos apresentam freqientements importdncia regional,
mas a demanda por sahores novos e exdlicos tem atraido a atengdo das
inddstrias de aromas e dos guimicos do sabor para a caracterizagdo dos
compostos volatels dessas frutas, dentre elas, o abacaxi.

O presente frabalho tem como objetivo, através da técnica de
cromatrografia gasosa acoplada a espectrometria de massas, caracterizar os
compostos volatels de trés variedades de abacaxi: Pérola, MD-2 e Orgénico.

MATERIAL E METODOS
1) Material
200 g cortados em cubos dos abacaxis Pérola, MD-2 e Organico.
2} Isolamento dos compostos volateis
05 compostos volateis foram isclados, em polimero poroso, através da
técnica de headspace dindmico (Figura 1), utilizando um sistema a vacuo. Os

compostos foram eluidos do polimero com 300 microlitros de hexano, dando
origem a um isolado.

Figura 1. Sistema de captura de volateis por succo

3) Analises cromatograficas

Os isolados foram analisados por cromatografia gasosa de alta
resolugio em um cromatografo VARIAN modelo CP-3380 computadorizado,
em uma coluna de silica fundida CP-SIL 52CB e equipado com detector de
ionizacdo de chama (FID), utilizando hidrogénio como gas de amaste.
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) Idetii‘icégau c:s compostos volateis

A idenfificacdo de cada composto foi feita por cromatografia gasosa-
especirometria de massas, com o auxilio da comparacdo dos seus Indices de
retencéo com aqueles descritos na literatura.

RESULTADOS E DISCUSSAOD

A Tabela 1 apresenta os compostos volateis detectados, através de
cromatografia gasosa de alta resolugBo,nos abacaxis Pérola, MO-2 & Organico.

Tabela 1. Compostos detectados por CG-MS com indices de Retencio,
identificacdo e area sob o pico dos compostos volateis das trés amostras em
estudo.

Pico IR Compostos Area
Perola MD-2 Organico
1 =800 3-metil-1-butanol + - -
2 =200 2-mefil-propancato de + + +
etila

3 =800 3-metl butanoato de ++ ++ +++
metila

4 803 Butanoato de etila + + +

5 815 Acetato de hutila - - +

5] 824 FPentanoato de metila + + +

T 848 Nao identificado - + -

a 843 2-mefil butanoato de - + +

efila

9 869 p-xileno - + +

10 B77  Acetato de 3-metil-1- - - +
hutanal

11 879 Acetato de 2-metilbutila - + +

12 890 Estireno + - +

13 a22 Acefato de 3-medil 2- - - +
hutanal

14 924 Hexenoato de metila +++ +++ +++

15 a3 Z-3-hexenoato de + - -
metila

16 434 E-3-hexenoato de + + +
metila

17 q89 Beta-mirceno - - +

18 1007 E-3-hexanoato de - + +
metila

19 1013 Acetato de hexila - - +

20 1024 3-metiltio-propanoato + + +

de metila
21 1029 D-limaneno + + +
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1036 E-3.7-dimetil-1,3,6- < +
octatrieno

23 1046 -3, T-dimetil-1,3,5- - - +
octatrieno

24 1067 Butanoato de 3- - - +
metilbutila

25 10838 Gama-terpineno - + +

26 1078 Ml + - -

27 1114 M + - -

28 1124 Octanoato de metila + + +

29 1164 Benzaldeido de 4-etila - + +

30 1282 Ml - + -

3 1375 Ml + - -

32 1475 1-dodecanol + + +

33 1556 Dodecanoato de metila - + -

A Tabela acima mostra que 33 compostos volateis foram detectados nas
trés amostras de abacaxi em estudo, dos quais 5 ndo puderam ser
identificados. A maioria dos compostos identificados foram ésteres, seguidos
de alcodis, hidrocarbonetos e outros.

Observa-se gue o 3-metil butanoato de metila (pico 3) 2 0 hexanoato de
metila {pico 14) apresentaram arseas relativamente grandes sob os picos e
foram encontrados nas trés amostras de abacaxi.

Os compostos  3-metil-1-butanol, 2-etil-butanoato de elila & E-3-
hexenoato de etila que estio presentes nas trés amostras de abacaxi foram
identificados na literatura cienfifica como compostos volateis de impacio
positivo por apresentarem aroma descrito como abacaxi.

CONCLUSAD

Conclui-se que dos compostos analisados, o 3-metil-1-butanol, o 2- il
hutanoato de efila & o E-3-hexenoato de etila, que estdo presentes nas trés
amostras de abacaxi, sdo compostos volateis de impacto positive por
apresentarem aroma descrito comao abacaxi.

REFERENCIAS

MIGUELL A.C.A SPOTO MHF, ABRAHAD C, SILVA PM, Aplicagio do método gfd na
avaliagdo do perfil do Consumidor de abacaxi pérola. Ciénc agrotec | v.31, p. 583-582, 2007.

Santos M.AL Costa RLM.T, Aguiar )W, Teixeira A.S, Gomes Filha R.R, Otimizagdo scondmica

da E:pbracau agricola para o Distrito de imigagdo Baixe Acaral—CE, utilizando modele de
prugr.amaganllnear Irriga, v.10, p.30—45, 2005.

AGRADECIMENTOS

EMBRAPA AGROIMDUSTRIA TROPICAL, em especial ao pesquisador Olmar Baller Weber
por ter cedido as amoestras de abacaxi.



