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Resumo

A produgdo de leite e seus derivados para o municipio de Independéncia, Ceara tem elevada
importancia economica e social para o segmento da agricultura familiar. O método de
processamento empregado nas quetjarias ¢ o sabor diferenciado do queijo da regido, abre
possibilidades de tornar-se um produto de alto valor agregado e que possa ser reconhecido por uma
identidade geografica. Contudo requer um esfor¢o concentrado da pesquisa, treinamento e
capacitagdo de produtores para corrigir as distor¢des que se verificam nos sistemas de produgdo e
de processamento, em virtude de praticas inadequadas tanto no manejo dos rebanhos, quanto nas
fases de processamento e acondicionamento do produto. Devido a importancia da produgio do
queijo-de-coalho para a agricultura familiar, a Embrapa Agroindustria Tropical executou nesse
municipio o projeto  Fortalecimento da Rede de Interconhecimento Local de Atores Envolvidos na
Melhoria do Queijo de Coalho de Unidades de Produgdo Familiar no Territdrio dos Inhamuns,
Ceara. Visando dotar aqueles produtores familiares em modernas técnicas de produgido de queijo de
coalho a partir do uso de Boas Praticas Agricolas — BPA's e Boas Praticas de Fabricagdo - PBF's.
Assim incentivando a melhoria do queijo de coalho produzidos por agricultores familiares do
municipio de Independéncia
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Abstract

The production of milk and dairy products to the city of Independence, Ceara has high economic
and social importance for the segment of family farms. The processing method employed in dairies
and distinctive flavor of the cheese of the region, opens up possibilities of becoming a product of
high added value and that can be recognmzed by a geographical identity. However, it requires a
concerted effort of research, traiming and capacity building of producers to correct the distortions
that occur in production systems and processing, due to inadequate practices both in herd
management, the stages of processing and packaging of the product. Due to the importance of the
production of cheese curd-of-the postharvest The municipality has performed in the project
Strengthening the network of inter-Local Actors Involved in Improving Queijode Rennet Units
Family Production in the Territory of Inhamuns, Ceara. Aiming to provide those family farmers
cheese curd on Good Agricultural Practice - GPA'se Good Manufacturing Practices - GMP's. Thus
encouraging the improvement of the curd cheese produced by farmers in the city of Independence
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Introducio
A producio de queijo de coalho no Estado do Ceara: a urgéncia da qualidade

O quetjo de coalho tem uma produgdo em larga escala ¢ € muito apreciado nos Estados do
Ceara, Rio Grande do Norte, Pernambuco e Paraiba. Grande parte da produgio tem origem na
fabricagdo artesanal, oriundo de produg¢io caseira, em propriedades rurais de pequeno porte ou da
Agricultura de Base Familiar. Desse modo, tornando-se muito dificil a quantificagdo em estatisticas
oficiais, além do controle pelos orgéos de inspegao.

E utilizado leite cru para elaboragiio, nio passando por um processo de pasteurizagiio. Dessa
forma, o leite ndo recebe o beneficiamento térmico necessario, o que impde riscos quanto a
contaminagdo por uma grande variedade de microrganismos. Além disso, muitas queijarias tém
como pratica a utilizagdo do estdmago de ammais como coalho, por esse apresentar a enzima
renina, comprometendo ainda mais a qualidade deste produto. A fabricagdo do queijo ndo obedece a
um padrdo de Boas Praticas de Agricolas — BPA’s e Boas Praticas de Fabrica¢io — BPF’s, o que
vem a comprometer o alimento, devido a falta de higienizagdo na ordenha, nos utensilios utilizados,
no proprio processo de produgdo, como tambeém, das pessoas responsavels pelo manuseio do
produto.

Estudos realizados por Feitosa ef af. (1985:58) em amostra de queijo de coalho de trés
municipios do Estado do Ceara, apontam problemas em relag¢do a umidade, matéria graxa, proteina,
residuo muneral fixo, cioreto de sddio, pH e acidez. Na tentativa de avaliar a preferéncia do
consumidor em relagdo as amostras, foi feita uma analise sensorial das mesmas. O estudo indicou
que, apesar de todas as amostras terem sido igualmente aceitas pelos provadores, houve uma grande
diferenga na composi¢ao centesimal das mesmas.

Por outro lado, na pesquisa realizada por Nassu ef af. (2001:28-36) sobre o queijo de coalho
originado de trés regides do Estado do Ceara, observou-se que 85% dos produtores utilizam o leite
sem pasteuriza¢do, sendo que as umdades que o submetiam a este tratamento térmico eram
geralmente aquelas que possuiam inspe¢do federal. Quanto ao tipo de coalho, verificou-se uma
varia¢do de acordo com a regido. Em uma determinada regido, 85% dos produtores utilizavam o
coalho industrial na forma de pd ou liqmdo. Enquanto em outra regido, 50% dos produtores
utilizavam o estdmago de amimais. As analises, segundo Nassu ef /. (2001:2) demonstraram que os
produtos ndo possuem padronizagio.

Os resultados deste diagndstico indicam a necessidade de prover os produtores de orientagido
técnica para adequag¢do dos produtos, processos e instalagdes, estabelecendo procedimentos
adequados de higiene e sanificagdo para a obtengdo de produtos com maior competitividade,
qualidade e seguranga alimentar, por meio de Boas Praticas de Agricolas — BPA's Boas Praticas de
Fabricagdo — BPF's.

Producio regulamentada: os produtos de origem animal ganham novo stafits

A consolidagio de agroindustrias familiares do semi-arido nordestino ¢ estratégia
imprescindivel de inser¢do social, requerendo processos inovadores desde os sistemnas de produgio
até a comercializagdo. As Boas Praticas de Fabricagio — BPF’s sdo requisitos basicos e essenciais
na redugdo dos pontos criticos de controle por constituirem a base higi€nico-samitaria para
implantagdo do sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC. Aspectos de
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BPF’s vio desde projetos de prédios e instalagdes, planos de higiene e sanifica¢io dos processos ate
as condi¢des de armazenamento e distribuigdo.

No Brasil, as Condi¢des higiénico-sanitarias ¢ Boas Praticas de Fabricagdo para
estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos sdo regulamentadas pelas Portarias n°
1428 de 26 de novembro de 1993 e n° 326 de 30 de julho de 1997 do Ministério da Satide e n° 368
de 04 de setembro de 1997 do Mimstério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento. O
Departamento de Inspe¢do de Produtos de Origem Ammal - DIPOA, objetivando atender a
crescente necessidade de melhorar o desempenho das atividades da inspe¢do industrial e sanitaria
de produtos de origem animal, determinou a implementagido do APPCC nos estabelecimentos de
carne e de leite ¢ seus derivados a partir de janeiro de 1998 (OFICIO CIRCULAR N°205/96,
10/10/96)

A implantagdo do programa de APPCC ¢ imprescindivel para o estabelecimento do
principio de equivaléncia entre os servigos de inspe¢do dos paises signatirios de acordos
internacionais de comercio, ¢ para a adequagdo das atividades de inspe¢do as normas estabelecidas
pelo Codex Alimentarius. Na literatura, aponta-se para a necessidade de se estabelecer programas de
qualidade do leite, sob pena de que pequenos agricultores se vejam defimtivamente excluidos do
mercado.

Assim, torna-se imprescindivel a adog¢do pelos produtores de queijo de coalho da
comunidade de Tiasol de Boas Praticas de Fabricagio — BPF's ¢ Analise de Perigos ¢ Pontos
Criticos de Controle - APPCC. Visto que a produgdo de queijo, tanto da comunidade como do
municipio, € de suma importancia para o desenvolvimento socio-econdmico daquela populagio, tais
procedimentos contribuirdo para que haja seguranga alimentar no tocante a qualidade higiénico-
sanitaria do queijo ofertado ao consumidor final. Contribuirdo, ainda, para o fortalecimento da
agroindustria familiar de queijo de coalho que promovera, a partir do Regulamento Técnico de
Indentidade e Qualidade de Queijo de Coalho, o fortalecimento do desenvolvimento territdrial
sustentavel.

Visando adequar a produg¢io de queijo de coalho dentro de um processo de Boas Praticas de
Fabricagdo, o Ministério da Agricultura Pecuaria ¢ Abastecimento — MAPA publica a Instrugdo
Normativa n° 30 de 26 de junho de 2001, aprovando o Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade de Quetjo de Coalho. O Art. 1° reza: “aprovar os Regulamentos Técnicos de Identidade e
Qualidade de Manteiga da Terra ou Manteiga de Garrafa; Queijo de Coalho e Queijo de Manteiga™.
De acordo com a Instru¢do Normativa n° 30, o queijo de coalho € aquele que “se obtém por
coagulagdo do leite por meio do coalho ou outras enzimas coagulantes apropriadas, complementada
ou ndo pela agdo de bactérias lacteas selecionadas e comercializado normalmente com até 10 (dez)
dias de fabricag¢do”.

Com relag¢do a higiemzagdo, o referido Regulamento diz que as praticas de higiene para
elaborag¢do de produto devem estar de acordo com o Regulamento Tecnico sobre as Condigdes
higiénico-samitarias e de Boas Praticas de  Fabricagdo para  Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos (Portaria n° 368/97 - MA). O leite a ser utilizado
devera ser higiemzado por meios mecanicos adequados ¢ submetido & pasteuriza¢io ou tratamento
térmico equivalente, para assegurar fosfatase alcalina residual negativa, nos termos da Portaria n°
146/96 - MA, de acordo com metodologia analitica oficial do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, combinado ou ndo com outros processos fisicos ou bioldgicos que garantam a
inocuidade do produto.
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Para o queijo de coalho ser comercializado dentro do territdrio nacional € necessario um selo
de fiscalizagdo federal expedido pelo Servigo de Inspe¢do Federal — SIF, drgdo do Mimistério da
Agricultura, subordinado ao Departamento de Inspe¢do de Produtos de Origem Anmimal — DIPOA,
que tem como objetivo normatizar e autorizar a produgio e comercializagio de todos os alimentos
de origem ammal: Carne, leite, queijos, ovos, laticinios, pescados e produtos apicolas. Por outro
lado, a comercializagdo do queijo nos municipios do Estado de origem esta sujeita aos orgiaos de
inspegao estadual, sendo que cada Estado da federagdo possui regras proprias para comercializagio.

No Estado do Ceara, o drgdo que autoriza a produgdo e comercializagdo de produtos de
origem animal ¢ o Servigo de Inspeg¢do Estadual que estd subordinado & Secretaria de
Desenvolvimento Agrario — DAS. Ha ainda, como orgdo de fiscalizagdo, o Servigo de Inspegido
Mumnicipal — SIM.

Pode-se dizer que ha uma ampla legislagdo e normas criadas pelo governo federal, estadual e
municipal para regular a pratica artesanal do queijo de coalho. Além disso, ha ainda varios
programas de promogdo da qualidade do produto bem como de fiscaliza¢do dessa qualidade.
Vejamos como essa produgdo ocorre no ambiente do territorio cearense.

O municipio de Independéncia: um territorio em desenvolvimento

O municipio de Independéncia ocupa uma area territorial de 3.218,64 km?, esta localizado a
274 km de Fortaleza. Pertence a Mesorregido Sertdes Cearenses, a Macrorregido Sertdes dos
Inhamuns e Microrregido do Sertdo de Crateus (Figura 1). Tinha uma estimativa populacional para
0 ano de 2008 em 25.413 habitantes (IBGE/IPECE, 2009) conforme Tabela 1. Desse total, a
populagdo rural e urbana apresenta a seguinte configuragéo: na area urbana 42,63%. Ja a populagio
rural representa 57,37%. O recorte de género no municipio tem a seguinte configurag¢éo: 50,19% de
homens e 49,72% de mulheres, conforme (Tabela 1). A populagio rural ¢ maior do que a populagio
urbana. Para cada um habitante urbano ha um 1,35 habitante rural.

Figura 1 — Municipio de Independéncia — CE.

Fonte: Perfil Basico dos Municipios — IPECE-2010
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Tabela 1 — Populacio do municipio de Independéncia — CE, por localiza¢iio e género.

Populacio recenseada
Total Geral Urbana Rural
Homens | Mulheres| Total Homens | Mulheres | Total | Homens | Mulheres| Total
12.755 12.635 | 25.413 5.130 5.703 4.580 7.625 6.932 14.580

Fonte: Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), Pesquisa Nacional por Amostra de
Domicilios 2006-2007 Estimativa 2008 /IPECE. Anuario Estatistico do Ceara - 2009

O Indice de Desenvolvimento Humano do municipio é baixo. Em 2000, foi de 0,657 ocupando
0 37° no ranking do Estado, conforme Tabela 2.

Tabela 2 - Indice de Desenvolvimento Humano (IDH), Independéncia — CE. - 2000

Indice de Desenvolvimento Humano (IDH)
Municipio
Global/2000
Indice Ranking
Independéncia
0,657 37°

Fontes: IBGE/IPECE/2010

A economia do municipio esta baseada em uma triade composta por atividades nos setores
primario, secundario e terciario. A agropecuaria representa 26,82%, O beneficiamento dos produtos
primarios representa 12,77%. O comércio e servigos representam 60,41% do PIB, conforme Tabela
3.

Tabela 3 - Produto Interno Bruto. Independeéncia - CE - 2006

DISCRIMINACAO MUNICIPIO ESTADO
PIB total a pregos de mercado (R$ mil) 76.253 46.309.884
PIB per capita (R$ 1,00) 2914 3.636
PIB por setor (%)
Agropecuaria 26,82 7,26
Indistria 12,77 23,53
Servigos 60,41 69,21

Fontes: IBGE/IPECE/2009
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Conforme Tabela 4, a area rural ¢ composta por 1.615 (Hum mil seiscentos e quinze)
imovels, ocupando uma area total de 249.169 hectares, divididos em grandes, médias e pequenas
propriedades, minifiindios e ndo classificados.

Tabela 4 - Propriedades rurais no municipio de Independéncia — CE, por numero ¢ tamanho
de imoveis.

Grande Média Pequena Minifandio Nio

Propriedade Propriedade Propriedade Classificado

Imével | Area |Imével | Area Imével | Area Imével | Area | Imével | Area
(n°) (ha) (n’) (ha) (n") (ha) (n°) (ha) (n°) (ha)
26 56.354 140 76.673 529 85.214 879 30.927 11 2

Fonte: Anuario Estatistico do Ceara — 2008/IPECE

Fica evidente que a pequena propriedade ¢ o munifiindio tem um porcentagem maior tanto
em relagdo ao nmumero de propriedades quanto ao tamanho da area (ha). Assim representado,
pequena propriedade: 32,7% em relagdo ao numero e 34,2% em relagdo ao tamanho. Minifindio:
54,4% em relagdo ao numero e 12,4% em relagdo ao tamanho.

A pecuaria extensiva ¢ a cria¢do de ammais ¢ outra importante atividade econdmica e
geradora de mio-de-obra. Conforme apontando na Tabela 5, o municipio dispde de 36.460 cabegas
de gado, 14.740 suinos, 46.250 caprinos, 98.420 ovinos e entre galinhas, galos, frangas, frangos ¢
pintos 91.050.

Tabela 5 - Rebanhos Bovino, suino, caprino, ovino e aviario no Municipio de Independeéncia -

CE em 2007.
Efetivo (Cabecas)
Municipio | Bovinos Suinos Caprinos Ovinos Galinhas G, fa(o), p
Taud 36.460 14.740 46.250 98.420 48.000 43.050

Fonte: Anuario Estatistico do Ceara — 2008/IPECE

A agricultura ¢ outra fonte de gera¢do de mio-de-obra, formada pela populagio residente no
campo, a qual tem sua renda baseada na produgio de griaos. A agricultura familiar por ser pluriativa
se sobressal em numeros de empregos. Segundo Amuario Estatistico do Ceara no ano de 2008,
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Tabela 6, o municipio produziu 40.178 toneladas de alimentos, gerando recursos na ordem R$

11.604.000,00.

Tabela 6 - Quantidade e valor da producio das lavouras do municipio de Independéncia - CE,
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2008
Produtos das lavouras permanentes ¢ temporarias
2008
Produto Quantidade (t) Valor (RS mil)
Banana 08 30
Cana-de-agucar 350 17
Castanha-de-caju 21.700 189
Feijio 2.557 3.580
Mamona 108 84
Mandioca 1.003 181
Milho 14.392 7.523

Fonte: Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE) Anuario Estatistico do Ceara
2009/IPECE

Objetivo
O projeto tem como objetivo geral o fortalecimento da rede de interconhecimento dos atores
envolvidos no processo de melhoria do queijo de coalho, mediante um conjunto articulado de agdes

de transferéncia de tecnologia e marketing, visando a produgdo de alimentos seguros e melhoria de
renda de unidades de produgio familiar.

Os objetivos especificos sio a obtengdo de informagdes sobre a situagdo atual da produgdo
de leite de vaca de umdades de produg¢do familiar nos municipios de Taua, Parambu e
Independéncia; o detalhamento do itinerario técmico do sistema de produgdo de agricultores
farmmliares de Taua; o fortalecimento da rede de interconhecimento dos atores sociais do territorio
dos Inhamuns, a Instituigdo de Boas Praticas Agricolas — BPA's ¢ Boas Praticas de Fabricagdo —
BPF’s no processamento do queijo de coalho, possibilitando o processo de rastreabilidade; a
ampliagdo das possibilidade de aumento de empregos e de remunera¢do da mao-de-obra familiar; o
estimulo a ag¢des para implantagdo de processos de certificagdo de qualidade e origem; e,

finalmente, a elaboragdo de um Plano de Negodcios para as umidades familiares produtoras de queijo
de coalho.
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Método

A primeira fase de implementa¢io do projeto era baseada em uma diade, primeiramente a
formagdo de parcerias locais e segundo, um levantamento de informagdes a respeito da quantidade
de produtores de leite, queijo, tamanho da propriedade, modos de fabricagdo entre outros dados,
levantados por meio da aplicagio de questionarios previamente elaborados e entrevistas semi-
estruturadas.

Para tanto, procurou-se fazer parcerias com a sociedade civil organizada local, contatando a
Empresa de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural do Ceara - EMATERCE, Escritério Local de
Independéncia ¢ o Sindicato dos Trabalhadores e Trabalhadoras Rurais de Independéncia. Apos
diversas reunides com a participagdo destas instituigdes, a mesmas firam responsaveis pela
mobilizag¢do dos produtores familiares de queijo de coalho

A metodologia definida para condugdo do projeto junto aos pequenos produtores foi a
pesquisa-participativa, visando sempre envolvé-los nas discussdes e nas praticas, aprendendo e
ensinando mutuamente, respeitando a cultura, o saber local, os aspectos sociais da familia e as
historias de vida, que sdo culturalmente ou socialmente inseridos nas estruturas simbdlicas e nas
representagdes identitarias.

Na segunda fase, era a realiza¢io do freinamento em Boas Praticas Agricolas — BPA's e
Boas Praticas de Fabricagdo - PBF’s, visando a melhoria do queijo de coalho produzidos por
agricultores familiares do municipio de Independéncia

Resultados

A produgio de leite para consumo in natura ou processado em queijos, manteigas ¢ doces
tem destacada importincia para o municipio. A maior parte da produgio ¢ realizada por agricultores
familiares e a venda do queijo movimenta o mercado local.

Culturalmente, o leite se constiti em alimento nobre para o sustento dos membros das
familias. Os queijos, manteigas ¢ doces t€m uma notoria expressdo em relagio as possibilidades de
geragdo de renda e inclusdo social. A produgido de queijo de coalho feita por agricultores familiares
carrega em si, fortes valores: culturais, simbdlicos e identitarios, haja vista que desde o século XVII
se fabrica queijo de coalho na regido, tal pratica ja se tornou um habito para os agricultores, visto
que produzir queijo € uma pratica generalizada e prolongada, resultante de um costume que se
tornou convicgdo e obrigagio.

No municipio o leite, principal matéria-prima para fabrico dos produtos, em sua maioria, €
obtido em condi¢gdes precarias de higiene, resultando em produtos de baixa qualidade, assim
perdendo a competitividade no mercado interno e¢ ndo se adequando as normas vigentes do
Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento — MAPA, para os requisitos de Boas Praticas
Agricolas — BFA’s e Boas Praticas de Fabrica¢do — BPF’s. Além da falta de controle de qualidade
da materia-prima, o processamento destes produtos nio se encontra bem definido, o que leva a falta
de padroniza¢io dos queijos de coalho e manteiga, manteiga da terra e doce de leite
comercializados.

Isso evidencia o baixo retorno econdmico, pois o processo precario de produgido resultante

do uso de técnicas pouco desenvolvidas, com sérios problemas higiénico-sanitarios, elimina a

capacidade do produtor de concorrer no mercado. Assim, o que produz ndo tem valor real de venda,
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trabalha de sol a sol sem ter a recompensa devida ao seu trabalho, pois o mercado determina o prego
e, por conseguinte, o produtor se sujeita por ndo ter poder de barganha. Tal situagédo resulta tinica e
exclusivamente no baixo poder de adogdio de tecnologia por parte do produtor rural, que ndo
implementa em sua produgio as Boas Praticas de Fabricagdo — BPF’s.

Segundo informag¢des do Gerente Local da EMATERCE, no municipio existem 350
comunidades de produtores famliares, 16 Assentamentos rurais, dos quais 12 sdo de
responsabilidade do Instituto Nacional de Colonizagdo ¢ Reforma Agraria — INCRA ¢ 4 sob a
responsabilidade da Secretiria de Desenvolvimento Agrario do Estado do Ceara — SDA. 4.500
Unidades de produgdo famuliar, com tamanho médio de 130 ha, das quais 400 sdo de produtores
familiares de queijo de coalho.

Com relagdo a infra-instrutora das unidades familiares produtoras de queijo de coalho, em
media possuem 100 ammais, 70% dispdes de energia e 20% agua tratada. Para o Gerente local da
EMATER, os principais fatores que interferem na qualidade do queijo de coalho sdo a falta de
higiene ¢ comercializagdo, pois quem determina o pre¢o no mercado local € o atravessador. Os
principais fatores que interferem na produtividade do queijo de coalho sdo o manejo — curral, € 0
proprio processo de fabricagdo do queijo, em virtude do baixo nivel tecnologico; pastagem, a
qualidade do gado e conseqiientemente a do leite; Falta de conhecimento em BPA's e BPF's, falta
de treinamento ¢ o problema cultural da mudanga. Ainda segundo o Gerente local, ndo ha dados
oficiais sobre a produgdo de queijo de coalho no municipio, no entanto, estima-se que sejam
produzidas entre 10 a 16 toneladas/més, gerando para o mercado local algo em torno de R$
75.000,00 (setenta e cinco mul)/més. (ARAUJO ef af, 2007).

Os mercados/clientes mais importantes para a venda do queijo de coalho, sido a Serra da
Ibiapaba — CE, e Novo Orente - CE, cada um adquirindo 45 % da produgdo, dos 10% restantes
uma parte € vendida para Fortaleza-CE e outra € consumida no municipio. As umdades familiares
ndo fazem um calculo do custo de produgido e nem tido pouco da renda auferida com a venda da
produgio.

Com relagdo as Comumidades, foram aplicados 35 questionario, o que representa 10% do
total das Comunidades do municipio. De modo geral, as comunidades tém entre 100 a 200 anos, séo
formadas por 40 familias e contam com uma populagido de 80 pessoas em média. As atividades
principais sdo a produgdo de queijo de coalho e o plantio de griaos (milho e fe1jdo) e mandioca. Em
media 12 umidades familiares trabalham na produgdo de queijo em cada comunidade. Das
comunidades pesquisadas todos trabalham da umdade familiar, nio ha pluriatividade. A renda das
unidades farmliares € formada basicamente de 30% da produgdo de queijo, 60% da agricultura e
10% de recursos oriundos de aposentadorias ¢ programas sociais do governo federal, (ARAUJO et
al, 2008).

Com relagdo a produgido de queijo de coalho nas unidades familiares, ficou constatado que
todos aprenderam a produzir queijo com os pais ou avos, os produtores mais 1dosos tem em média
35 anos na produgido de queijo e 0s mais jovens entre 5 a 10 anos. Em média € processado 40 1
leite/dia, todos utilizam coalho animal na produgdo de queijo e as prensas sdo todas de madeira e
dos mais variados modelos, (ARAUIJO ef af, 2008). (Fotos 1 ¢ 2).
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Foto 1 — Prensa de mesa para ate 2 queijos Foto 2 — Prensa em parafuso para ate 2 queijos

A maturagio do queijo também € feita de forma artesanal conforme (Foto 3 ¢ 4). Também ¢
produzido nas umdades familiares manteiga da terra (Foto 5), doce de leite e nata, sendo esta
produzida a partir de um desnatador manual (Foto 6)
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O queijo produzido ndo obedece a um formato, podem ser encontrados queijos quadrados,
retangulares e redondos, com peso variando entre 1 e 5 kg. A comercializagdo do queijo € feita de
forma precaria e realizada na feira todas as segunda feiras. Observa-se uma grande quantidade de
caminhdes que vem de varios municipios, entre eles a Serra da Ibiapaba e Novo Oriente, que sdo 0s
maiores consumidores. Todo processo de transporte ¢ comercializagdo ¢ feito de maneira informal
(Fotos 7, 8 ¢ 9), 0 queijo ndo € embalado corretamente, seu transporte € deficitario desde o produtor
até o consumudor final. O queijo € levado em sacos ou sacolas, passado de mdo em mao, € exposto
em caixas plasticas sem uma devida higiemzag¢do, exporto no meio da rua, para aprecia¢ido dos
compradores, quando comprados sdo transferidos para outras caixas, que tambem ndo apresentam
qualidade desejavel, logo em seguida sdo postos nos caminhdes.

N

Foto 7 — Tipo, transporte e comercializacio  Foto 8 — Tipo, transporte e comercializacao

Todos os produtores entrevistados foram unissonos em afirmar que o baixo prego do queijo
no mercado local, ocorre devido a agdo dos atravessadores, o que traz problemas a toda cadeia
produtiva do queijo de coalho no municipio.

Foto 9 — Tipo, transporte e comercializacao
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Apos o mapeamento do cenario da produgdo de queijo de coalho no municipio, deu-se inicio
a0 processo de treinamento. Primeiramente houve um seminario realizado na Pastoral do municipio
para apresentar o projeto as Institui¢des de Desenvolvimento Local (EMATERCE, Sindicato do
Médio e Grandes Produtores Rurais, Sindicato dos Trabalhadores e Trabalhadoras Rurais e
Produtores e Produtoras rurais). Onde foi apresentada uma palestra institucional sobre a Embrapa
Agroinduistria Tropical ¢ sobre a importancia das Boas Praticas Agricolas — BPA's ¢ Boas Praticas
de Fabrica¢io — BPF's para a produgdo familiar de queijo de coalho. (Foto 10 e 11).

Foto 10 — Apresentacio do Projeto Foto 11 — Apresentacao do Projeto

Em seguida foi realizado um Curso de Boas Praticas Agricolas — BPA's, com aulas tedrica e
pratica para 40 produtores familiares de queijo (Fotos 12 ¢ 13), onde foram abordados aspectos de:
1) Localizagdo, instala¢des, qualidade da agua, manejo de residuos e tratamento de dejetos e
efluentes: 2) Equipamentos e utensilios: 3) Satde, habitos, higiene e capacita¢do dos trabalhadores:
4) Higienizag¢do, de instalagles, equipamentos e utensilios; 5) Manejo do rebanho; 6) Controle
integrado de pragas; 7) Controle de fornecedores e de qualidade; 8) Estocagem de produtos
quimicos, agrotoxicos e medicamentos veterinarios; 9) Registros.

Foto 12 — Aula tedrica em BPA s Foto 13 — Aula pratica em BPA s
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Foram realizados dois cursos de Boas Praticas de Fabricagio — BPF's, com entrega de
material para os participantes (Foto 14), os quais ocorreram na sede do Sindicato dos Trabalhadores
¢ Trabalhadoras do Municipio de Independéncia (Fotos 15,16,17,18,19 ¢ 20), com a participagdo de
32 pessoas de diversas comunidades. Abordando aspectos de: Etapas do processo de produgio:
Recepgio do leite, pasteurizagio, adi¢do de fermento, cloreto de célcio e coalho, coagulagio, corte
da coalhada, mexedura, cozimento da massa salga, enformagem, prensagem e viragem, maturagio,
embalagem, armazenamento ¢ transporte; 2) Equipamentos ¢ utensilios; 3) Higieniza¢do do
ambiente, de equipamentos e de utensilios; 4) Boas praticas de fabricagdo — BPF's: Instalagdes,
pessoal, procedimentos, armazenamento, controle de pragas, registros e controles,

Foto 15 - BPF’s em queijo de coalho Foto 16 - BPF’s em queijo de coalho
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Foto 17 - Producio de ricota Foto 18 - Producio de ricota

Foto 19 - Bebida lactea de morango Foto 20 - Bebida lactea de chocolate

Conclusoes

A produgdo artesanal de queijo de coalho em pequenas agroindistrias familiares no
municipio de Independéncia tem grande relevancia econdmica e social. Como visto, essa produgio
artesanal nido obedece aos processos de Boas Praticas Agricolas — BPA's e Boas Praticas de
Fabricagdo — BPF's, o que evidencia o baixo padrio tecnologico, como também, nenhuma
padronizagio.

A intervengdo tecnologica foi apenas um marco inicial, necessitando assim a formulagdo de
politicas publicas que de fato possibilitem mais e maiores intervengdes naquele municipio. Pois a
produgdo atual de queijo de coalho, feita com pouco ou nenhum requisito higiénico-sanitario, tem
grandes possibilidades de colocar em risco a satide do consumidor final.
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Para os pequenos produtores familiares que tiveram a possibilidade de participar dos cursos
oferecidos naquele municipio, houve um diferencial, estes agora tem a possibilidade de produzir um
alimento com qualidade e seguranga, com ganhos sociais ¢ econdmicos. E os mesmo, tém a
capacidade e conhecimento para se tornarem multiplicadores do processo de melhoria da produgio
de queijo de coalho.

Dessa forma, os produtores familiares de queijo de coalho do municipio de Independéncia
necessitam de a¢des de pesquisa ¢ de capacita¢do, visando a melhoria do sistema de manejo dos
rebanhos, das praticas de fabricagido e de acondicionamento do leite e seus derivados, que propiciem
uma fonte de alimento seguro para consumo ¢ uma alternativa para aumento de renda das umdades
familiares.
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