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As gluteninas e gliadinas determinam a qualidade do trigo para panificacdo. As
gluteninas séo responsaveis pelas caracteristicas de elasticidade da massa obtida a
partir da farinha de trigo, enquanto que as gliadinas determinam sua viscosidade. A
composicao e a combinagao destas proteinas s&o preponderantes na definicao da
qualidade de uso final do trigo. As gluteninas de alto peso molecular do trigo sdo
codificadas por seis genes presentes em trés locos GIuA1, GluB1, GluD1 situados no
braco longo dos cromossomos 1A, 1B, e 1D, respectivamente. O objetivo deste
trabalho foi caracterizar 79 linhagens de trigo quanto a composigéo em gluteninas de
alto peso molecular. A extracado das proteinas foi realizada segundo o protocolo
adaptado de Singh et al. (J Cereal Sci, 14: 203-8, 1991) a partir da farinha obtida da
maceracao do endosperma dos graos. A visualizacao dos perfis de gluteninas para
cada um dos gendtipos de trigo considerados foi feita através de eletroforese em gel
de poliacrilamida na presenca de SDS (SDS-PAGE). Esta técnica permite que as
variantes dos locos G/u1 sejam facilmente detectadas. Apoés a eletroforese, os géis
foram corados em corante Coomassie Blue R 250 0,4% e em corante de Blakesley &
Boezi (Anal Biochem, 82: 580-2, 1977) para a revelacao das bandas. A identificacao
das subunidades de gluteninas de alto peso molecular foi feita com base no perfil
proteico de cultivares internacionalmente conhecidas. Entre as amostras de linhagens
de trigo analisadas, 61% apresentaram o alelo GIuA1b (alelo protéico 2*) e 60% do
total de amostras apresentaram o alelo GluD1d (alelo protéico 5+10).
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