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PALAVRAS-CHAVE
Carne ovina, Inhamuns, ovinocultura e processamento.

APOIO
Embrapa Caprinos e Ovinos e MAPA/SDC

INTRODUGAO

A ovinocultura e a caprinocultura por muito tempo foi considerada no Nordeste como atividade voltada para a subsisténcia da populagéo rural, mas o
cenario vem se modificando em virtude das exigéncias do consumidor. O municipio de Tauda, conta com um rebanho caprino e ovino, equivalente a
204.527, representando aproximadamente 6,8% do efetivo do Ceara (IBGE, 2008). A regiédo oferece condigdes edafo-climaticas e vegetacéo propicia
para o desenvolvimento produtivo destes animais, possibilitando ampliar a comercializagdo de produtos carneos. Segundo Alves (2009), a manta é
preparada artesanalmente, seguindo procedimentos culturais, e é obtida através da carcaga inteira do carneiro desossada, onde sdo retirados os
membros e o0s 0ssos longos. O processo constitui um fator de agregagéo de valor que tem se destacado como importante fonte de renda para aquela
regido.

OBJETIVOS
Avaliar os principais fatores que envolvem a produ¢do da manta de carneiro de Taud, no sertdo dos Inhamuns no Estado do Ceara.

MATERIAL E METODOS

O estudo foi realizado no municipio de Taua, pertencente ao Territério Inhamuns, durante o ano de 2009. A pesquisa foi dividida nas seguintes
etapas: elaboragdo do questionario, identificagdo do publico alvo, aplicagdo dos questionarios, tabulagcdo e analise dos dados. A coleta de dados foi
realizada a partir da identificacdo dos processadores/ escaladores com o objetivo inicial de realizar o cadastro dos mesmos, em seguida, identificar a
idade dos animais, a compra, formas de abate e o modo de preparo da manta, incluindo a visdo econdmica do processador e a expectativa produtiva
e econdmica do mesmo ao produzir a manta. Ap6s a aplicagdo dos questionarios, os dados foram tabulados e obtidos através de calculos de
porcentagem.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Observou-se que os animais adquiridos do municipio sdo provenientes da microrregido de Cachoeira (40%) e Carrapateiras (20%). Os
processadores (87,5%) afirmam que realizam o abate na propria residéncia, com o uso de técnicas rudimentares, com utilizagdo de machado,
seguindo preceitos culturais da regi&o.

O processo de preparo da manta apresenta duas formas em relagdo a retirada dos ossos da carcaga, sendo que 75% retiram somente os ossos
longos, enquanto 25% retiram somente as costelas. Verificou-se o uso de sal ou sal e pimenta, 75% dos escaladores utilizam somente sal e 25%
complementam com o uso da pimenta, posteriormente levando-a ao sol e a sombra, ocorrendo o processo de desidratacdo. Apds este procedimento
a manta é comercializada.

CONCLUSOES
Apesar da falta de padronizagdo, a manta é um produto gerador de renda e de inclusdo social, onde o uso de boas praticas para a produgdo e
fabricagdo favorece o aumento da qualidade e agregagao de valor comercial.
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