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Résumé

Dans la region Nord-Est du Brésil, située a la Vallée du Sdo Francisco, localiséee entre les
paralleles 8-9° HS, la production de vins tropicaux a commencé il y a une vigntaine
d’années. Dans cetle région, il est possible d’avoir au minimum deux récoltes par an, car la
moyenne de température est de 26°C, avec une pluviosité moyenne de 550 mm entre les
mois de janvier-avril. Comme la pluviosité n’est pas constante, l'irrigation est donc
necéssaire pour la production de raisins de table et de cuve. La recherche scientifique a
commencé il y a seulement sept ans, avec des travaux ménés sur les études d’amélioration
de la qualité des vins a partir d’introduction de cépages récemment implantés dans ces
conditions. Les principaux cépages sont, pour les vins rouges, la Syrah, le Cabernet
Sauvignon et le Tempranillo, tandis que pour les blancs, le Chenin blanc, le Moscato
Cannelli et le Viognier. Le but de ce travail a €t€ déterminer les composés aromatiques des
vins Syrah et Tempranillo, afin de caractériser et d’expliquer la typicité des vins tropicaux
de la Vallée du fleuve Sao Francisco. Les vignobles évalués ont ét¢ installés en espalier, les
vignes gréfées sur le porte-greffe IAC-766 (106-8 x Vitis caribeae), avec 1'irrigation par
goutte a goutte. Les vins ont été élaborés en juillet 2008, par la méthode traditionnelle, en
cuve en acier de 200 L, la fermentation alcoholique a été réalisée & 25°C et la malolactique
a 18°C. Apres la stabilisation des vins au froid, les vins ont été embouteillées et analysés 6
mois apres, en utilisant la cromatographie en phase gazeuse. Comme résultats, ont été
trouvés des différences intéressantes entre les compositions aromatiques des vins rouges
tropicaux Syrah et Tempranillo, ce qui peut expliquer les spécificités de I’expression
génétiques de chaque cépage dans ces conditions chaudes du Nord-Est du Brésil, avec des
différentes typicités des vins analysés.
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