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Residuos de fecularias e farinheiras, como o farelo de mandioca e a manipueira, ainda contém amido e minerais (50% e 2%, respectivamente)
embora também apresentem substancias toxicas, glicosideos cianogénicos, que restringem seu uso. Neste trabalho foi avaliada uma rota
tecnoldgica para obten¢@o de monossacaridios a partir da hidrolise enzimatica de farelo de mandioca e da manipueira, residuos gerados em
grandes quantidades pela agroindutstria da mandioca, para posterior produg@o de bioetanol. Para hidrélise enzimatica foi utilizado extrato
enzimatico (ImL/tubo) produzido em farelo de mandioca por Aspergillus niger 11T53A14, linhagem mutante da Colecdo de Culturas
da Embrapa Agroindustria de Alimentos, e farelo de mandioca umedecido com manipueira (5ml/g). Os experimentos foram conduzidos
em tubos de ensaio a 60°C/72 horas de processo. Para controle da hidrdlise do farelo de mandioca substituiu-se a manipueira por agua
destilada, para avaliar a presenga de efeito inibitorio pelo uso deste residuo. O rendimento da hidrolise enzimatica do farelo umedecido
com manipueira aumentou progressivamente até 24 horas até 58,6% e sofreu pequeno acréscimo até 72h de processo, quando foi atingido o
valor de 64,5%. No farelo umedecido com agua os resultados foram ligeiramente inferiores, obtendo-se 53,6% em 24 horas e 60,8% em 72
horas de hidrolise. Os resultados mostraram ser possivel hidrolisar enzimaticamente a mistura desses dois coprodutos da agroindistria de
mandioca para posterior fermentagao alcodlica, uma vez que testes preliminares mostraram nao haver inibig¢ao da levedura Saccharomyces
cerevisiae quando submetida a condigdes anaerobicas de crescimento na presenga de manipueira.
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