Caracterizacao quimica e
mineral do vinho Petit Verdot
elaborado no Nordeste do

Brasil

Chemical and mineral
characterization of Petit Verdot
wine elaborated in the Northeast
of Brazil

Resumo

O vinho Petit Verdot elaborado no Submédio Sao Francisco tem
apresentado excelente potencial, com caracteristicas diferenciadas, por
diversos fatores, entre eles as condicbes naturais do local de cultivo.
Assim, o presente trabalho teve como objetivo caracterizar a
composicao mineral e fisico-quimica do vinho Petit Verdot elaborado sob
condicoes de clima semidrido do Nordeste brasileiro, buscando dar
suporte ao setor vitivinicola, em funcao do potencial enolégico destes
vinhos para serem adotados comercialmente na regido. As uvas foram
obtidas na Fazenda Ouro Verde em Casa Nova, BA. O vinho foi
elaborado através da vinificacao tradicional. As fermentacdes alcodlica
e malolatica foram realizadas com temperaturas controladas. As
analises fisico-quimicas foram realizadas de acordo com as metodologias
oficiais adotadas pela OIV. O vinho apresentou elevadas concentracdes
de potéassio, bem como fésforo, magnésio e célcio. O teor de alcool e 0
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pH apresentaram-se pouco elevados, quando comparados a outros tipos
de vinhos de outras variedades na regido, além dos valores estarem de
acordo com a legislacao brasileira. A variedade Petit Verdot possibilita a
elaboracao de vinhos com qualidade, que poderao se tornar referéncia
no mundo, pois ndo existe uma regido que possa elaborar vinhos
varietais, por causa de alta concentracao de acidos encontrados.

Palavras-chave: qualidade, vinhos tropicais, caracteristicas analiticas.

Introducéao

O Submédio do Vale do Sao Francisco (VSF) destaca-se como a principal
regiao vitivinicola de clima tropical do globo, apresentando condi¢cdes
climaticas distintas daquelas encontradas em outras regides vitivinicolas
no mundo. Trata-se de uma nova regidao, com muitos aspectos a serem
conhecidos e mesmo compreendidos. O seu potencial viticola esta para
ser desvendado, ja que regides tradicionais demoraram algumas décadas
e mesmo séculos para se tornarem referéncia (GUERRA; ZANUS, 2004).
O VSF esté localizado entre os estados de Pernambuco e Bahia, entre os
paralelos 8-9° de latitude sul, caracterizando-se por altitudes ao redor de
350 m, em areas com paisagem tipica da Caatinga do Sertédo nordestino,
com uma viticultura localizada em areas planas. Essas condi¢cdes
climaticas permitem a colheita das uvas para a vinificacao em qualquer
época do ano.

Vérios fatores sao capazes de afetar a qualidade de um vinho, que por
sua vez é produto do potencial genético da cultivar, das condi¢cdes
naturais do local de cultivo, entre eles podem ser citadas as variagdes
climaticas, o tipo de solo, o manejo adotado e o processo de vinificacao
(PEYNAUD, 1997).

A variedade Petit Verdot é usada principalmente na regidao de Bordeaux,
Franca, em cortes e misturas de vinhos, sendo secundaria as variedades
tipicas bordalesas Cabernet Sauvignon, Merlot Noir e Cabernet Franc
(REYNIER, 2007). Embora a origem desta uva seja ainda indeterminada,
a variedade foi plantada em Bordeaux mais cedo do que a tradicional
‘Cabernet Sauvignon’ (LAMAR, 2009). Na regidao do Submédio do Vale
do Sao Francisco, as uvas Petit Verdot estdo sendo testadas e os vinhos
100% varietais avaliados.
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Neste contexto, o objetivo deste trabalho foi caracterizar a composicao
mineral e fisico-quimica do vinho Petit Verdot elaborado sob condi¢des
de clima semiarido do Nordeste brasileiro, buscando-se dar suporte ao
setor vitivinicola, em funcao do potencial enolégico destes vinhos para
serem adotados comercialmente na regiao.

Material e Métodos

O trabalho foi realizado com a utilizacdo de uvas Petit Verdot, coletadas
na Fazenda Ouro Verde Ltda., localizada na BR 235, Km 40, em Santana
do Sobrado, Casa Nova BA. As plantas estavam instaladas em vinhedo
comercial, em sistema de conducéo do tipo espaldeira, espacamento de
2,5 x 1,5 m, irrigadas por gotejamento e enxertadas sobre o porta-
enxerto ‘lIAC-766’'. A vinificacao, realizada através do método
tradicional (PEYNAUD, 1997), foi realizada no Laboratério de Enologia
da Embrapa Semiérido, Petrolina, PE.

A colheita foi realizada no primeiro semestre de 2009 (més de junho).
Foram colhidos 80 kg de uvas, representativos da parcela, em seguida
conduzidas para o Laboratério de Enologia da Embrapa Semiérido,
mantidas por 12 horas em camara friaa 10 °C. As bagas foram
separadas das raquis e em seguida levemente esmagadas com uma
desengacadeira-esmagadeira. Ao mosto, foi adicionando SO, na
concentracao de 1g/hl e leveduras secas ativas (Saccharomyces
cerevisiae) na proporcao de 30 mg/L’, e iniciou-se a vinificacao em
garrafoes de vidro com capacidade para 20 L. O tempo de maceracao
foi de 7 dias, com duas remontagens didrias, sendo prensado e separada
a parte sélida do vinho. A fermentacao alcodlica ocorreu em uma sala
com temperatura controlada de 25 °C, enquanto a malolatica ocorreu
em uma sala com temperatura de 18 °C, por cerca de 30 dias. Em
seguida, o vinho foi trasfegado e levado para estabilizacdo em cadmara
fria a O °C, durante um periodo de aproximadamente 30 dias. Apds esse
periodo o vinho foi novamente trasfegado, feita a correcéo do SO, livre
para 40 mg/L, engarrafado e analisado. Foram determinadas a acidez
total titulavel e acidez volatil, pH, SO, livre, dlcool e densidade. Os
teores de célcio (Ca), magnésio (Mg), manganés (Mn), cobre (Cu), ferro
(Fe), zinco (Zn), litio (Li), foram determinados por espectroscopia de
absorcao atémica, os de potassio (K), sédio (Na) e rubidio (Rb) por
espectrofotometria de emissao de chama e o teor de fésforo (P) por
colorimetria.
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Resultados e Discussao

Os resultados apresentados foram obtidos a partir da média de trés anélises
para cada parametro. Na Tabela 1 podem ser observados os teores dos
minerais analisados no vinho Petit Verdot, na safra do primeiro semestre de
2009. Pode-se observar que o K é o mineral mais abundante, com média de
2.401,7 mg/L, seguido do P e do Mg, com 179,2 € 99,8 mg/L,
respectivamente. Os teores de K encontrados foram considerados elevados
(> 1,0g L"), bem superiores aos teores normalmente encontrados em
vinhos elaborados em condicdes de clima temperado (RIZZON; MIELE,
20009). Esta caracteristica tem sido observada nos vinhos do Vale em geral,
pois as areas utilizadas para o cultivo eram usadas por videiras para a
producao de uvas de mesa, e pode ser consequéncia da origem e
composicao quimica do solo, que disponibiliza altos teores de K. Este teor
elevado de potassio também pode estar relacionado aos altos valores de pH
dos vinhos do Vale. Geralmente, o teor de K representa de 40% a 60% das
cinzas dos vinhos, sendo que o K, Mg, Ca, e P contribuem para a limpidez e
a estabilidade, e estdo, também, no pH do vinho, além de interferir nas
caracteristicas organolépticas (PEYNAUD, 1997).

Os microelementos Mn, Fe, Cu e Zn, estdo sempre presentes nos vinhos
(RIZZON; MIELE, 2009), mas a diminuicdo da concentracao desses pode
ser alcancada por meio de cuidados com a utilizacdo de maquinas,
equipamentos, recipientes e produtos enolégicos que possam representar
pontos criticos de contaminacao no processo de elaboracao do vinho.

Tabela 1. Teores de minerais presentes no
vinho Petit Verdot elaborado no Submédio do
Vale do Sio Francisco, em 2009.

Minerais mg/L
K 2.401,7
Na 66,8
Ca 97,9
Mg 99,8
Mn 1,8
Cu 0,17
Fe 1,3
Zn 1,01
Li 3,4
Rb 4,0

P 179,2
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O teor de alcool médio determinado foide 13,7 °GL, com pH de 3,7,
acidez total de 108 meq/L e acidez volatil controlada (Tabela 2). A
legislacao brasileira exige que parametros como acidez total esteja entre
55 meqg/L e 130 meq/L; e acidez volatil no maximo de 20 meq/L"’
(BRASIL, 1998). E importante salientar que no Submédio do Vale do S&o
Francisco é possivel colher entre duas a trés safras por ano, sendo que
as caracteristicas dos vinhos variam dependendo do més do ano em que
for elaborado (PEREIRA et al., 2008). Em relacdo aos taninos e as
antocianinas totais dos vinhos Petit Verdot, encontra-se,
respectivamente, teores médios de 4,22 g/L e 868 mg/L (PEREIRA;
GUERRA, 2008). Esta composicdo apresentou equilibrio altamente
satisfatorio, tendo sido o vinho degustado por degustadores da Embrapa
Uva e Vinho, contando com 12 julgadores, sendo classificado como de
alto potencial enoldgico para a regido do vale.

Tabela 2. Valores médios de trés repeticoes das andlises
quimicas do vinho Petit Verdot, safra 2009.

Parametros Safa 1
Alcool (°GL) 13,7
pH 3,7
Acidez Volatil (meq/L de ac. acético) 9,5

So, livre (mg/L) 32,8
Densidade (gcm?) 0,9980

Conclusoes

O vinho Petit Verdot analisado (primeira safra de 2009) apresenta
caracteristicas fisico-quimicas e minerais satisfatérias, qualificando-o
como grande potencial para ser utilizado pelas vinicolas, seja para vinhos
varietais, seja para assemblages/cortes. Os mesmos apresentam boa
estrutura e podem ser usados para vinhos jovens e mesmo de guarda.
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