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INTRODUCAO

O araca-boi (Eugénia Stipitata, McVaugh), fruta originadria do oeste amazbnico,
possui polpa suculenta e bastante acida, o que restringe seu consumo in natura. Sua polpa
tem sido utilizada para producdo de sorvetes, geleias e néctares, quando associada com
frutas de baixa acidez (SOUZA FILHO et al.,, 2002). Com o intuito de introduzir melhor
aproveitamento desse fruto na industria de alimentos, além de contribuir para a agregacao
de valor destas culturas, este estudo objetivou avaliar a aceitacdo sensorial de diferentes

formulacdes de néctar misto de araca-boi com manga.
MATERIAL E METODOS

Os testes foram realizados na Embrapa Mandioca e Fruticultura Tropical, em Cruz
das Almas — BA. Foram elaboradas sete formulacfes, determinadas segundo delineamento
fatorial completo 22, com trés repeticdes no ponto central, para verificar o efeito das
concentracdes das polpas de araca-boi e manga e do teor de sdélidos sollveis totais nas
propriedades sensoriais do néctar (Tabela 1). Para avaliar a aceitacdo global realizou-se o
teste afetivo de aceitacdo, por meio da escala hedbnica de 9 pontos, sendo os extremos
“desgostei muitissimo” e “gostei muitissimo”. A intencdo de compra foi avaliada por meio da
escala hedbnica de 5 pontos (1= certamente ndo compraria e 5= certamente compraria). Os

resultados das variaveis dependentes, respostas de cada uma das sete formulacdes, foram



avaliados por andlise de regressdo multipla da metodologia de superficie de resposta e

andlise de variancia (ANOVA). Utilizou-se teste F para testar a adequag¢éo dos modelos.

Tabela 1 - Variaveis independentes codificadas e reais com seus diferentes niveis.

Variaveis independentes Niveis codificados e reais
-1 0 +1
X1:% de polpa (araga-boi + manga) 10 15 20
X,: teor de solidos soluveis (Brix) 13 15 17

*Polpa de manga constante em 20%

RESULTADOS E DISCUSSAO

A Tabela 2 apresenta a matriz de planejamento com as respostas obtidas para

aceitacao global (AG) e intencdo de compra (IC).

Tabela 2 - Planejamento fatorial completo 2° e média das respostas da andlise sensorial.

N° de ensaio Niveis das variaveis independentes codificados e re ais Respostas
(Formulacgdes) % polpa* °Brix final AG IC
1 +1 (10) -1 (13) 6,53 3,51
2 +1 (20) -1 (13) 5,35 2,84
3 -1 (10) +1 (17) 7,93 4,30
4 +1 (20) +1 (17) 6,98 3,77
5(C) 0 (15) 0 (15) 7,37 3,93
6 (C) 0 (15) 0 (15) 7,26 3,86
7(C) 0 (15) 0 (15) 7,05 3,72

O efeito estimado de uma variavel indica 0 quanto esta exerce influéncia sobre a
resposta. Os dados apresentados na Tabela 3 demonstraram que a média da aceitacéo
global foi de 6,92 +0,06, sendo o teor de sdélidos solGveis a variavel que mais influenciou a
resposta. A concentracdo das polpas apresentou um efeito negativo, ou seja, 0 aumento de
sua concentragdo do nivel inferior (-1) para o nivel superior (+1) contribuiu para reduzir a

aceitacdo global do néctar.

Tabela 3 - Efeito estimado, MS erro puro, MS residual e grau de significancia estatistica (p)
para a aceitacdo global do néctar de aracd-boi com manga.

Variavel Efeito MS Erro puro P MS Residual P
Média global 6,9243 0,0615 0,0001 0,1593 0,0001
Efeitos principais
(1) X, -1,0650 0,1626 0,0225 0,4215 0,0857
(2) X, 1,5150 0,1626 0,0113 0,5591 0,0369
Efeito de Interacdo
le? 0,1150 0,1626 0,5527 0,4215 0,8027

MS: Soma quadratica



ApoOs a eliminagdo dos parametros ndo significativos, verificou-se, por meio da
ANOVA, a significancia da regressdo e da falta de ajuste ao nivel de 95% de confianca,
utilizando-se o teste F.

A ANOVA obtida para aceitacdo global esta apresentada na Tabela 4. O modelo de
regressao gerado foi significativo (p < 0,05), pois 0 Feacuiado (0,95; 2:4) = MQR/ MQr = 12,56
foi maior que 0 Figpeiado (0,95; 2:4) = 6,94. Desta forma, de acordo com BARROS NETO
(2007), considerou-se o modelo valido para fins preditivos. O coeficiente de determinacéo da

regresséo (R?) explicou 86,26% da variacdo dos dados observados (Tabela 4).

Tabela 4 - Andlise de Variancia (ANOVA) do modelo ajustado (p<0,05) obtida a partir do
coeficiente de regressao das respostas para o teste de aceitacao global.

Fonte de variacio GL  SQ MQ Feacuado (0S0,05)  Fiapeiado (p<0,05) R?

Regressao 2 3,4295 11,7147 12,56 6,94 0,86
Residuo 4 0,5461 0,1365 - -
Falta de ajuste 2 0,4933 0,2467 9,33 19,00
Erro puro 2 0,0529 0,0264 - -
Total 6 3,9756 - - -

GL: grau de liberdade; SQ: soma quadratica; MQ: média quadratica

O modelo codificado proposto para representar a avaliacao global do é AG = 6,924 —
0,533*X;+ 0,758*X..

Os resultados da andlise estatistica aplicada aos dados de intencdo de compra do
néctar estdo apresentados na Tabela 5, onde os valores em negrito foram significativos
(p=<0,05).

Tabela 5 - Efeito estimado, MS erro puro, MS residual e grau de significancia estatistica (p)
para intencdo de compra do néctar de araca-boi com manga.

Variavel Efeito  MS Erro puro P MS Residual P
Média global 3,7043 0,0404 0,0001 0,0740 0,0000
Efeitos principais
(1) Xy -0,6000 0,1069 0,0303 0,1957 0,0547
(2) X, 0,8600 0,1069 0,0151 0,1957 0,0218
Efeito de Interacdo
le? 0,0700 1,1069 0,5799 0,1957 0,7442

MS: Soma quadratica

Apés a eliminacdo dos parédmetros nao significativos, verificou-se, por meio da
ANOVA, a significancia da regresséo e da falta de ajuste ao nivel de 95% de confianca,
utilizando o teste F, conforme a Tabela 6.

Tabela 6 - Analise de Variancia (ANOVA) para o modelo ajustado da intencao de compra.

Fonte de variacdo GL  SQ MQ Feaicuado (9S0,05)  Fiapelado (0$0,05) R?

Regresséo 2 11,0996 0,5498 18,36 6,94 0,90
Residuo 4 0,1198 0,0299 - -
Falta de ajuste 2 0,0969 0,0485 4,24 19,00




Erro puro 2 0,0229 0,0114 - -
Total 6 1,2194 - - -

GL: grau de liberdade; SQ: soma quadratica; MQ: média quadratica

A ANOVA (Tabela 6) demonstrou regressao significativa (p < 0,05). O residuo néo
evidénciou falta de ajuste, pois o F calculado (0,95; 2; 4) = 18,36 foi maior que 0 Fipelado
(0,95; 2; 4) = 6,94. A equacdo obtida foi valida, significativa e util para fins preditivos
(BARROS NETO, 2007). O coeficiente de determinacdo encontrado foi significativo (p <
0,05) e o modelo valido, por ter explicado 90,18% da variacdo dos dados observados. O
modelo codificado proposto para representar a intencdo de compra do néctar misto € IC=
3,704 -0,300X; + 0,430*X,.

CONCLUSOES

Os resultados da metodologia de superficie resposta indicaram que o maior teor de
sélidos soluveis (°Brix) e a diminuicdo da concentracdo das polpas contribuiram para maior

aceitacao global e intencdo de compra do néctar misto de aracd-boi com manga.
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