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A palmeira Euterpe Oleracea (Mart), conhecida como agaizeiro, tem se destacado pelo
potencial mercadologico de seus produtos. O Brasil se posiciona como o maior produtor,
consumidor e exportador do agai. Estima-se que o mercado internacional da bebida de acai
cresceu 65% a.a. nos ultimos trés anos, o mercado nacional 55% a.a., e na regiao
metropolitana de Belém 14% a.a.. Atualmente, o processo de obtengédo da polpa e o grau
de beneficiamento sao realizados de forma artesanal e com baixo indice tecnologico; de
acordo com a adigdo ou ndo de dgua e seus quantitativos, o produto se classifica conforme
o teor de sélidos totais (TST). Contrapondo estes aspectos, os métodos multivariados de
analise, associados aos métodos usando a Espectroscopia de Infravermelho Proximo (NIR),
tém proporcionado inovagdes na determinagao quantitativa de uma série de compostos em
matrizes alimenticias complexas. No entanto, para a exploragao adequada das informacoes
fornecidas pelas analises dos espectros NIR sao utilizadas as técnicas quimiomeétricas. Este
trabalho sistematiza uma rede de controle para a produgao da polpa de acai em fluxo
continuo, através de um software de gerenciamento que contrapde 0S processos
convencionais de producao da bebida de agai, porém sem fugir de um sistematico padrao
adotado na industrializagao de frutos. Para determinar a robustez da aplicagao, torna-se
necessaria a analise espectral da bebida de agai com diferentes TST. Serao analisados
varios lotes de dois fornecedores de Belem — PA, mensalmente, nos periodos de safra e
entressafra do fruto. Cada lote sera subdivido em aliquotas e, apos a liofilizagao, serao
diluidos para obtencao de amostras com TST entre os valores de 5% a 16%. Os espectros
entre 4000 cm” a 10000 cm' serao obtidos por refletancia e submetidos a quimiometria
baseada em PLS (Partial Least Squares Regression — Regressao por Minimos Quadrados
Parciais). Para elaborar a proposta de configuragdo da aplicagao foi utilizada plataformas de
software livre. Conforme as melhores praticas de Engenharia de Software, todos os
processos de planejamento e desenvolvimento da aplicagao, tais como: analise de
requisitos, diagramas de rede e interface com o usuario incluiram atividades de garantia da
qualidade. Caracteristicas como a reusabilidade e a manutenibilidade também foram
contempladas na aplicacao, através de modelos de processo especializados,
proporcionando um desenvolvimento racional do software.
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