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Celulases sao um complexo de enzimas que atuam de forma sinérgica sobre a hidrélise
das ligagdes glicosidicas B-1,4 das moléculas de celulose, e possuem varias aplicagcdes
industriais como na formulagdo de racdo animal, extracdo de 6leos vegetais, maceragao
de frutas, fabricacdo de cerveja e vinho, entre outras. No entanto, ainda sdo pouco
utilizadas na industria nacional devido ao seu alto custo de produg@o. Dentro deste
contexto, este trabalho teve como objetivo produzir e caracterizar um extrato enzimatico
celulolitico obtido por linhagem fingica mutante de Aspergillus niger. Os experimentos
abrangeram etapas de producdo da enzima por fermentacdo semi-solida em bandejas,
seguido da determinacdo da atividade das celulases e enzimas correlatas presentes no
extrato enzimatico e andlise por eletroforese em gel desnaturante (SDS-PAGE). O meio
semi-solido era composto por 40 g de meio obtido pela mistura de 100 g de farelo de
trigo umedecido com 60 ml de solugdo de sulfato de s6dio 0,91% em HCI 0,IN. Apods
48h de incubagdo a 32 9C, foi realizada a extragdo das enzimas com tampao citrato de
sodio 0,05M pH 4,8. O extrato apresentou atividade enzimdtica de xilanase,
poligalacturanase e beta-glicosidase nas seguintes concentragdes 75,6, 32,76 e 1,16
U/grama de massa seca, respectivamente. As atividades de carboximetilcelulase e
celulase em papel de filtro ndo foram detectadas, provavelmente devido a uma baixa
concentracdo dessas enzimas. A andlise colorimétrica do extrato realizada seguindo
método Bradford indicou uma alta intensidade de cor que corresponde a alta
concentracao de proteinas. Uma estratégia inicial fazendo precipitacdo com acetona ou
etanol mostrou a precipitacdo de um material com baixa intensidade de cor indicativa de
proteinas. Apesar das proteinas também precipitarem com acetona e etanol a presenca de
material glicidico presente no meio de fermentagdo provavelmente causou uma dilui¢ao
do teor de proteina tendo como conseqii€éncia uma baixa intensidade de cor indicativa de
proteinas e auséncia de aparecimento de bandas. Portanto, foi testada a estratégia de
concentrar o material com sulfato de amonio (70%). Desta forma, pdde-se fazer uma
purificagdo parcial das enzimas o que possibilitou a observacao da presenca de 16 cadeias
polipeptidicas com massa molecular variando de 165 a 24,77 kDa. Destas 16 bandas
observadas, cinco estdo fortemente coradas e 11 apresentaram-se com baixa intensidade
de cor. Estes resultados nos permitem sugerir que as bandas fortemente coradas podem
estar relacionadas com enzimas que foram induzidas em resposta ao substrato utilizado
no processo fermentativo em estudo.
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