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INCIDENCIA DE LEITE IMPROPRIO PARA INDUSTRIALIZAGCAO NA BACIA LEITEIRA DA REGIAO DA CAMPANHA E
SUA DISTRIBUICAO AO LONGO DO ANO.
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Resumo: O leite produzido no Brasil, antes de ser disponibilizado para consumo, nas prateleiras e balcbes refrigerados, é
submetido 3 analises e tratamentos térmicos que objetivam respectivamente verificar sua qualidade e garantir a seguranga
para quem o consome. O teste do alizarol objetiva estimar a estabilidade térmica do leite e ou para verificar se o leite
encontra-se acido. A amostra de leite é misturada a uma solugdo alcodlica contendo um indicador de pH (alizarina) e
observa-se a ocorréncia de formagdo de precipitado. Um aumento na acidez do leite, causada pelo crescimento de bactérias
e produgdo de acido lactico, leva a um resultado positivo no teste, embora o pH da amostra ndo seja 0 mesmo para toda
amostra. A concentragdo da solugdo alcodlica utilizada pode variar. Na sele¢do diaria do leite, a legisiacdo recomenda que
vasithame por vasilhame ou tanque por tanque, seja utilizado o teste do lcool/alizaro! na concentragdo minima de 72% v/v
e no leite recebido em latdes apds as 10:00 h deve ser selecionado pelo teste do aicool/alizarol na concentragdo minima de
76% v/v. O experimento que vem sendo realizado na Regido da Campanha do Rio Grande do Sul, na Embrapa Pecudria Sul,
durante os anos de 2008 até o presente momento busca identificar a incidéncia de leite com reagdo positiva ao teste do
alcool e portanto descartados pela industria assim como a sua distribuigdo ao longo do ano. Foi coletado semanalmente, no
produtor, do leite total resfriado, 950 amostras de leite para analisar formacdo ou ndo de codgulos quando da mistura com
alcool a 72 e 76%. Das 905 amostras analisadas na Embrapa pecudria Sul, 342 amostras (38%) apresentaram reacdo
positiva ao teste do dlcool 729, e 449 (49%) amostras apresentaram algum tipo de coagulacdo na prova do alcool a 76°.
Independente de essas amostras apresentarem acidez titulavel através do teste de Dornic acima de 18 9, esses resultados
indicam que ao utilizar o teste do dlcool nas concentragdes de 72% e 76% aproximadamente 40 e 50% respectivamente, do
leite produzido na regido da campanha poderiam ser rejeitados pela inddstria por apresentarem coagulacdo no teste do
dlcool. Durante o periodo das analises pode-se observar uma maior incidéncia de reagdo positiva nos meses de verdo e
outono.
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