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A produgao de vinhos no Brasil vem aumentando consideravelmente nas
regides Sul, Sudeste e mais recentemente Nordeste, sendo esta ultima
localizada na regido do Vale do Submédio Sdo Francisco. Por apresentar
caracteristicas edafoclimaticas diferenciadas, onde é possivel ter, pelo menos,
duas colheitas por ano, essa regiao influencia uma variabilidade na composi¢ao
das uvas em fungao da época de produgao, principalmente de precursores de
aromas, favorecendo a obtencdo de vinhos com tipicidades distintas, quando
comparados as regides produtoras tradicionais de vinhos finos no mundo. Pelo
fato de nado ter ainda estudos sobre a composicdo aromatica dos vinhos
tropicais do Nordeste do Brasil, aliado a necessidade de se conhecer,
consolidar e dar sustentabilidade a atividade vitivinicola na regido, no presente
trabalho realizou-se a caracterizagdo de compostos aromaticos presentes nos
vinhos tropicais do Vale. O trabalho foi realizado utilizando uvas das cultivares
Verdejo e Viognier, sendo a vinificagao realizada através do método tradicional,
no laboratério de Enologia da Embrapa Semiarido em Petrolina-PE, no primeiro
semestre de 2009. A vinificacdo foi realizada em tanque de ago de 200L, a
fermentacao alcodlica conduzida a 18 °C, apds a estabilizagao dos vinhos pelo
frio (0°C por 30 dias), os mesmos foram engarrafados e posteriormente
analisados através de cromatografia gasosa com detector de ionizagaéo de
chama (CG-FID), para a determinagao de alcodis superiores e ésteres. Foram
encontrados nos vinhos analisados 19 ésteres e 7 alcoois superiores. Os
ésteres; acido octandico, decandico e butirico, encontram-se presentes de
forma significativa nesses vinhos. Outro composto importante identificado foi o
2-feniletanol, o qual apresenta aroma caracteristico de pétalas de rosas e
influencia positivamente na qualidade aromatica dos vinhos. As concentracdes
de metanol foram sempre inferiores a 350 mg L', maximo estabelecido pela
Legislacao Brasileira. A presenga de altas concentragdes dos alcoois amilicos
(2-metil-1-butanol+3-metil-1-butanol) esta relacionada com a quantidade de
etanol formado durante todo o processo fermentativo. As diferencas
encontradas entre as concentragbes dos compostos aromaticos nos vinhos
Verdejo e Viognier podem explicar as particularidades da influéncia das
condigdes climaticas sobre a expressao genetica de cada variedade produzida
do Nordeste do Brasil. Espera-se descrever as caracteristicas aromaticas dos
vinhos tropicais do Vale, detectando marcadores especificos de qualidade,
diferenciando-os de vinhos de outras regiées do Brasil e do mundo.
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