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A Hipertensao Arterial € um importante problemaSagide Publica, cujo controle inclpi
a redugdo do consumo de sddio, associado ao audeeimgestdo de potassio. Assim}, o
objetivo desta pesquisa foi desenvolver formulagiEesais hipossddicos a base de NaCl
e KCI, caracterizando o Perfil Sensorial e a Fund@oPoténcia das formulacdes
desenvolvidas. Inicialmente, utilizando Analise &@ia Quantitativa, 13 julgadorgs
treinados desenvolveram o perfil sensorial de ge8s. NaCl, KCI e um sal hipossadito
NaCl:KCI (50:50); todos na concentracdo de 8,1%gua.Com os resultados obtidog,
um sal hipossédico, contendo em sua formulacaoproorcédo 40:60 de NaCl:KClI fgi
desenvolvido, e sua poténcia de salga foi aval#davés do método de Estimativa [de
Magnitude. Finalmente, utilizando uma escala héride 9 pontos (1=desgosiei
muitissimo, 9=gostei muitissimo), 60 consumidoealiaram duas amostras de caldo
de carne preparadas em uma mesma intensidade tdesgiigado; uma delas tempergdda
com NaCl e a outra com NaCl:KCI (40:60). A solug@mosa contendo NaCl apresenjou
maior intensidade de gosto salgado (5,03+2,39%riddo (p<0,05) daquela contendo
NaCl:KCI (50:50) (3,38+2,27) e KCI (1,86+2,10). Aslucdes de NaCl e NaCl:KC
(50:50) apresentaram baixas intensidades de gostrga (0,39+1,20 e 0,43+0,40

respectivamente), amargo residual (0,22+0,68 e+0,B9) e adstringéncia (0,260,749 e

0,13£0,22), ndo diferindo entre si_(185) nesses descritores. Entretanto, a solu¢cdo de
KCl apresentou maior intensidade_(p85) de gosto amargo (3,6286), amargd
residual (1,65%,76) e adstringéncia (0,98;89), comparativamente ao NaCl e [ao
NaCl:KCI (50:50). As funcbes de poténcia do NaCINaCIl:KCI (40:60) foram:
Pnac=0,04104.8"° € Riacixciaos0i=0,00825.8%**% respectivamente, confirmando |o

maior poder de salga do NaCl com relacdo ao Nadl:KiDalmente, as amostras {le

caldo de carne temperadas com NaCl e NaCl:KCl (®0:680 diferiram entre s
(p<0,05) em relacdo a aceitacdo global junto aos coidsues, indicando viabilidade de

comercializacéo do sal hipossédico formulado (N&CI:40:60).
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