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Introducio:

Soro de leite € o subproduto oriundo da fabricagdo de queijo ou coagulagio da
caseina (BRASIL, 2008). Segundo ALVES (2005), em 1991, a producio de queijo
inspecionada totalizou 242 mil toneladas, enquanto em 2001 a produgdo atingiu
aproximadamente 400 mil toneladas. Incluindo o mercado informal, a produgdo total
estimada foi de 600 mil toneladas de queijo. O valor da importagio brasileira de soro
chegou a US$ 33,3 milhdes. Esses nimeros evidenciam a existéncia de mercado
atrativo para a utilizagdo do soro, considerando somente a questdo da substituicio da
importagdo. O excedente de soro, pelo seu baixo valor comercial in natura e alto custo
de captagdo, ¢ normalmente destinado a alimentacdio animal ou tratado como dejeto,
langado nos cursos dos rios sem tratamento prévio, gerando impactos ambientais
relevantes. Encontrar meios para o aproveitamento do soro pode minimizar os impactos
ambientais, incrementar e agregar valor aos derivados e reduzir os custos com
tratamento de efluentes, resultando em ganho competitivo para as empresas. Ampla
variedade de aplicagdes do soro tem sido reportada, tanto na industria de alimentos
como nas industrias de cosméticos e firmacos (ROSENBERG e LEE, 2004; CHENG et
al,, 2005 ). O principal objetivo deste trabalho foi mapear a produgio e estimar a
quantidade do soro do leite produzida, possibilitando estudos de viabilidade da criagio
de uma cadeia produtiva de utilizagio do soro no Estado do Rio de Janeiro.

Material e Métodos:

A partir de um levantamento realizado pela EMATER-RIO em janeiro de 2009,
aplicou-se um questiondrio nos estabelecimentos que beneficiam o leite e produzem
soro no Estado de Rio de Janeiro, no periodo de julho a novembro do mesmo ano.
Foram coletadas informagdes sobre a quantidade produzida, formas de armazenamento
e destino do soro produzido. Os dados obtidos foram tabulados e procedeu-se a
determinagéo de estatisticas basicas.

Resultados e Discussio:

Foram visitados 52 laticinios do Estado do Rio de Janeiro, localizados nas
regides Norte, Nordeste, Noroeste, Serrana, Centro e Sul.

A localizagio dos laticinios, faixas de produgio e variagio observada entre
produgdo de soro na safra e entressafra encontram-se dispostos nas Figuras 1 e 2,
respectivamente.
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Figura 1: Localizagdo dos laticinios no Estado do Rio de Janeiro especificando faixas de
produgao de soro de leite na safra.

Foi constatado que mais da metade do soro de leite é produzida na Regido Sul do
Estado, com 59,5% na safra e 58,4% na entressafra, com participagdes entre 11 e 15%
nas Regides Serrana e Norte, e de 7 a 9% nas Regides Noroeste e Centro. Sob o ponto
de logistica para o aproveitamento do soro, os dados sugerem uma planta de
beneficiamento na Regido Sul, e facilidades para a concentragdo do soro nas outras
regides, a fim de reduzir os custos de frete. A grande maioria das indistrias visitadas
(84,6%) estd no mercado hd mais de seis anos, o que demonstra estabilidade e
experiéncia na atividade. Este fato tende a assegurar a continuidade da cadeia de
beneficiamento do soro no Estado do Rio de Janeiro, caso estudos adicionais revelem a
viabilidade econémica da mesma.

Das empresas visitadas, somente 7 (13,5%) ndo produzem soro doce, e 12
(23,1%) produzem soros doce e acido. A maioria das industrias (41,3%) estd sob
inspegdo estadual, 23,1% delas sob inspe¢io federal e 0 mesmo percentual sob inspe¢io
municipal. Aproximadamente 10% delas nido estio sob inspegdo. Somente nove delas
(17,3%) afirmaram adotar algum programa de controle de qualidade. Nenhum dos
laticinios adquire soro de terceiros.

O soro a ser descartado ndo é submetido a qualquer anlise para determinar sua
composigdo ou qualidade. Nos laticinios, até ser recolhido por terceiros, o soro é
armazenado em tanques de fibra (40,3%), bombonas plasticas (17,3%) ou em latdes de
leite (11,5%). Somente 7,7% sdo armazenados em tanques isotérmicos, 23,2% restantes
em recipientes diversos ou ndio sio armazenados, estes ultimos sendo imediatamente
processados ou disponibilizados para alimentagio animal. Observou-se que, das 4,1 ton.
de soro geradas por més, 60% & aproveitado industrialmente, como ricota (78%), bebida
lactea UHT (18%) ou bebida lictea fermentada (4%), e 1,2 ton. transformada em soro
em po, depois de transportada para o Estado de Minas Gerais. A maior parte do soro
descartado mensalmente é dada ou vendida para pecuaristas. O prego relatado de venda
do soro variou entre R$0,01 e R$0,05.
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Figura 2: Localizagdo dos laticinios no Estado do Rio de Janeiro especificando a
variagdo entre produgdes de soro na safra e na entressafra.

Consideracdes Finais:

A partir das informagdes obtidas, serd construido de um modelo matematico de
otimizagio da localizagdo de plantas de processamento do soro, reunindo as questdes de
logistica de coleta e transporte dos produtos gerados.
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