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Introducdo

A aplicacdo intensiva de agroquimicos de forma preventiva nos
sistemas de produgdo, a falta de rigidez no controle da
comercializacdo e no emprego desses produtos, bem como o
despreparo dos agricultores sobre a utilizacdo e riscos, tém
produzido alimentos fora das especificagbes de qualidade e
seguranca, resultando significativas perdas econémicas e sociais
para o Pais. Torna-se fundamental que as Unidades da Embrapa
estejam capacitadas a prospectar e fornecer resultados que visem
a diminuicdo dos riscos provocados pela contaminagdo nos
alimentos. Assim, este projeto é composto por equipes de
pesquisa de 16 Unidades da Embrapa buscando possibilitar
discussdo entre os componentes, troca de informagbes e
experiéncias, padronizagdo e capacitacdo em metodologias
analiticas para a identificacdo e quantificagdo de residuos e
contaminantes quimicos presentes nos produtos de origem animal
e vegetal.

Metodologia

Destaca-se na execucdo de projetos dessa natureza a formagao
dos recursos humanos necessarios para atuar na area de anélise
de risco e na determinacdo de residuos de pesticidas, drogas
veterinarias, contaminantes inorganicos e micotoxinas em produtos
de origem animal e vegetal. Os resultados deste projeto de
pesquisa fornecerdo informagBes sobre a presenca de
contaminantes em frutas, gréos, leite, carne e pescados e espera-
se contribuir para a manutengdo da qualidade e da seguranca dos
alimentos, reduzindo perdas econdmicas, ampliando o mercado
consumidor e atendendo aos padroes de qualidade, além de
permitir a rastreabilidade e a certificagdo dos produtos. O
desenvolvimento de métodos para a determinagdo de residuos de
pesticidas, drogas veterindrias, contaminantes inorganicos e
micotoxinas em alimentos apresentam varios desafios devido a
complexidade das matrizes que sdo compostas por proteinas,
polissacarideos, lipideos, além de uma ampla faixa de substancias
endégenas com massas molares baixas, que requerem o0
desenvolvimento de procedimentos especificos capazes de
detectar e quantificar os residuos e contaminantes em niveis
baixos de concentragéo.

Resultados Alcangados e Potenciais

Para atender este tipo de pesquisa, a Embrapa adquiriu
recentemente equipamentos de Ultima geragdo —cromatografos
liguidos acoplados a espectrometros de massas tipo
triploquadrupolo (UPLC/MS/MS) que serédo acoplados a extratores
em fase solida on line, cromatégrafos liquidos acoplados a
espectrometros de massas (UPLC/Q-TOF) e cromatégrafos
gasosos com detectores triploquadrupolos (GC/MS/MS), além de
outros equipamentos de menor porte, complementando o parque
de equipamentos ja existentes, os quais foram instalados nas
Unidades: CTAA, CENARGEN e CNPMA.
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Deste modo a Embrapa ja possui infraestrutura de altissimo nivel,
que em termos de técnica de analise de residuos e contaminantes
representa o estado da arte. A possibilidade de se conhecer os teores
de residuos e contaminantes nos produtos agricolas de origem
animal e vegetal permitird o desenvolvimento e orientacéo de acdes
voltadas ao manejo, armazenamento e controle dos produtos, assim
como aplicagdo de boas praticas agropecuérias, disponibilizando
ferramentas importantes para a agricultura brasileira. As Unidades
CTAA, CNPMA, CENARGEN e CPPSE estdao implementando e
validando métodos de andlises de residuos e contaminantes quimicos
em diversas matrizes como: castanha do Brasil, amendoim, milho,
trigo, acai, mamao, morango, mel, suco de uva, suco de macd, vinho,
leite bovino e bubalino, pescado e musculo de frango. Equipes
Unidades: CPAF-AP, CPAF-AC, CNPA, CNPMS, CNPT, CPATU,
CNPMF, CNPMN, CNPUV, CNPGL, CPAP e CNPSA, estreitamente
envolvidas com cadeias produtivas serdo capacitadas por meio de
transferéncia e implementagdo, conforme cada necessidade e
vocacdo, das metodologias desenvolvidas no desenrolar deste
projeto.

Concluséo
O projeto tem o seu potencial de inovagdo por poder promover
capacitagdo com adocdo de praticas visando a otimizacdo e
minimiza¢@o de riscos associados aos produtos de origem animal,
vegetal, consumidores e meio ambiente. Com isso, ird promover a
inovacdo organizacional nos laboratérios da Embrapa com a
implementagdo de métodos mais sensiveis e mais rapidos.
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