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Resumo: No processo de ordenha, manual ou mecanica, é fundamental a identificagdo de pontos criticos de manejo dos
animais, assim como manuseio de equipamentos. A preocupagao com técnicas que envolvam a producdo de leite de
qualidade e em quantidade é uma constante, exigindo genética, nutrigdo, sanidade, higiene e etapas que envolvam os
animais e principalmente o homem. Observar os animais antes da ordenha, inspecionando o ubere, os tetos, e o individuo
como um todo, acompanhado de teste objetivo como ¢ da caneca telada de fundo preto, é comum nas propriedades. O
teste do alcool, ou alizarol, é utilizado pela indUstria para verificar a qualidade do leite entregue pelo produtor, e se baseia
na estabilidade térmica que o leite de qualidade deve apresentar ao ser coletado na propriedade. O 3lcoo! atua como
desidratante do leite e simula a estabilidade deste ao aquecimento. O leite que apresenta resultado positivo ao teste do
alcool € classificado como acido e se caracteriza pela perda da estabilidade térmica, como resultado da coagulagdo e
precipitagdo das proteinas. A exigéncia da industria é que o leite na coleta apresente estabilidade na concentracdo de alcool
3 72%, podendo ser utilizadas concentracdes maiores como 74 e 76% conforme o horario e freqiiéncia da coleta do leite
pela industria. Trabalhos que vem sendo desenvolvidos indicam que o fator nutricional pode levar ac aparecimento de
resultados positivos no teste do alcool, tendéncia que aumenta conforme a maior concentragdo do alcool utilizada, sem
apresentar acidez acima de 18° Dornic. Objetivando avaliar a influéncia de niveis alimentares crescentes na resposta do
leite ao teste do alcool com diferentes concentragbes, o0 presente experimento foi conduzido junto ao rebanho leiteiro da
Embrapa Pecudria Sul, em vacas que estdo recebendo dois diferentes niveis de ragdo: 4kg e 8kg. Semanalmente o leite
produzido é submetido ao teste que avalia a estabilidade do leite com trés concentracdes de alcool, 72%, 74% e 76%, em
amostras resfriadas resultantes de coletas na ordenha da manha. Os dados neste trabalho indicam incidéncia das diferentes
concentragbes em alcool, nas porcentagens descritas acima, em comparagdo aos niveis mencionados de ragdo, para a raga
Jersey, e a partir destes obteve-se as seguintes conclusbes: na suplementagdo com 4kg de ragdo 46,66% das vacas
submetidas ao experimento mostraram resuitados positivos ao teste do alcool, enquanto que as que receberam 8kg de
racdo ndo houve alteracdo em nenhuma porcentagem de &lcool. Portanto observa-se que a alimentagéo influenciou no teste
do alcool, visto que no nivel alimentar mais alto nenhum animal apresentou reagao.
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