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O processo de FES pode ser definido como uma técnica de crescimento
de microrganismos no interior e sobre particulas porosas umidas, onde o
conteudo de liquido contido na matriz deve ser mantido adequadamente, de
forma a assegurar o crescimento e o metabolismo celular microbiano e ndo
exceder a capacidade maxima de retengao de agua na matriz. O suporte
soélido pode ser constituido por um substrato naturalmente umido ou por uma
matriz inerte capaz de absorver os nutrientes que se encontram em solugao
reproduzindo as condi¢des de baixa atividade de agua e alta transferéncia de
oxigénio. Este trabalho teve como objetivo definir as melhores condi¢bes de
cultivo de Aspergillus oryzae IV utilizando torta de algodao como substrato
para producdo de protease por fermentacdo semissélida. Os resultados
obtidos permitem concluir que as melhores condi¢des de cultivo de A. oryzae
IV utilizando torta de algodado como substrato para produgdo de enzimas
proteoliticas em fermentagcdo semissdlida sdo: adicao de 80 mL de agua
para cada 100 g de torta de algodao, temperatura de incubagéao de 30 °C
e suplementagéo do meio de cultivo com glicose como fonte de carbono na
concentragao de 2,5% (m/m), resultando em uma atividade proteolitica de
287,4 U.g" nas primeiras 24 horas de fermentacéao.
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