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A videira apresentou uma excelente adaptacao as condicdes climaticas do
Vale do Submédio Sao Francisco, estando o sistema de cultivo atualmente
praticado, baseado no desenvolvimento de tecnologias que visem nio s6 a
obtencao de frutos que atendam aos padroes exigidos pelos principais
mercados, mas também que seja o resultado de um manejo que tem como
foco a reducao do uso de agrotéxicos, a preservacdao do meio ambiente e a
salde do consumidor. Dentre as variedades mais cultivadas na regiao,
destacam-se ltalia, “Italia Melhorada” e Benitaka, entre as uvas com
sementes, e Thompson, Festival e Crimson, como as principais variedades
sem sementes.

As condicdes climaticas de temperatura e luminosidade prevalecentes no
trépico semidrido favorecem uma intensa atividade fisioldgica nas videiras,
expressa pela inducao da precocidade de producao da planta, permitindo a
producao de duas safras anuais, diferentemente de outras regides
produtoras de uvas de mesa no Brasil e no mundo. Essa precocidade de
producao, aliada a falta de um longo periodo de repouso, torna
indispensavel a adocao de um manejo adequado da cultura que preserve ao
maximo a produtividade e a vida util das plantas. Para tanto, os produtores
utilizam, como recurso, o manejo de poda que permite manter o equilibrio
entre a vegetacao e a producao, através de podas verdes, desbaste de
cachos e raleio de bagas.

Geralmente, em algumas variedades sem sementes, alternam-se podas de
formacéo, que induz ao adequado desenvolvimento do caule e dos bracos
primdrios e secundarios das plantas ainda jovens, e a poda de frutificacao,
gue permite regular a estrutura produtiva das mesmas, facilitando a obtencao
de colheitas rentaveis. Apds as podas de producéao, a exploracdo comercial da
cultura é possivel a partir do emprego de substancias (reguladores vegetais)
gue atuam quebrando a dorméncia das gemas da planta, de modo a
uniformizar a brotacao, resultando, consequentemente, em ramos com elevado
indice de gemas férteis.
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No Vale do Submédio Sao Francisco, a videira é cultivada em diferentes
classes de solos, com profundidades oscilando em torno de 1,50 m,
destacando-se, dentre eles, os Latossolos e Argissolos. Os produtores
desta regiao fazem coletas periédicas de solos para anélise de fertilidade e
seguem as recomendacodes de adubacao tanto corretiva quanto de
manutencao, devendo o pH do solo ser mantido em torno de 6,5, para que
se obtenha uma excelente absorcdo de nutrientes (LEAO; POSSIDIO,
2000b). Essa é uma das exigéncias previstas para a producao de uva
certificada no Vale do Submédio Sao Francisco.

Vale ressaltar, ainda, que a videira apresenta exigéncias nutricionais
especificas, influenciadas por porta-enxerto, variedade copa, sistema de
conducao, clima, solo e produtividade.

De um modo geral, a cultura da videira pode ser explorada sob os sistemas
de irrigacao por gotejamento, microaspersao, aspersao e por sulcos, sendo
que os sistemas de irrigacao por gotejamento e por sulcos sao indicados
para solos argilo-arenosos e argilosos, enquanto que os sistemas por
aspersao e por microaspersao sao mais adequados para solos arenosos e
areno-argilosos. Em geral, os fertilizantes solGveis em dgua sao aplicados
via agua de irrigacao enquanto os fertilizantes insolUveis em agua e os
organicos sao aplicados diretamente no solo. Embora a fertirrigacao seja
uma das maneiras mais eficientes e econdmicas de aplicar os fertilizantes,
nao se deve perder de vista que a dgua de irrigacao é apenas o veiculo
para a sua aplicacdo, devendo-se considerar as exigéncias nutricionais da
cultura.

Para contornar problemas de ordem fisiolégica na planta e obter melhores
respostas na producao e qualidade dos frutos, é comum o uso de
reguladores vegetais na viticultura regional. Essas substancias atuam de
maneira diferenciada na fisiologia da videira e podem promover:
uniformizacao da coloracao de bagas, em variedades de cor; aceleracao da
maturacao das bagas bem como dos ramos precedentes a uma poda de
producao; controle do excessivo vigor vegetativo; aumento do tamanho de
bagas e alongamento da raquis (LEAO; POSSIDIO, 2000b).

A vantagem de se obter sucessivos ciclos de producao é resultado nao s6
do manejo adequado da planta, mas também da adocao de tecnologias de
irrigacdo com sistemas que visem tanto a eficiéncia no uso da agua de
irrigacao quanto seu fornecimento nas quantidades exigidas pela planta
nas suas diferentes fases de desenvolvimento. Sao utilizados sistemas
avancados de irrigacao por gotejamento e microaspersao e os
micronutrientes que a planta necessita sao aplicados via fertirrigacao
(LEAO, POSSIDIO, 2000a).
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Um outro recurso que pode ser utilizado é o uso de cobertura plastica no
vinhedo. O objetivo do sistema é fornecer, em variedades sensiveis, algum
tipo de protecao aos efeitos prejudiciais da acdo das chuvas concentradas
e em periodos do ciclo fenoldgico que podem comprometer a qualidade dos
cachos. No entanto, ainda estao sendo realizados estudos para verificar
beneficios, vantagens e limitacdes ao uso da técnica nas areas de viticultura
da regiao.

Técnicas modernas tém sido implantadas visando ao manejo racional de
pragas e doencas. Por exemplo, o monitoramento da populacao de esporos
de fungos fitopatogénicos e da ocorréncia de doencas em pomares
comerciais de uva oferece uma medida de controle racional e eficiente,
direcionando melhor as decises do produtor. Para o controle de pragas
economicamente importantes para a cultura, realiza-se o monitoramento
visual no campo, segundo procedimentos especificos e critérios técnicos
gerados pela pesquisa, para as condicOes praticadas na regiao. Esse
mesmo monitoramento visual, realizado por técnico treinado, também é
feito para as doencas de importancia para a cultura, na regiao.

A partir da maturacao, sdo monitoradas as caracteristicas gerais do cacho
para determinacao do ponto ideal de colheita, de forma a atender as
exigéncias de comercializacdo. E feita a determinacdo do diametro das
bagas do cacho, comprimento dos cachos, do teor de sélidos sollveis e da
acidez titulavel das bagas, observando-se as exigéncias do mercado alvo.

Para as praticas de pés-colheita, normalmente adota-se a sua realizacao em
estrutura especialmente destinada para este fim - denominada packinghouse,
galpao de embalagem ou empacotadora. Nestes locais, os cachos sao
submetidos a procedimentos e operacoes especificos que visam a eliminacao
de defeitos, selecao, classificacdo, embalagem e acondicionamento da uva. No
ultimo caso, se a producao é destinada ao mercado externo, o
acondicionamento é feito em camaras frias até o momento do transporte e
expedicao.

As préaticas atualmente vigentes estao concentradas no atendimento dos
requisitos de qualidade exigidos pelos diferentes mercados. Para isso,
alguns sistemas de certificacao estao implantados nas empresas
exportadoras como forma de alcangar maior visibilidade no mercado, de
oferecer um produto com caracteristicas de qualidade adicionais e de
assegurar uma producao sustentavel, segura e comprometida com
aspectos trabalhistas e de qualidade de vida dos profissionais envolvidos na
exploracao da atividade agricola. Nesta visao holistica da producéo, os
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produtores e empresas, principalmente aqueles que orientam sua producao
para o mercado externo, utilizam, como ferramenta técnica, gerencial e
mercadoldgica, o sistema de Producéao Integrada, que reline normativas e
procedimentos que asseguram a qualidade da fruta, a aplicacao de
procedimentos técnicos coerentes com o respeito ao ambiente, a
legislacao trabalhista e a salde do consumidor. Tais normas abrangem
desde a implantacao do pomar, procedimentos de manejo, técnicas de
pos-colheita até a expedicao e distribuicao da fruta, assegurando o registro e
o resgate das informag6es em qualquer uma destas etapas.



