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Planejamento fatorial aplicado a
digestao de arroz assistida por
radiacao microondas
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Processos potenciais em aumentar o teor mineral do arroz, constituinte impor-
tante da dieta basica da populacdo mundial, podem exercer efeito significati-
vo na nutricdo humana. O projeto da Embrapa sobre biofortificacao de arroz
objetiva o desenvolvimento de uma variedade com altos teores de Fe e Zn, por
meio de melhoramento convencional. A aplicacao de técnica analitica confiavel
é imprescindivel para solidificar os resultados desse esforco.

No pré-tratamento da amostra ocorre a digestao, extragdo ou preparacao do
analito antes da determinacdo. Trata-se da etapa mais lenta de toda a anali-
se, requerendo cerca de 70-95% do tempo total do processo. A utilizacdo da
radiacdo microondas reduz o tempo de preparo, os riscos de contaminacao e
emprega menos acido, quando a digestéo é realizada em frascos selados, sob
altas temperatura e pressao.

A associacao do planejamento fatorial e da digestdao em microondas reduz o tra-
balho laboratorial e gera informacdes relevantes para mapeamento dos fatores
que afetam o sistema dentro dos dominios estabelecidos.

Os principais parametros que influenciam a digestdo sdo: volume de acido e
tempo. O primeiro é importante na espectrometria atdbmica para a vida util do
equipamento. Com esta preocupacao e com o intuito de gerar menos residuos,
avaliou-se se a diminuicao do volume de acido utilizado manteria a mesma efici-
éncia na digestdo, bem como o uso de tempo reduzido.

Foi adotado o planejamento experimental 22 sendo os fatores volume de &acido
(2 e 5 mL) e tempo de digestdo (10 e 20 min.). O volume de acido foi signifi-
cativo (p<0,05) apenas na recuperacao de Zn, indicando maior recuperacao
no nivel menor. O fator tempo e a interacao entre os fatores ndo apresentaram
efeito significativo.

Constatou-se a viabilidade do emprego de tempo e volume reduzidos na diges-
tao assistida por microondas, o que é expressivo na reducao do consumo de
acidos fortes oxidantes sem comprometimento da andlise e até otimizacao da
recuperacao dos elementos de interesse.
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