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RESUMO

A banana & a segunda fruta mais produzida no Brasil, perdendo apenas para a
laranja. Por outro lado, & a mais consumida na sua forma in natura; o equivalente a
trinta quilogramas por habitante por ano. No entanto, a ma qualidade dos frutos no
varejo, conseqléncia da falta de tecnologia pos-colheita, ainda & um empecilho para
a comercializacdo em mercados mais distantes. O presente trabalho teve como
objetivo awvaliar o efeito da aplicacdo de diferentes concentragies do 1-
Metilciclopropeno (1-MCP, SmarFresh™, Rohm and Haas), em banana 'Praciosa’
resistente & Sigatoka Megra. Assim, as hananas foram tratadas com quatro
concentragdes de 1-MCP (0, 40, 60 & 80 nL.L,) por um periodo de exposicio de 20
horas. Apds os tratamentos, as frutas foram armazenadas, por 21 dias, sob
refrigeracdo (1322°C e 80:x2% UR) e, apds esse periodo, transferidas para o
ambiente (22+£2°C e 30£2%UR), onde foram coletadas amostras para as analises
fisicas e fisico-guimicas. M&o foram observadas diferengas significativas (p=0,05)
entre os tratamentos, nas caracteristicas avaliadas. Conclui-se, portanto, que a
‘Pacovan Ken', resistente & Sigatoka Megra, ndo respondeu, pelo menos nesse
experimento, ao tratamento com 1- MCP, conforme esperado.

Palavras-chave: Musa sp, conservagdo pos-colheita, efileno.

INTRODUGAD

A banana tem grande importancia econdmica e social; das frutiferas tropicais,
ela & a mais degustada e a segunda mais colhida no mundo. No Brasil, ela é 2 segunda
mais colhida, perdendo somente para a laranja. Sua produgdo nacional supera 6.6
milhdes de toneladas, numa area de 492 mil hectares, o que representa 9,2% da
produgdo global de cento e vinte e nove paises. Os principais paises produtores sio a
India, Brasil, Equador, China e Filipinas, representando 58% da produgdo mundial
(FAD, 2008). Existe atualmente, uma preocupagdo com o mal de Sigatoka Megra
(doenca dos bananais, causada pelo fungo Mycosphaerslia fjiensis Morelet) que pode
comprometer e, ou, até mesmo inviabilizar, o agronegbcio da bananicuttura.

O desenvoldimento de novos ‘cultivares’ resistentes, mediante programas de
melhoramento genético, tem sido uma das estratégias para a solugdo desse
problema, possibilitando a obtencdo de bananas resistentes e com alta produtividade.
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Em termos de retardamento do amadurecimento, o 1-metilciclopropeno (1-
MCP) tem sido confirmado como potencigis reguladores do amadurecimento.
Bananas quando fratadas com 1-MCP apressntam aumento no periodo de vida Gtil,
sendo este aumento dependente da concentracio do produto (JIANG et al., 1999;
HARRIS et al, 2000; PINHEIRO et al., 2006 ).

MATERIAL E METODOS

Frutos de bananeira (Musa so), da cultivar ‘Pacovan Ken', foram colhidas na
Fazenda FrutaCor, em Limoeiro do Morte (CE). Apds a colheita, os cachos foram
despencados e as pencas fratadas contra queimadura por 13tex, em um tangue de
ofto mil litros de agua com 5009 de detergente neutro e 2Kg de sulfato de aluminio.
Em sequida, foram embaladas e fransporiadas para a Embrapa Agroindustria
Tropical (Fortaleza-CE), distante aproximadamente 240 quildmetros. Mo laboratdrio
Fisiologia e Tecnologia Pos-Colheita, as pencas foram subdivididas em buqués,
contendo trés dedos cada, selecionadas e classificadas, visando obter amostras
homogéneas, para serem posteriormente submeftidas aos tratamentos.

As bananas foram tratadas com quatro concentragdes de 1-MCP (0, 40, 60
e 80nL.L7*). Para sua aplica 30, as bananas foram colocadas em quatro camaras de
plastica {+0,2m?), adaptadas com sistema para fechamento hermético e aberturas
laterais para a aplicagdo do produto. © 1-MCP, nas diferentes concentragdes, foi
colocado em frascos (£500mL), com tampas para fechamento hermético, adaptadas
com um septo para a adig3o de agua. Apos do fechamento dos frascos contendo o
produto, se adicionou 5mL de agua (a 60°C). O frasco foi agitado até dissolugio
completa do produto, sendo posteriormente infroduzidos dentro da cdmara, pela
abertura lateral. Uma vez dentro da cdmara, o5 frascos foram abertos para a
liberagdo do gas. As camaras foram vedadas imediatamente, permanecendo em
temperatura ambiente por 20 horas.

Apds os tratamentos, as bananas foram mantidas sob refrigeragdo (1322°C)
por 21 dias, sendo posteriormente transferidas para o ambiente (2242°C), onde
foram coletadas amosiras para a realizacio das analises fisicas: peso da fruta, com
e sem casca; espessura da polpa e da casca; relagdo polpalcasca, cor e firmeza. As
cascas foram separadas para analise de clorofila & de carotendides & a polpa
homogensizada em liquidificador doméstico e armazenada em freezer para o
doseamento de aglcares totais, pelo método da Antrona, conforme Yemn e Willis
(1954); amido, por meio do reagente DNS (MILLER . 1959); pH (ACAC, 1992), acidez
titulavel (AL, 2005) e sdlidos sollveis (S5), em graus Brix (ADAC, 1992).

RESULTADOS E DISCUSSAOD

Durante o periodo de armazenamento, mesmo sob refrigeragdo, ocorreram
modificagdes na banana ‘Pacovan Ken' que seguiram o padrdo caracteristico do
amadurecimento observado em outras bhananas resistentes ou ndo a Sigatoka
Megra. Mo entanto, o 1-MCP, nas condices desse ewpsrimento, nio exerceu
nenhum efeito positivo na ampliagio do periodo de vida util dessa banana, de forma
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foram observadas diferencas significativas (p=0,05), entre os tratamentos,
para a maiora das caracteristicas avaliadas. Nas varaveis onde foram observadas
diferengas significativas, estas ndo foram consistentes para atestar, com base nas
condigBes experimentais, o efeito de ftratamento; pois pelo comportamento
apresentado se pode verificar que as varagdes foram aleatdrias.

Messe contexto, as diferencas significativas foram observadas em algumas
variaveis fisicas. A luminosidade da casca (L) diferenciou entre o controle e os
tratamentos com 40 e &0 nL.L", mas de forma inconsistente, pois n8o diferiu do
tratamento com 80 nL.L'1 de 1-MCP (Tabelz 1). Por outro lado, as variacdes de peso
da polpa, apesar de expressivas, ndo foram diferentes significativamente, pois
embora o5 bugués fossem o mais homogéneo possivel, ainda apresentaram
grandes diferengas de peso da polpa (Tabela 1), gque por principio ndo seriam
afetadas pelo modo de agdo do 1-MCP aplicado. Essas variagdes no peso da polpa
se refletiram nas duas oulras variaveis dependenies, ou seja, na relagio
polpa‘casca e o no rendimento (Tahela 1). Mo entanto, nem a espessura da polpa e
nem a da casca vararam significativamente dentro dos tratamentos (Tabela 1).

Tabesla 1. Valores Médios para cor (La*h"), peso polpa (), peso cascalg) espessura
da polpa {mm), espessura da casca (mm), relagdo polpa /casca,
rendimento (%), firmeza (M) em bananas 'Pacovan Ken' tratadas com 1-
Metilciclopropeno (1-MCP, SmartFresh™, Rohm and Haas Ltda.).

Peso Peso Esp. Esp. C Rel. Rend. Firm.
polpa casca Polpa

PIC

0 642 5.8z 424a 211a 14652 288a 333a 1.7a 534a B873a
40 (] G1a  480s 226a 12876 208a 346a 20sb H24b B12a
B0 &7b G1a 425z 227a 128.0ab 288a 287a 183b 568ab 6.18a
B0 GBab 50a 423a 243a 131,2ab  28%a 288a e 58206 B88Ba

Os valores seguidos de uma mesma lefra, na coluna, ndo diferem entre =i pelo teste de Tukey, ao
nivel de 5% de probabilidade (p=0.05).

MCP L a* b*

Da mesma forma, os fratamentos ndo influenciaram de forma positiva o
prolongamento da vida Ofil, se tomando como base as andlises fisico-quimicas
{Tabela 2). As duas Unicas diferencas foram verificadas para os sdlidos soliveis e
amido; mas também de forma inconsistente e aleatdria, uma vez que eram
esperados, com base no principio de agdo do 1-MCP, menores tecres de solidos
sollveis nas bananas tratadas, & ndo no controle como foi verificado (Tabela 2).
Seguindo a mesma tendéncia, por estarem de certa forma relacionada com o teor de
solidos soliveis, a degradacdo do amido foi maior nos frutos tratades; mas ndo
refletiu na concentragio de agucares (Tabela 2), possivelments, por algum efeito do
1-MCF na atividade das enzimas que catalisam a conversio do amido em aglcar.

As demais variaveis, clorofila e carotendides, também ndo apresentaram
diferengas significativas advindas dos fratamentos aplicados (Tabela 2), o que ja era
de se esperar, uma vez que os mesmos tratamentos ndo apresentaram os efeitos
esperados nas demais caracteristicas avaliadas nesse experimento.
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Tabela 2. Valores Médios de sdlidos soldveis ("Brix), acidez fituldvel (%), pH,
relagio SS/ST, aclcar total (%), amido (%), clorofila (mgf100g) e
carotendides totais {mg.fmt}h)q] em bananas 'Pacovan Ken' fratadas com 1-
MCFE (1-MCP, SmartFresh™, Rohm and Haas Lida.).

mCE . B ATou mmaTy gale Mess Cenme DL
] 12,87a 501a 037a 40572 11.21a 10,253 1.77a 1.25
40 20,88k 478a O44a  47.30a 12.47a 8.82ab 142a 1.14a
] 20,816 481a 041a  51.08a 11.78a  B.55b 1,76a 1.27a
80 2058h 4553 040a  5083a 1187s  7.33b 1,443 1.082

s walores seguidos de uma mesma lefra, na coluna, nic diferem entre =i pelo teste de Tukey, ao
nivel de 5% de probabilidade (p=0.05).

CONCLUSAD

A cultivar ‘Pacovan Ken' ndo respondeu, nas condiges desse experimento,
aos tratamentos com 1- MCP nas concentrages de 40, 60 e 80nL L, evidenciando
uma possivel ineficicia do produto nessa banana resistente 3 Sigatoka Negra.
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