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Introducao

A utilizagdo de filmes comestiveis mostra-se
uma alternativa para a produgdo de embalagens,
visto que prolongam a vida dtil dos alimentos. Em
relagéo a esses filmes, parte é produzida a partir de
polissacarideos (biodegradaveis e renovaveis),
comumente chamados de biopolimeros, como a
quitosana (QS), derivada da quitina, e o
hidroxipropil metilcelulose (HPMC), derivado da
celulose'.

Em trabalhos recentes adicionou-se aos filmes
de revestimento polpas de fruta®e puré de vegetais®
com intuito de melhorar suas caracteristicas
nutritivas. Além da melhora dessas propriedades
nutritivas dos filmes, a adicdo de nanoparticulas
(NPs) de quitosana® resultou na melhoria das
propriedades mecénicas dos mesmos. O objetivo
deste trabalho foi produzir filmes de HPMC e polpa
de mamé&o, adicionando NPs de QS para
incrementar as propriedades mecanicas dos filmes.

Resultados e Discussao

As NPs de QS foram sintetizadas pelo método de
gelatinizag&o ionotrépica com QS e tripolifosfato de
sodio (TPP) segundo o procedimento reportado por
Calvo et al. (1997)°. O tamanho das NPs utilizadas
foi de 250nm. O filme controle de HPMC foi
preparado utilizando o método “casting”, na razao
3/97 (HPMC/4gua). A eles foram adicionadas as
NPs de QS e a polpa de mamao, na razio 3/97
(polpa/solugdo  de NPs). Filmes constituidos
somente de polpa ndo apresentaram propriedades
como: continuidade; homogeneidade e
manuseabilidade satisfatérias. No entanto essas
propriedades foram encontradas nos filmes em que
o HPMC foi adicionado, mantendo-se ainda
coloragdo caracteristica de mamé&o e o aroma da
polpa por muito mais tempo. As anélises mecanicas
dos filmes foram realizadas com base no método
ASTM D882-97°, cortando-os em forma retangular
com dimensodes controladas. Em seguida, realizou-
se 0 ensaio de tragdo para obter: a tensdo maxima
(0) e elongagdo (%) de cada um dos filmes. Os
resultados estéo organizados a seguir.
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Tabela 1. Tensdo maxima (o) e elongagdo (%).

HPMC

HPMC ng e “Pxie NPs e

polp polpa

o(MPa) | 268+1 | 508+2 | 468%2 | 481+3
E'°'z§/’5)'95° 49+01 | 52+02 | 91:2 8,2+0,2

De acordo com a tabela os filmes de HPMC e
NPs apresentaram maior resisténcia mecanica.
Esse fato ocorre em decorréncia das NPs
proporcionarem aumento das interagbes entre
moléculas adjacentes de HPMC, fortalecendo o
fime. Com a adicdo da polpa essas interagées
diminuem devido ao efeito plastificante dos
acucares da polpa que separam as moléculas de
HPMC diminuindo as interagdes intermoleculares.
Outra questéo interessante é que com a adigcdo das
nanoparticulas nos filmes de HPMC e polpa, a
resisténcia do filme melhora, o que comprova a
eficiéncia das nanoparticulas como agente de
reforgo dos filmes comestiveis.

s ConclusGes i iisas

Com este trabalho foi possivel produzir filmes de
HPMC com polpa de mamido e NPs de QS. As
andlises dessas propriedades mecanicas mostram
que a adigdo de NPs aos filmes de HPMC e polpa
de maméo melhoram tais propriedades tornando
esses filmes uma boa alternativa para a aplicacao
em embalagens, como revestimentos de alimentos.
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