COMPOSIGAO QUIMICA DO LEITE DE BUFALA
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INTRODUCAO: O leite de bufala difere do leite de vaca pois contém maiores teores de proteina,
gordura, minerais, como o calcio e o fésforo (DUBEY et al., 1997), bem como mais alto teor de
lactose e cinzas. Para Macedo (2001), a peculiar composi¢ao fisico-quimica do leite bufala,
destacando-se o elevado teor de sélidos totais, o indicam para aproveitamento em laticinios,
favorecendo o aumento do rendimento industrial. Além disso, os elevados percentuais de proteina
e gordura conferem elevado valor nutritivo ao mesmo. O presente trabalho tem como objetivo
caracterizar a qualidade composicional do leite de bufala no Rio Grande do Sul (RS), sul do Brasil.
MATERIAL E METODOS: A pesquisa foi realizada de setembro de 2008 a agosto de 2010, exceto
julho 2009. Foram coletadas amostras de leite de rebanhos bubalinos de cerca de 6 propriedades
do RS, cooperadas a Cooperbufalo (Cooperativa Sul Riograndense de Bubalinocultores). As
amostras de leite foram coletadas diretamente do tanque de resfriamento ou dos tarros de leite,
apos homogeneizacgdo, sendo acondicionadas em caixas isotérmicas. Uma aliquota das amostras
foi coletada em frascos especiais contendo conservantes e encaminhada para a Embrapa Clima
Temperado para determinagdo da composi¢ao do leite: teores de gordura, proteina bruta, lactose
e sdlidos totais por infravermelho. Os sdlidos desengordurados foram obtidos por calculo. Os
dados foram analisados por estatistica descritiva.

RESULTADOS E DISCUSSAO: Os teores médios dos componentes do leite encontrados foram:
gordura (5,81%); proteina bruta (4,02%); lactose (4,90%), solidos totais (15,97%) e solidos
desengordurados (10,16%). Em S&o Paulo, Macedo et al. (2001), acompanharam 152 lactagcbes
de bufalas da raga Mediterraneo, com teores de gordura, proteina bruta e sélidos totais de 6,59;
4,13 e 17,01%, respectivamente, valores acima dos encontrados neste trabalho. Também nesse
estado, Coelho et al (2004), encontraram grande variagdo nos resultados dos teores dos
componentes do leite sendo: gordura (2,02 a 12,2%); proteina bruta (2,51 a 6,33%) e sélidos totais
(9,54 a 23,22%). Os autores atribuiram as variagdes na composicdo do leite bubalino a situagbes
ligadas ao clima, fase da lactacdo e manejo, entre outros. No RS, um estudo preliminar de
observagéo da qualidade do leite bubalino com apenas 10 fémeas, reportou médias de 5,48% de
gordura e 14,24% de sélidos totais, ndo sendo citadas outras analises de composigdo (DAME et
al., 2003).

CONCLUSAO: O leite de bufala produzido no RS apresentou composicdo média intermediaria
comparada aos demais trabalhos nacionais. Mais estudos incluindo os sistemas de produgéo
estdo sendo realizados visando esclarecer essas variagdes.
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ABSTRACT: Buffalo milk differs from cow's milk because it contains high levels of total solids. This study
aims to characterize the compositional quality of buffalo milk in Rio Grande do Sul, southern Brazil. The
survey was conducted from September 2008 to August 2010, except in July 2009. Samples were collected
from buffalo herds of 6 farms directly from the tank cooling. Were evaluated the levels of fat, protein, lactose
and total solids. Solids non-fat were obtained by calculation. The average levels of milk components were: fat
(5.81%), crude protein (4.02%), lactose (4.90%), total solids (15.97%) and solids non-fat (10.16 %). Buffalo
milk produced in the RS presented intermediate average composition compared to other national studies.
Further studies including the production systems are being conducted to clarify these changes.
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