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INTRODUCAO O monitoramento da composigéo do leite € importante na prevengao e diagndstico
de alteragdes que afetam a producgao leiteira e rentabilidade econdmica (BARROS, 2001). A falta
da estabilidade do leite € um problema que acomete os rebanhos leiteiros e sua ocorréncia vem
sendo monitorada nos ultimos anos (ZANELA et al., 2009; LOPES, 2008), associada a alteragdes
nas caracteristicas fisico-quimicas do mesmo. Dietas acido-basicas tém sido utilizadas para
reverter e/ou prevenir disturbios metabdlicos de vacas leiteiras, podendo ser observadas
mudangas na produgdo e composigao fisico-quimicas do leite (MARQUES et al., 2011). O objetivo
deste estudo foi comparar as fracbes protéicas no leite instavel e no leite normal de vacas
suplementadas com bicarbonato de sédio ou citrato.

MATERIAIS E METODO O experimento foi realizado na Embrapa Clima Temperado, com 17
vacas submetidas a trés tratamentos: controle (sem aditivo), bicarbonato (adicdo de bicarbonato
de sédio) e citrato (adi¢cdo de citrato de sddio). Analisaram-se teste do alcool (68 a 80°GL v/v) e
acidez titulavel. Os dados foram classificados de acordo em leite instavel (positivo ao alcool <72%)
e leite normal. Foi realizada eletroforese em gel de poliacrilamida 15% para determinagédo das
fracdes protéicas do leite. As imagens dos géis foram escaneadas e processadas por analise
(GelPro® 6.0 média Cibernex). Foi utilizado um marcador de peso molecular padréo (Bio-Rad,
USA) para identificar as fragdes de proteinas. As bandas identificadas e quantificadas das
proteinas do leite obtidas pela densitometria foram: fragdes de caseina: alfag (aS1 e aS2), beta
(B), kappa (k); proteinas soluveis: beta-lactoglobulina (LG) e alfa-lactoalbumina (LA).
RESULTADOS E DISCUSSOES Os valores percentuais das fragdes protéicas foram: a-CN (s1 +
s2) de 46,50 e 51,21 (P=0,2856); B-CN de 16,79 e 12,97 (P=0,1442); k-CN de 3,27 e 3,77
(P=0,8108); B-LG de 13,52 e 11,89 (P=0,2782) e a-LA de 3,15 e 3,70 (P=0,4350) para o leite
estavel e leite instavel, respectivamente, ndo sendo observadas diferencas nas fragdes protéicas.
A proporgéo de k-caseina nao diferiu entre o leite instavel e o estavel, o que néo é era o esperado,
em fungao da relagdo positiva entre a caseina e a estabilidade do leite. Entretanto, este trabalho
estd em concordancia com Botaro et al. (2009) que n&o encontraram associagdo dos genotipos
(AA, AB, BB) da k-caseina com a estabilidade do leite em vacas das ragas Holandés e Girolando
(P =0.388).

CONCUSOES N&o houve relagdo entre a estabilidade no teste do alcool 72% etanol v/v e as
fragbes protéicas do leite de vacas suplementadas com e sem aditivos.
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ABSTRACT Milk instability is a serious problem in dairy production systems in Brazil and most of the milk
that precipitates at the alcohol test presents acidity values within the acceptable range. This trial aimed to
estimate the proteins fractions of stable and unstable milk of cows supplemented or not with no additive,
sodium bicarbonate or sodium citrate using polyacrylamide-gel electrophoresis. No significant differences for
protein fractions were detected among unstable and stable milk.
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