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A utiliza9ao de gordura ha alguns anos atras recebia menor enfase do que outros nutrientes, tais
como proteina, fibra, minerais e vitaminas 1. Ra90es de ruminantes caracterizam-se par possuir
baixos teores de lipideos e esses podem ser fornecidos a partir de diferentes fontes, como par
exemplo os subprodutos da industria de 6leos. A "borra" e 0 principal subproduto da industria de
retina de 61eos vegetais. Esse residua e constituido basicamente de agua, sais de s6dio de acidos
graxos, triglicerideos, fosfolipidios, materia insaponificavel e produtos de degrada9a02.3. Par ser
um produto de baixo Gusto, sua utiliza9ao torna-se interessante na nutri9ao de ruminantes,
monogastricos e ate mesmo na fabrica9ao de biodiesel. Para a utiliza9ao desse subproduto em
dietas para ruminantes, visando um melhor resultado, os acid os graxos devem ser protegidos. A
gordura protegida consiste em uma fonte de acidos graxos insaturados, os quais reagem com 0
calcic formando um sal popularmente conhecido como "sabao calcico". Par ser um produto
estavel, sua digestao ocorre em meio acido, permanecendo praticamente inalterado no ambiente
ruminal (pH = 5,5-7,0), sendo dissociado no abomasa (pH = 2-3) com a libera9ao dos acidos

graxos e ions de calcic para 0 intestino, local onde sac absorvidos e levados pela correntesanguinea. 
Nesse estudo avaliou-se 0 tear de lipidios, composi9ao de acid os graxos (por

cromatografia gasosa) e concentra9ao dos seguintes analitos: Na, Ca, K, Mg, P, 8, Fe, In, Mn,As, 
Cd, Co, Hg, Pb, 8e e Cu (por ICP OE8), em quatro borras de diferentes origens (soja A, soja

B, algodao e linha9a). Outro ponto avaliado para a escolha do material foi a logistica,
extremamente importante na avalia9ao do Gusto/beneficia de qual a melhor fonte de borra. Os
teores de lipidios nas quatro amostras foram pr6ximos a 51 %. A composi9ao de acidos graxos em
rela9ao aDs acidos oleico, linoleico e linolenico foi mais favoravel para as borras soja A, soja B elinha9a. 

0 teores de As, Cd, Co, Hg e Pb das quatro borras apresentaram-se abaixo dos limites
minimos permitidos de acordo com a exigencia da cadeia produtiva que podera utilizar essematerial. 

Esses limites sac determinados com base nos valores maximos encontrados em
pastagens e levando-se em considera9ao 0 consumo maxima de Gada grupo de minerais,
buscando atender a Diretiva 2002/32/CE. Assim, a logistica foi determinante para a escolha da
borra "soja A", que apresentou tear de lipidios de 51 % e composi9ao dos principais acidos graxos:
oleico 10%, linoleico 26% e linolenico 3%. Foram realizados testes preliminares de prote9ao
utilizando uma solu9ao 35% de Ca(OH)2. A avalia9ao da prote9ao foi conduzida pela analise de
extrato etereo (EE). Os resultados de 8,1 9 kg-1 de EE indicaram a prote9ao dos acidos graxospresentes. 

Conclui-se que a borra escolhida apresenta potencial para 0 usa requerido, sendo
ainda necessarios estudos de otimiza9ao do processo e amplia9ao de escala.
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