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RESUMO

A amora-preta in natura é altamente nutritiva. Nela sdo encontradas diversas substancias importantes,
como por exemplo, compostos secundarios, os quais sdo produzidos naturalmente pelas plantas para
se protegerem do ataque de pragas e doencas e também ajudam a resistir a condi¢cBes adversas do
ambiente. Muitas dessas substancias auxiliam na prevencéo e no combate de doengas cronicas como
0 cancer e doencas cardiovasculares Exemplos dessas substancias encontradas na amora-preta sao
as antocianinas, as quais estdo associadas a pigmentacdo atraente dessa pequena fruta. Em
solucdes aquosas, as antocianinas apresentam diferentes estruturas quimicas em equilibrio e quando
0 pH se encontra abaixo de 2,0, as antocianinas apresentam coloragdo intensamente avermelhada
devido ao predominio da estrutura do céation flavilico (AH"). Com o aumento do pH, acima de 3,
antocianinas comuns com acuUcares nas posi¢cbes 3-O-glicosideo ou 3,5-di-O-glicosideo se
apresentam em equilibrio favorecendo um carbinol incolor, portanto, a mudanc¢a do pH da fase mével
€ significativamente importante, pois altera o tempo de retencdo e a area do pico. De uma forma
geral, a reducdo no tempo de analise vai impactar na questdo ambiental, pois, andlises por CLAE
geram uma grande quantidade de residuos e, dependendo dos tipos de solventes empregados nas
andlises podem apresentar grande grau de toxicidade. Esse trabalho teve como objetivo ajustar as
condi¢des cromatograficas do método para antocianinas em amora-preta, a fim de se obter condi¢des
mais amenas (menor teor de acido na fase mdvel) para o sistema e uma anélise mais rapida e mais
limpa (coluna com menor tamanho de particulas e reducdo da quantidade de solvente organico
utilizado), sem, contudo, comprometer a eficiéncia da analise e minimizando o impacto ambiental. As
analises cromatograficas foram realizadas utilizando extrato metandlico de amoras-pretas e 0s
pardmetros avaliados durante o desenvolvimento da metodologia foram os perfis cromatograficos
assim como a area do pico da antocianina majoritaria (cianidina-3-O-glicosideo). Dentre as
alternativas testadas neste experimento o melhor desempenho foi com o uso da coluna Thermo
Scientif C;3 BDS (100 mm x 4,6 mm; 2,4 um) com volume de inje¢do 20 pL, temperatura da coluna
35°C, modo de elui¢éo gradiente com a utilizagdo de dois solventes na fase movel, acido formico 5%/
acetonitrila, fluxo 1,4 mL/min. Dessa forma, as adaptacdes apresentadas mostraram-se satisfatorias,
uma vez que possibilitaram a redugéo do tempo de analise reduzindo, portanto, geracao de residuos,
além disso, a andlise rapida e eficiente das antocianinas € um importante ganho para o controle de
qualidade de diversos produtos provenientes desta matriz.
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