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INTRODUCAO

A bananeira é uma planta tipicamente tropical, exigindo calortarirse elevada
umidade para seu bom desenvolvimento. As condigbes favoraveis ao seu didtivo s
normalmente encontradas na faixa compreendida entre os padae30s de Latitude Norte
e Sul, cuja temperatura situa-se entre os limites de 10° C e dfAf@fanto, existe a
possibilidade de seu cultivo em latitudes acima de 300 C, desdeteomperatura ndo seja
um fator limitante, ou seja, média minima abaixo de 11° C e/ou ocaréecgeadas
0CasSiONai$MOREIRA, 1995).

Internacionalmente o comercio de frutas in natura movimenta, amialmaais de 40
milhdes de toneladas. Deste mercado, quase a metade correspanderéiatizacao de
banana e citricos (laranja, tangerina, limao, etc.), sendo a bemasiderada a fruta fresca
detentora de maior mercado no mundo, com um valor de trés bilhdes s Slauza &
Torres Filho, 1999b).

No Brasil, a banana é a fruta de maior consumo gaiatapita, com quantidades
préoximas a 35 kg (CODEVASF, 1989), atingindo todas as esferas da sociedaol® s a
segunda fruta na preferéncia do consumidor brasileiro, depois da |é@an@a & Torres
Filho, 1999a). Percebe-se que a facil aceitacdo da banana devessesaaspectos sensoriais
e valor nutricional, consistindo em fonte energética, devido a presencarledratos, e
contendo minerais, como o potassio, e vitaminas. As cultivares rhaislidas no Brasil sdo
as do grupo Prata (Prata, Pacovan e Prata-Ana), do grupo Naargcea,NNanicao e Grande



Naine) e Maca. As variedades Prata e Pacovan ocupam aproximasid&entda area
cultivada com banana no Brasil (Oliveira et al., 1999).

Os atributos acidez, SST, umidade entre outros, podem ser influenciados
significativamente pela aplicacdo de diferentes fontes déiziemties. No que se refere aos
frutos de bananeira, essas caracteristicas sdo principalrfetatiaa pelos acidos, agucares e
compostos fendlicos (Soto Ballestero, 1992). Transformacdes ocorreanteduio
amadurecimento da banana, principalmente no amido, agucares, acidezjdold,ssbliveis
totais e taninos (Lal et al., 1974). Nessa etapa, tem-se aumetdgorrie acucares simples,
diminuicdo na de acidos simples e organicos e no de compostos fenétiangtando em
reducdo na adstringéncia e acidez, além da liberacdo de neidost&olateis, fatores
responsaveis pelo aroma e sabor, que sdo caracteristicas fotaiamara a aceitacdo da
fruta (Soto Ballestero, 1992).

A acidez em frutos de bananeira varia de 0,17% a 0,67% (Fernandes 1&79;
Rossignoli, 1983), o pH, de 4,2 a 4,8 (Soto Ballestero, 1992), e o teor de sélidasssol
totais aumenta até um maximo de 27%, tendo uma pequena diminuicdo quanagaaeista
muito madura (Bleinroth, 1995).

O objetivo deste trabalho foi avaliar o efeito de diferentes diesdsrtilizantes na
qualidade de frutos de banana Grand Naine.

MATERIAL E METODOS

O trabalho foi desenvolvido na area experimental da Embrapa Mandioca
Fruticultura, localizada no municipio de Cruz das Almas-Ba (12°48’S; 39°@28/metros).
O clima da regido é classificado como umido a sub-umido, com wmegptade média
anual de 1.143 mm (D"Angiolella et al., 1998)..

O solo € um Latossolo Amarelo alico de textura média contendo 58%geid kg-1,
107 g de silte kg-1, 364 g de argila kg-! e densidade de 1,51 kgSim2a & Souza, 2001).
As caracteristicas quimicas do solo no inicio do experimento (pH B,3g/dm3 de P; 0,06
cmolc/ dm3 de K; 3,4 cmolc/ dm3 de Ca+Mg; 0,09 cmolc/ dm3 de Na; 1,8R/dm3 de
H+Al; 3,56 cmolc/ dm3 de S; CTC 4,88 cmolc/dm3; V 73% e M.O 5,01 g/kg).

A cultivar de bananeira utilizada para o estudo foi a ‘Grand Naorma’ espacamento
de 2,5 x 2,5m. O preparo do solo consistiu na aragéo, gradagem encatagto aplicado
1600 kg.ha-* de calcéario dolomitico. As covas foram abertas nas dimelesOg$ x 0,4 X
0,4m. Cada cova recebeu uma mistura, 105g de superfosfato simplesgb0§ BR-12 e
20,0 litros de esterco de curral. Os sistemas de irrigac&adbk foi o gotejamento com dois
gotejadores por planta.

O delineamento experimental foi inteiramente casualizado, cantra@mentos com
quatro repeticdes. Os tratamentos consistiram na utilizacdsd®stes de fertilizantes, trés
nitrogenadas (Nitrato de calcio, Nitrato de potassio e Urgitifs fontes potassicas (Nitrato
de potassio, Cloreto de potassio e Sulfato de potassio) duranteo aa@idultura. Foram



avaliados peso da penca, comprimento do dedo, numero de frutos por pencasslbicis
totais, acidez do fruto e teor de umidade.

A distribuicdo dos nutrientes no solo foi feita por meio de regigrdimhas de
derivacdo estabelecidas para os tratamentos durante o prim&radaibananeira da Terra
usando-se uma bomba injetora de acionamento hidraulico com uso de diafragma.

Os frutos dos diferentes tratamentos foram analisadas quanto pgosoasfisicos:
peso das pencas, utilizando-se balanca semi-analitica, no esté&dide sematuracdo ou
totalmente amarelo, (Wills et al.,, 1981) e os resultados expressogramas(g); o
comprimento do fruto foi obtido com auxilio de fita métrica (gradusdamm); o diametro
do fruto e a espessura da casca, com o auxilio de paquimetegé® q@olpa/casca (massa da
fruta com casca dividida pela massa da fruta sem casca)r deesolidos soluveis (SS),
determinado por leitura direta em refratbmetro e o teor ddad®j determinado por método
gravimétrico. E as analises quimicas foram realizadas atdevé@eterminacdo do pH, por
medida direta em potencidémetro e acidez titulavel (AT), segundo a A.O. A.C. (1995).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Para as caracteristicas externas dos frutos ndo houve diferenca entre os
tratamentos (Tabela 1). Verificaram-se frutos com maior peso nos tratamentos com uréia e
cloreto de potassio, mas ndo apresentando diferenca significativas. Quanto ao comprimento
e diametro do fruto, ndo diferiram significativamente entre as fontes aplicadas via
fertirrigacdo. Os frutos apresentaram em meédia 18,86 cm de comprimento e diametro
médio de 3,7 cm, sendo considerados de primeira qualidade (comprimento entre 15,4 e
20,0 cm e didametro superior a 32 mm).

TABELA 1. Efeito de diferentes fontes de fertilizantes em algumaacteaisticas dos frutos
de bananeira Grand Naine.

Fontes de fertilizante| Numero de Peso da Comprimento | Diametro do
frutos/penca penca do fruto fruto
C. de potassio 12,00 a 1824,72a 19,12 a 3,66 a
N. de potassio 12,25 a 1861,28a 18,62 a 3,74 a
Uréia 13,25 a 2045,41a 18,70 a 3,76 a
S. de potassio 11,25a 1581,62a 19,50 a 3,78 a
N. de célcio 11,50 a 1757,63a 18,35 a 3,80 a
N. de potassio 13,00 a 1989,04a 18,87 a 3,66 a

*N= Nitrato; S= Sulfato; C= Cloreto.



No que se refere ao ph dos frutos, os tratamentos n&do promoveranmcdifere
significativas, sendo que os valores encontrados aproximaram-se dis qluir Ramos et
al., (2009), para bananeira Grand Naine. Foram observados valoreddele da$ frutos
variando de 0,2925 a 0,3650%.

De acordo com Fernandes et al. (1979), Rossignoli (1983) e Bleih880)( a acidez
em frutos de bananeira varia de 0,17 a 0,67 %. Essa variacdo, segunddZ@hg ocorre
porque o amadurecimento duplica e em alguns casos triplica a doidfiezo. Sendo assim,
os valores obtidos apresentam faixa normal as encontradas aturgerSegundo Palmer
(1971), o pH da banana verde varia de 5,0 a 5,6 e na banana madura de 4,2 aet,7. Ness
sentido, observa-se que as diferentes fontes de fertilizantes pramovaiores de pH
proximos aos relatados por esse autor..

Ramos et al., (2009), observaram valores de cerca de 0,18 % parairbaGazed
Naine. O teor de sélidos soluveis totais variou de 19,9 a 21,05%, sendo gatarosritos
nao diferira entre si, esses resultados obtidos no que se deralares concordam com os
encontrados por Rossignoli (1983). Os resultados aproximaram-se dos pbtid&garbieri
et al. (1965), que observaram valores variando de 1,56 (frutos verii®g)0a°Brix (frutos
maduros), sendo que o resultado que foi encontrado nesta pesquisa (3,36stBrdgntro
dos intervalos citados.

No que se refere a acidez titulavel, observou-se que os valoesgrpdos na tabela
2 para as diferentes fontes aproximaram dos encontrados por Ramos et al, (2009).

TABELA 2. Efeito de diferentes fontes de fertilizantes na acidez e pH dos frutosatestvan
Grand Naine.

Fontes de fertilizante Acidez pH SST (%) Umidade (%)
C. de potassio 0,2950 a 4,94 a 20,55 a 50,99 a
N. de potassio 0,3225 a 5,06 a 19,55 a 53,73 a
Uréia 0,3600 a 4,90 a 19,90 a 53,59 a
S. de potéassio 0,3425 a 4,97 a 20,66 4 50,08 a
N. de célcio 0,3475 a 4,98 a 19,90 a 50,18 a
N. de potassio 0,3650 a 501a 21,05 a 50,70 a

*N= Nitrato; S= Sulfato; C= Cloreto.

O teor de sodlidos soluveis fornece um forte indicativo da quantadladglcares que
existentem no fruto, embora em reduzidas proporg¢des, também fazemcparo exemplo,
0s acidos, vitaminas, aminoacidos e algumas pectinas (Kluge et al., 2002).

Segundo Bleinroth (1985), a fruta madura apresenta teores de S5 Podecidez de
0,67% e pH entre 4,2 e 4,7. Os frutos apresentararorsanenor teor de SST e com valores
menores de acidez.



CONCLUSAO

Nao Houve diferenca entre as médias dos tratamentos, no que se referetedstiass
dos frutos estudadas com a aplicacao de diferentes fontes de fertilizantésriga¢éo.

No primeiro ciclo de producdo os resultados mastmague as fontes de nitrogénio e
potassio ndo influenciaram as variaveis de qualidade do fruto, podendecomendada a
uréia como fonte nitrogenada, por ter um preco menoupidlade do nutriente
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