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RESUMO

O objetivo deste trabalho foi avaliar a firmeza do tomate em fun¢do da pulverizacdo com fontes de
célcio. O experimento foi conduzido em casa 1¢d0 no periodo de janeiro a maio de 2011. O
delineamento experimenta do foi sualizad 0. quatro repeticdes e sete
tratamentos (pulverizacio de ( ou ¢ em dgua). Foi avaliada a
firmeza de frutos em dua co ; tratamentos avaliados ndo
influenciaram a firmeza do
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A industrializacdo de ovo em po los, 1ig .) proporciona vantagens

econdmicas, extensdo da vida ttil do produto ades na conservacao e transporte, porém, gera
um numero expressivo de cascas, sendo ainda consideradas como residuos. Como a casca
representa 10% do peso do ovo, o residuo gerado corresponde cerca de 5,92 milhdes de toneladas
por ano em todo o mundo (Oliveira et al., 2009).

Buscando alternativas para o grande volume de residuos de casca de ovo, indudstrias que vendem

ovo liquido iniciaram o desenvolvimento de tecnologia para uso na nutri¢io humana do CaCO;",

Hortic. bras., v. 30, n. 2, (Suplemento - CD Rom), julho 2012 S 7327



KANO C: PALHARINI MCA; FERNANDES JUNIOR F; DONADELLI A; AZEVEDO FILHO JA. 2012. Efeito
de fontes de célcio na firmeza de frutos de tomate. Horticultura Brasileira 30: S7327-S7330.

principal componente da casca de ovo. Durante esse processo de desenvolvimento tecnoldgico,
passaram a micronizar as particulas para aumentar a solubilidade e absorc¢do do cdlcio presente no
produto e chegaram a uma moagem que gera particulas de Spum.

Esse CaCOs;" micronizado a partir de casca de ovos apresenta um grande potencial para o uso
agricola como fonte de célcio.

O objetivo desse trabalho foi avaliar a firmeza dos frutos de tomate em fun¢do da pulverizacdo com

fontes de célcio.
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foram aplicados com pulver mé ce adas com anteparo de filme
de polietileno durante as S para a cont entre tratamentos. Foram
realizadas um total de 14 pulveriza¢des em i e sete dias com os tratamentos de cdlcio nas
folhas, nos cachos florais e nos cachos dos frutos, iniciando-se em 20/01/2011 (16 DAT) e
finalizando-se quando os frutos atingiram o diametro de 2,5 cm.

Foram realizadas um total de 11 desbrotas, iniciando-se em 28/01/2011 e finalizando-se em

14/03/2011.
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A colheita iniciou no dia 16/03/2011 e finalizou no dia 26/05/2011, totalizando 14 colheitas. Os
frutos provenientes de duas épocas de colheita, nos dias 19/04/2011 (8" colheita) e 02/05/2011 (10*
colheita), foram avaliados quanto a firmeza da polpa. Selecionaram-se 2 frutos por parcela,
totalizando 8 frutos por tratamento, com superficie da casca alaranjada (Figura 1). Utilizou-se
penetrdmetro manual, ponteira 8 mm de didmetro, tomando-se duas leituras na regido equatorial do

fruto, apds retirada de pequena porcao da casca. Os resultados foram expressos em Kgf.

Conclui-se que a aplicacdo com carbonato de cdlcio micronizado e demais fontes de cdlcio

avaliadas ndo contribuiu para obtencao de tomates com maior firmeza.

Figura 1. Estddio de matura¢do dos frutos que foram avaliados (Maturation stage of the fruits were

assessed). Monte Alegre do Sul, APTA/Pd6lo Leste Paulista, 2011.
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Tabela 1. Média da firmeza dos tomate em (Kgf) em funcdo dos tratamentos [Medium of tomato
firmness (Kgf) in function of the treatments]. Monte Alegre do Sul, APTA/P6lo Leste Paulista,
2011.
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