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INTRODUCAO

A cadeia produtiva da uva brasileira é bastante diversificada e complexa, uma vez que inclui
diversos segmentos, como 0 de mesa, 0 de vinhos e 0 de sucos, sendo que este ultimo vem
mostrando clara tendéncia de crescimento nos ultimos anos (RITSCHEL; CAMARGO, 2007). Em
se tratando de mercado externo, em 2010, o Brasil exportou 60.805 toneladas de uvas frescas, que
renderam 136.649.000,00 U$. Para o suco de uva, as vendas ao exterior atingiram 3.098 toneladas,
com rendimento de 8.048.000,00 U$, no mesmo ano (MELLO, 2011).

Um fator que contribui para esse crescimento é a procura por alimentos com alegacdo
funcional. Esses alimentos sdo capazes de estimular efeitos metabdlicos ou fisiologicos Uteis na
manutencdo de uma boa saude fisica e mental. Atuam também como antioxidantes, os quais podem
atuar direta ou indiretamente sobre os radicais reativos. Sua acdo direta se da pela doacdo de
elétrons. Indiretamente, esses compostos diminuem a formacdo de radicais livres uma vez que
inibem a atividade ou expressdo de enzimas que geram tais radicais ou, ainda, aumentam a
atividade ou a expresséo de enzimas antioxidantes. A uva, bem como o vinho e o suco, estéo entre
os produtos com maior apelo funcional em virtude da grande quantidade de compostos fendlicos e
da alta atividade antioxidante (LU et al., 2010).

O objetivo deste estudo foi determinar a atividade antioxidante das uvas ‘Isabel Precoce’ e
‘BRS Cora’, sobre os porta-enxertos ‘l1AC 313’ e IAC ‘766°, produzidas no Submédio do Vale do
Sao Francisco durante o segundo ciclo produtivo.

MATERIAL E METODOS
A érea foi instalada no Campo Experimental de Bebedouro, Embrapa Semiarido (09°09” S,
40°22° W), em Petrolina-PE. O estudo teve inicio a partir da segunda poda de producdo das
cultivares de videira Isabel Precoce e BRS Cora, ambas sobre os porta-enxertos ‘l1AC 313" e ‘IAC
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766°, realizada em 25 de novembro de 2009. No comego da maturacao, reconhecida pela mudanca
de cor das bagas e inicio de amaciamento da polpa, e até a colheita para a elaboragdo dos sucos,
foram coletados cinco cachos aos 58, 65, 68, 71 e 73 daf (dias apds a frutificacdo) para a ‘Isabel
Precoce’ sobre o ‘IAC 313’, aos 51, 58, 65, 68, 71 e 73 daf para a “Isabel Precoce’ sobre o ‘IAC
766’ e aos 58, 65, 68, 71, 74 e 78 daf para a ‘BRS Cora’ sobre 0 ‘IAC 313’ e 0 ‘IAC 766’.

Foi determinada a atividade antioxidante total (AAT) da baga (casca e polpa), por meio dos
métodos de captura do radical organico ABTS (2,2’-azino-bis 3-etilbenzeno-tiazolina—6-acido
sulfénico) e do DPPH (2,2—difenil-1-picril-hidrazila).

Os dados foram analisados separadamente, em razdo das diferencas quanto as datas de
coletas. Para a cultivar ‘Isabel Precoce’, o delineamento experimental utilizado foi em blocos ao
acaso, com quatro repeticdes, de cinco cachos. Para a ‘BRS Cora’, adotou-se o esquema fatorial 2 x
6 (porta-enxerto x dias apos a frutificacdo), ja que o inicio da maturacdo foi 0 mesmo independente
do porta-enxerto, também com quatro repeticdes, de cinco cachos. Os dados foram submetidos a
analises de variancia e, quando foram observadas diferencas significativas em relacdo ao tempo, a
de regressdo polinomial As médias para 0s porta-enxertos, quando apresentaram efeito

significativo, foram comparadas pelo teste F.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Foram observadas variacoes significativas da atividade antioxidante total (AAT) ao longo da
maturacdo das uvas da cultivar Isabel Precoce sobre os porta-enxertos ‘IAC 313’ e ‘IAC 766’
(Figura 1). A AAT determinada pelo método do ABTS aumentou durante a maturacdo (Figura 1).
Para essa cultivar sobre o porta-enxerto ‘IAC 313’, o aumento ocorreu até aproximadamente o 71°
daf, quando o valor da AAT alcancou 2,9 uM Trolox.g™. Porém, em apenas dois dias, a AAT
diminuiu acentuadamente a valores de apenas 0,43 uM Trolox.g™. A resposta sugere maior rigor na
definicdo do ponto de colheita a fim de se explorar melhor o potencial antioxidante da uva ‘Isabel
Precoce’, quando crescendo sobre ‘IAC 313°. Quando a cultivo foi sobre o porta-enxerto ‘IAC
766°, a AAT aumentou durante todo o periodo até valores de 2,96 uM Trolox.g™.

Ao avaliar a eficacia antioxidante dos extratos das cascas das uvas ‘Isabel’ e ‘“Niagara’ pelo
método de sequestro do radical livre ABTS, Soares et al. (2008) encontraram valores médios de
TEAC (atividade antioxidante equivalente Trolox) entre 17,10 e 23,17 umol.100 g™ de peso fresco,
que corresponderiam, respectivamente, a 0,17 e 0,23 pmol.g™.

Quando se adota 0 método baseado na captura do radical DPPH por antioxidantes, tem-se as
menores absorbancias correspondentes a maior AAT. Assim, os valores de DPPH diminuiram com

a maturacdo, havendo estabilidade nas Gltimas avaliacGes (Figura 1). No momento da colheita, 0s
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valores de DDPH foram de 1396,05 e 2026, 04 g DPPH.g™, respectivamente, para os porta-enxertos
‘IAC 313’ e ‘IAC 766’ sob a cultivar Isabel Precoce.
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Figura 1 - Atividade antioxidante total, determinada pelos métodos do ABTS e do DPPH, da
cultivar de uva Isabel Precoce sobre os porta-enxertos IAC 313 e IAC 766, produzida no primeiro

semestre de 2010, no Submédio do Vale do Sdo Francisco.

Rufino et al. (2010), ao estudarem a atividade antioxidante de frutas tropicais nao
tradicionais brasileiras também ricas em antocianinas, como a uva, observaram AAT de 414,3;
1.472,1; 3.0251 e 42641 g DPPH.g" para pucad preto, jabuticaba, jamboldo e acai,
respectivamente. Assim, se 0 consumo de acai € estimulado devido as suas propriedades funcionais,
as cultivares estudadas de uvas para suco revelaram grande potencial neste sentido.

Para a cultivar BRS Cora, observou-se efeito significativo apenas para o nimero de dias
apos a frutificacdo, ndo havendo diferencas significativas entre os porta-enxertos ou para a interagao
entre esses fatores (Figura 2). Como observado na cultivar Isabel Precoce, os valores de AAT da
uva ‘BRS Cora’ determinados pelo método do ABTS aumentaram durante a maturagdo enquanto se
observou diminuicdo com o uso do método do DPPH, atingindo-se valores de 4,15 uM Trolox.g™ e
2081,66 g DPPH.g™, respectivamente (Figura 2).
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Figura 2 - Atividade antioxidante total, determinada pelos métodos do ABTS e do DPPH, da
cultivar de uva BRS Cora, produzida no primeiro semestre de 2010 no Submédio do Vale do Sao

Francisco.

Desta forma, observou-se que a avaliacdo da AAT pelo método do DPPH corrobora as
respostas obtidas com o uso do ABTS. De acordo com L et al. (2010), ultimamente vém se
buscando a identificacdo de antioxidantes, especialmente de origem vegetal, e entre os métodos
espectrofotométricos mais populares destacam-se 0 ABTS e o DPPH, por serem simples, rapidos,
com processos sensiveis e reproduziveis.

Vale ressaltar ainda que, a AAT foi maior na cultivar BRS Cora, principalmente por ocasiao

da colheita, independente do porta-enxerto e do método de determinacéo utilizado.

CONCLUSOES

1. Ambos os meétodos analiticos, ABTS e DPPH, mostram-se coerentes, podendo ser
utilizados com excelente predicdo da atividade antioxidante total durante a avaliagdo da maturagéo
de diferentes cultivares de uvas.

2. A cultivar BRS Cora apresenta maior atividade antioxidante total, quando comparada a
‘Isabel Precoce’.

3. A atividade antioxidante das uvas ‘Isabel Precoce’ é influenciada pelo porta-enxerto,
sendo maior nos frutos maduros de plantas colhidas sobre o IAC-766 e determinados pelo método
ABTS.
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