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INTRODUCAO

Além do processo de vinificacdo, varios fatores sdo capazes de influenciar na qualidade de
um vinho, tais como: condicdes climaticas, tipo de solo, manejo agronémico e potencial genético da
cultivar; os quais podem, entre outros fatores, modificar a composi¢do da bebida (PEYNAUD,
1997). Dentre as varias cultivares testadas na regido do Submédio do Vale do Sdo Franciso, cujo
clima é tropical semiérido, destaca-se a cultivar Syrah.

Nesta regido, o0 manejo agrondmico de videiras é principalmente adaptado em fungédo do
cultivo de uvas para o consumo in natura e muitas davidas ainda existem sobre a viabilidade da
aplicacdo das técnicas de manejo agrondémico disponiveis para o cultivo de uvas destinadas ao
processamento, uma vez que a producdo de vinhos no Submédio do Vale do Sao Francisco é
recente, e foi impulsionada a partir dos anos 90.

Em clima temperado recomenda-se a realizacdo de desponte de ramos e desfolha (IANNINI
et al., 2007; PONI et al., 2005) para aumentar a exposi¢cdo das videiras destinadas a elaboracédo de
vinho a radiacdo solar, a fim de estimular a sintese de compostos fendlicos, entre outros
metabolitos, proporcionando melhor coloragdo e estrutura a bebida, sobretudo aos vinhos tintos
(SPAYD etal., 2002; HASELGROVE et al., 2000).

O desponte baseia-se na supressdo das extremidades dos ramos para diminuir a dominancia

apical, favorecendo a maturacdo das gemas basais, aumentando a massa média dos cachos e
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proporcionando maior qualidade a uva (PONI et al., 2005). J& a desfolha consta na eliminagdo de
folhas, principalmente aquelas situadas préximas aos cachos, para proporcionar arejamento e
insolacdo na regido dos frutos, promovendo melhores condi¢cdes para a sua maturacdo das uvas,
influenciando na acidez total do fruto, no teor de solidos sollveis e antocianinas (TODA et al.,
1991). Diante do potencial destas técnicas de manejo do dossel da videira para a melhoria da
qualidade dos vinhos elaborados no Submedio do Vale do S&o Francisco, o objetivo do presente
estudo foi avaliar a influéncia de diferentes tratamentos de despontes de ramos e desfolha sobre a

composicdo fisico-quimica de vinhos tintos.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi implantado em vinicola parceira localizada no municipio de Casa Nova,
BA (9°16’S; 40°52°0; 413,5 m). As uvas da cultivar Syrah foram colhidas em junho de 2011 de
plantas enxertadas sobre o porta-enxerto IAC 766, com mais de cinco anos de plantio e irrigadas
por gotejamento. O parreiral foi implantado em uma area constituida por 320 videiras, com
espacamento entre plantas de 2,2m x 1,0 m, conduzidas no sistema de espaldeira, formadas a 0,6 m
acima do solo ecom 1,2 m de comprimento de ramo.

Os tratamentos consistiram nas praticas de desfolha realizada no inicio da compactacdo do
cacho, eliminando-se todas as folhas basais até a folha acima do ultimo cacho, e desponte de ramos
realizado em duas fases distintas: no inicio do crescimento da baga ou fase de “ervilha” (fase 1) e na
fase de compactacdo dos cachos (10 dias apoés a fase 1) (fase 2).

O tratamento da fazenda (tratamento testemunha) consistiu em duas desfolhas, sendo a
primeira realizada na fase de “chumbinho” e a segunda na fase de inicio de compactagédo do cacho.
Foram realizados ao todo oito tratamentos, incluindo o tratamento testemunha, sendo eles: T1-
testemunha, manejo adotado pela Empresa; T2- com desfolha e sem desponte; T3 - com desfolha,
com desponte na fase 1 e com desponte na fase 2; T4- com desfolha, sem desponte na fase 1 e com
desponte na fase 2; T5 - com desfolha, com desponte na fase 1 e sem desponte na fase 2; T6 - sem
desfolha, com desponte na fase 1 e com desponte na fase 2; T7 - sem desfolha, sem desponte na
fase 1 e com desponte na fase 2; e T8 - sem desfolha, com desponte na fase 1 e sem desponte na
fase 2. Cada tratamento foi composto por quatro blocos de dez plantas, que foram selecionados
aleatoriamente. As préticas de desfolha e desponte de ramos foram aplicadas em todas as plantas de
todos os blocos de cada tratamento.

A colheita foi realizada retirando-se todos os cachos de todas as plantas dos quatro blocos de
cada tratamento. A vinificacdo das uvas foi conduzida no Laboratério de Enologia da Embrapa
Semiérido, Petrolina, PE, baseando-se no método de vinifica¢do tradicional descrito por Peynaud
(1997) para vinhos tintos. Apds o engarrafamento, a composicéo fisico-quimica das amostras foi
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avaliada determinando-se o pH, a acidez total, o teor alcodlico, o teor de dioxido de enxofre livre e
total, a acidez volatil e o extrato seco, seguindo-se procedimentos da OIV (1990), o conteddo de
antocianinas totais (RIZZON, 2006), o indice de polifendis totais a 280nm (HARBERTSON;
SPAYD, 2006), o indice de cor (420nm + 520nm + 620 nm) e a tonalidade dos vinhos. Todas as
avaliacdes foram conduzidas em triplicata e os resultados avaliados por Andlise de Variancia —
ANOVA e teste de médias de Tukey é®,05) utilizando o software estatistico SAS ® (Statistycal
Analysis System) versao 9.1.3 (2003).

RESULTADOS E DISCUSSAO
A Tabela 1 apresenta a composicdo fisico-quimica dos vinhos avaliados. Todos o0s
parametros fisico-quimicos diferiram significativamente entre as amostras (R0,05), demonstrando
que de fato as praticas de desfolha e desponte interferiram na composicdo dos vinhos ‘Syrah’.
Tabela 1 - Médias dos parametros fisico-quimicos avaliados para os vinhos da cultivar Syrah

elaborados a partir das uvas provenientes dos oito tratamentos. Embrapa Semiarido, Petrolina, PE,
2011.

Acidez Acidez
Amostras Densidade Extrato seco {Ucool ol Total (gL Volatl SO2Livre S02Total IPT  Antocianinas Intensidade Tonalidade
’ wc (L) ’ deac. (gldedc. gL gL (280nmm) (mg/L) de Cor  (420/520nm)
tartirico)  acético)

T 09919 26,73 14,17 355 6.40 043 39.23 07.28 62,20 662,20 10,33 1,08
=000h (=07e (026)a (=00)e (02902 (005)d (366 LIDb (=1)ab (2140 ef (20262 (=04)ab

" 09929 28,50 13,97 3,70 5,60 0,44 401 05,72 63,63 804,43 0.63 137
T (=0000c (2073abe (£026bc (0000 (2023)d (£005cd 3,60 =LTNb (=1)a (2402 (=020)b (=04

B 09923 2753 13.90 3.62 6,05 046 38,40 102,37 61,80 748.83 9.70 0,50
=000 e (£07Hd (=026)cd (=00 cd £023)bc (=005)cd (3600 (1MMa (=1M)ab (214006 (0260 (z044)¢c

T 09921 26,27 1387 3.4 5.90 0,52 4,13 01,97 56,90 651,07 0.10 0,66
=000 g 07)e (£026cd (=00)e (=0290c (=003)ab (=36c 17c (#1c (E2040f (=020c (=044 be

15 09923 2117 14,27 3.4 525 0,53 39.23 102,37 61,33 759.20 0.63 1,06
=000f (£07)ed 02602 (=002 (£02%)e (=005 (360 (17Na (=100 (=21400b (202000 (2044 ad

% 09927 28,10 13,97 3.65 6,10 0,55 401 102,33 58,50 687,33 8.67 1,06
=0000d (=07)bed (£0260ch (=00)c (=02)be (20052 36)ab 170a (=19c (240d (20200d (z04)ab

7 09933 28,83 1353 3.60 6,10 0,55 35,69 02,16 61,20 677.70 0.03 1.46
=000)a (£073)ab (x0200e (=00)d (029c (20092 (360bc =LMMc (=190b (=2040)de (x026)¢c (0442

I8 09933 28,87 13,70 3.62 6,20 048 4332 02,16 62,73 (26,83 8.7 0,66
0000 (0732 (£026de (£00)cd (2023)ab (£003)bc (3602 (=170c (=19)ab (=2040c (£0200d (x044)bc

Amostras de vinho com letras em comum em uma mesma coluna ndo diferem significativamente entre si
segundo o teste de Tukey (P<0,05). Tratamentos: T1- testemunha, manejo adotado pela Empresa; T2- com
desfolha e sem desponte; T3 - com desfolha, com desponte na fase 1 e com desponte na fase 2; T4- com
desfolha, sem desponte na fase 1 e com desponte na fase 2; T5 - com desfolha, com desponte na fase 1 e sem
desponte na fase 2; T6 - sem desfolha, com desponte na fase 1 e com desponte na fase 2; T7 - sem desfolha,
sem desponte na fase 1 e com desponte na fase 2; e T8: sem desfolha, com desponte na fase 1 e sem desponte
na fase 2.

Nos vinhos, o tratamento 2 (com desfolha e sem desponte) proporcionou a bebida maior

contedo de polifendis totais e antocianinas, sendo que para antocianinas a amostra diferiu
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significativamente de todas as demais (B0,05). Ja o tratamento testemunha, que consiste em duas
desfolhas, sendo a primeira realizada na fase de “chumbinho” e a segunda na fase de inicio de
compactacdo do cacho, proporcionou ao vinho a maior intensidade de cor, diferindo-se este vinho
significativamente de todos os demais (R0,05), além de menor valor de pH e maior acidez total

(em &cido tartéarico). Em contrapartida, o vinho elaborado com as uvas do tratamento T5, onde além
da desfolha, foi realizado desponte na fase 1 (inicio do crescimento da baga ou fase de “ervilha”),
diferiu significativamente (P<0,05) dos demais vinhos com rela¢ao ao pH e acidez total, obtendo o
maior valor de pH e o menor conteldo de acidez total. Adicionalmente, o vinho originado do
tratamento T4, com desfolha e também com desponte, mas realizado na fase 2 (compactacdao dos

cachos) ao invés da fase 1, foi 0 que obteve o menor teor de antocianinas e polifendis totais.

CONCLUSOES

Contudo, os resultados do presente trabalho, além de mostrarem que as praticas de desponte
e desfolha interferem na qualidade do vinho ‘Syrah’ produzido no Submédio do Vale do S&o
Francisco, sugerem que s6 deve ser realizada a pratica de desfolha, sem desponte, uma vez que a
partir da aplicacdo da técnica foram obtidos vinhos com maior contedo de compostos fenolicos,
antocianinas, acidez total, maior intensidade de cor e menor pH; possivelmente proporcionando
maior estabilidade ao vinho. Entretanto, uma vez que nesta regido as vinicolas as uvas sdo colhidas
em duas safras por ano para a elaboragéo de vinhos, estes resultados sdo validos apenas para a safra
do primeiro semestre do ano (entre junho e agosto). Para um resultado de fato conclusivo é
necessario também que sejam analisados vinhos provenientes de uvas de safras de primeiro

semestre de outros anos.
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