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Avaliacéo do teor de carotenoides totais em hibridos de mandioca
com coloracdo amarela
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A importancia da mandioca na alimentacdo do brasileiro é reconhecida desde o inicio da
colonizacdo do Pais, sendo consumida cotidianamente. Estudos comprovam que algumas
variedades de mandioca apresentam em sua composi¢cdo quimica carotenoides, que sao
compostos responsaveis pela coloracdo amarela da raiz e percussores de vitamina A, além
de possuirem propriedades benéficas a saude, tais como, aumento da resposta imune e
reducdo do risco de doencgas degenerativas como céncer. A protecdo contra tais doencas,
oferecida pelos carotenoides, é associada especialmente a sua acdo antioxidante. Este
trabalho teve como objetivo avaliar o teor de carotenoides totais de nove hibridos de
mandioca com coloracdo amarela do Banco Ativo de Germoplasma da Embrapa Mandioca e
Fruticultura. As raizes de mandioca foram colhidas nos campos experimentais no periodo de
1 a 25 de agosto de 2011 e preparadas para analise no mesmo dia. Os carotenoides foram
extraidos com acetona e particionados com éter de petrdleo. As aliquotas tomadas para
determinacgdo do conteldo de carotenoides totais foram quantificadas por espectrofotometria
a 450 nm. As analises de carotenoides foram realizadas em duplicata. A andlise de umidade
foi realizada pela secagem da amostra em estufa de circulacdo de ar forcado a 70°C, por
aproximadamente 48 horas. O rendimento em polpa é calculado baseando-se no peso da
mandioca com casca e ap0s a remoc¢ao da casca e entrecasca, bem como das pontas das
raizes. Os resultados foram submetidos a teste estatisticos de Scott-Knott a 5% de
probabilidade. Na andlise de carotenoides totais dos diferentes hibridos in natura observou-
se uma variacéo de 4,9 + 0,4 a 10,8 + 0,7 pg g* de mandioca fresca, com valor médio de 7,4
ug g*; onde é possivel destacar o hibrido 03-27 (10,8 + 0,7 ug g*) que apresentou o maior
valor de carotenoides totais, seguido pelos hibridos 06-14 (8,6 + 0,6 ug g*) e 14-16 (8,9 +
1,1 ug gh). Com relacéo ao rendimento apds descascamento, observou-se que o hibrido 01-
46 apresentou o0 menor rendimento de 68,7 + 0,9%, trés hibridos (03-11, 03-36 e 15-01) com
valores intermediarios entre 73,9 + 3,4 a 74,6 + 3,0% e cinco (03-15, 03-27, 06-14, 14-16 e
14-17) com maiores rendimentos entre 75,8 + 2,4 a 77,7 + 2,9%, com valor médio de 75,1%.
A umidade dos hibridos apresentou teores entre 61,4+1,0% e 70,5%+2,2%, com valor médio
de 66,5%. Dentre os hibridos avaliados, o clone 03-27 € 0 mais promissor em relagdo ao
teor de carotenoides totais de carotenoides e apresenta elevado rendimento em polpa.
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