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INTRODUCAO

A produgdo de vinho fino no Rio Grande do Sul é feita com cultivares Vitis vinifera L., que
representam 20% do total de vinho produzido no Estado. Nos Gltimos anos o vinho tinto brasileiro
tem melhorado de qualidade, o que ocorre pela adogéo de praticas viticolas e enoldgicas adequadas
por parte de viticultores e vinicultores. A adubacdo dos vinhedos, entretanto, € um tema que
necessita de pesquisa mais aprofundada para se obter vinho de qualidade, especialmente
considerando ser o Vale dos Vinhedos uma regido com Indicacdo Geogréafica.

A adubacdo racional da videira é feita em funcdo da analise do solo complementada pela
analise foliar, no caso a do peciolo. E é neste tecido vegetal que se conduziram pesquisas relatando
0 estado nutricional das videiras Merlot e Cabernet Sauvignon na Serra Gaulcha. Dentre o0s
resultados, destacam-se os relacionados ao estado nutricional (GIOVANNINI, 1995) e a extracdo de
nutrientes pela Cabernet Sauvignon (GIOVANNINI et al., 2001), ao efeito do porta-enxerto na
concentracdo de nutrientes em tecidos da Cabernet Sauvignon (MIELE et al., 2009), a evolucéo de
nutrientes na Merlot (GIOVANNINI, 2010) e a diagnose nutricional de vinhedos da Serra Galcha
(GIOVANNINI et al., 2001; FRAGUAS et al., 2003).

Visando a aprofundar o conhecimento da composicdo mineral de vinhedos dos cvs. Merlot e
Cabernet Sauvignon conduziu-se este trabalho avaliando as concentracdes de macronutrientes nos

peciolos desses cultivares durante trés ciclos vegetativos.

MATERIAL E METODOS
O trabalho foi conduzido em 30 vinhedos de Merlot e 30 de Cabernet Sauvignon,
localizados no Vale dos Vinhedos, municipios de Bento Gongalves, Garibaldi e Monte Belo do Sul,
durante trés anos, 2008 a 2010.
Fez-se a amostragem das folhas durante o inicio da maturacdo da uva, ou seja, quando 50%
dos cachos apresentavam 50% das bagas com sinais de cor vermelha (KENWORTHY, 1967), o

que corresponde & sintese de antocianinas. Coletaram-se 100 folhas representativas de cada
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vinhedo, separando os peciolos dos limbos. Os peciolos foram, entdo, secados em estufa com
circulacéo forcada a uma temperatura de 60°C, moidos, ensacados e etiquetados.

Avaliaram-se os nutrientes N, P, K, Ca, Mg e S, sendo as analises realizadas no Laboratorio
de Solos da UFRGS (TEDESCO et al., 1995). Registraram-se 0s valores minimo, maximo e médio
desses nutrientes e calcularam-se os desvios-padrdo. Além disso, submeteram-se os resultados a

analise de componentes principais (HAIR et al., 1995).

RESULTADOS E DISCUSSAO

As concentragdes de N, P, K, Ca, Mg e S nos peciolos das folhas dos cultivares de videira
Merlot e Cabernet Sauvignon encontram-se nas Tabelas 1 e 2. Considerando a média dos trés anos
avaliados, as concentracGes desses macronutrientes variaram conforme o ano. Segundo a
metodologia de Kenworthy (1967), as médias dos vinhedos de ambos os cvs. Merlot e Cabernet
Sauvignon apresentaram concentra¢cbes normais de N e acima do normal de P, Ca, Mg e,
especialmente, de K. Quanto ao S, a metodologia ndo indica 0s parametros para cada faixa.
Entretanto, as concentracdes médias foram de 1,9 g kg™ MS para o cv. Merlot e 1,3 g kg™ MS para
o Cabernet Sauvignon, sendo superiores ao valor de 0,8 g kg* MS encontrado por Giovannini

(1995) com o cv. Cabernet Sauvignon.

Tabela 1 - Concentracdes (g kg™ MS) de N, P e K em peciolos das videiras Merlot e Cabernet

Sauvignon. Vale dos Vinhedos, RS. Embrapa Uva e Vinho, Bento Gongalves, 2012.

Cultivar/ N i K

Vm VM M DP Vm VM M DP Vm VM M DP

Ane kg™ M) (kg M) kg M)

M 2008 21 83 61 1,1 1,2 69 37 16 11,0 55,0 38,8 8,7
M 2009 41 84 6,3 11 1,2 88 46 2,0 16,0 51,0 342 75
M 2010 6,0 11,0 79 1,2 22 100 66 24 250 60,0 434 8,3
M 08-10 41 92 68 11 15 86 49 20 17,3 55,3 38,8 8,2
CS 2008 50 7,2 6,0 0,7 1,2 89 46 19 15,0 60,0 43,7 9,7
CS 2009 54 250 7,8 3,7 18 89 50 1,7 140 510 36,4 8,2
CS 2010 46 84 66 0,9 21 120 68 26 36,0 80,0 551 9,3
CS08-10 50 135 6,8 1,8 1,7 99 55 20 21,7 63,7 451 9.1

Vm= valor minimo; VM= valor maximo; M= valor médio; DP= desvio-padrao.
M= Merlot (n= 30 vinhedos); CS= Cabernet Sauvignon (n= 30 vinhedos).
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Tabela 2 - Concentracdes (g kg MS) de Ca, Mg e S em peciolos das videiras Merlot e Cabernet
Sauvignon, Vale dos Vinhedos, RS. Embrapa Uva e Vinho, Bento Gongalves, 2012.

Cultivar/ ce Mo >
ng VM VMM DP Vm VM M DP Vm VM M DP
(g kg™ MS) (9 kg™ MS) (9 kg™ MS)

M2008 150 250 204 28 47 130 73 17 10 29 16 03
M2009 16,0 240 195 23 46 12,0 63 15 09 28 19 04
M2010 140 300 19,9 36 43 80 60 009 05 35 20 07
M08-10 150 26,3 20,0 2,9 45 110 65 14 08 31 19 05
CS2008 16,0 32,0 230 41 34 140 78 24 08 22 12, 03
CS2009 150 26,0 195 3,0 26 100 49 16 07 19 12 03
CS2010 150 27,0 20,4 3,4 40 97 64 13 09 22 15 04
CS08-10 153 28,3 21,0 35 33 11,2 64 18 08 21 13 03

Vm= Valor minimo; VM= valor maximo; M= valor médio; DP= desvio-padrao.
M= Merlot (n= 30 vinhedos); CS= Cabernet Sauvignon (n= 30 vinhedos).

Submetendo as concentragfes desses macronutrientes a analise de componentes principais
(ACP), verifica-se que houve discriminagéo entre eles, pois o componente principal 1 (CP 1) foi
responsavel por 45,51% e o componente principal 2 (CP 2) por 31,10%, o0 que representa 76,61% da
variacdo total (Figuras 1A e 1B). Os resultados mais marcantes relacionaram-se ao Cabernet
Sauvignon 2008, com concentra¢Ges mais elevadas de Ca e Mg, e ao Cabernet Sauvignon 2010, de

P e K. Quanto ao cv. Merlot, em 2009 teve concentracdes mais elevadas de S e em 2010, de N.
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Figura 1A - Projecdo dos macronutrientes dos peciolos das videiras Merlot e Cabernet Sauvignon no
plano formado pelos componentes principais 1 e 2. Legenda: N, P, K, Ca, Mg, S. Figura 1B. Proje¢éo
dos cvs. Merlot e Cabernet Sauvignon no plano formado pelos componentes principais 1 e 2. Legenda:
M= Merlot; CS= Cabernet Sauvignon; 2008, 2009, 2010= anos; 08-10= média de trés anos.
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Os vinhedos de Merlot e Cabernet Sauvignon conduzidos no Vale dos Vinhedos, RS, de
2008 a 2010, apresentam, como media dos trés anos, concentragdes normais de N e acima do

normal de P, Ca, Mg e, especialmente, de K.
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