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INTRODUCAO

O mirtileiro é uma espécie frutifera de clima temperado, cultivada principalmente na
Europa, nos Estados Unidos e no Canada (BRAZELTON; STRIK, 2007). O fruto fresco é uma baga
de formato achatado, com diametro que pode variar de 1,0 a 2,5 cm, e peso de 1,5 a 4,0 g, sabor de
doce a doce-acido e apresenta em seu interior muitas sementes (HOFMMANN, 2002), com a
coloracédo do epicarpo azul escuro e com a superficie cerosa (DARNELL, 2006).

A cobertura do solo é uma pratica comum para a cultura do mirtileiro em pomares
comerciais, pois mantém a umidade, reduz o pH, controla erosdo e incrementa a matéria organica
do solo (LYRENE, 2006), proporciona um bom crescimento da planta, principalmente nos
primeiros anos e uma das opcdes € 0 uso da casca ou acicula de pinus (BUZETA, 1997).

O teor de solidos soluveis totais (SST) é um indicativo da quantidade de acUcares existente
em frutas, considerando que outros compostos, como o0s &cidos, as vitaminas, 0s aminoacidos e
algumas pectinas estdo presentes em pequenas quantidades (KLUGE et al., 2002). Este parametro
quando analisado em conjunto com a acidez total titulavel (ATT), através da relacdo SST/ATT,
permite avaliar o indice de maturacao e a qualidade sensorial da fruta.

O pH é um pardmetro que mede a concentracdo de acidos organicos livres presente nos
alimentos, sendo este um indicador de grande importancia sobre o ponto de vista tecnoldgico, tanto
na escolha do processamento térmico a ser empregado como na elaboracdo de produtos como
geléias. Os atributos de qualidade da fruta relacionado ao sabor (SST e ATT) sdo influenciados
diretamente pela cultivar, condi¢des de climaticas e solo, tratos culturais e estadios de maturacéo.
Diante do exposto, esse estudo foi realizado com o objetivo de avaliar a qualidade dos frutos de
mirtilo cv. Climax, quanto ao pH, teor de sélidos solUveis totais e acidez em funcéo de diferentes
coberturas vegetais do solo para duas colheitas.
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O experimento foi realizado com mirtileiros da cv. Climax com 4 anos de idade, em um
pomar comercial, localizado no municipio de Morro Redondo — RS.

As coberturas vegetais de solo aplicadas foram T1: capina (manutencdo da parcela sem
nenhuma cobertura); T2: cobertura natural (espécies vegetais nativas e exdticas comumente
encontradas em areas de cultivo de espécies frutiferas, na regido); T3: serragem de eucalipto; T4:
acicula de pinus e T5: casca de arroz.

O delineamento experimental foi de blocos casualizados com 4 repetices e trés plantas por
parcela e o0 espacamento entre as plantas foi de de 1 m entre plantas por 3 m entre filas. A aplicacéo
dos tratamentos as parcelas foi iniciada em julho de 2007, colocando as coberturas na superficie do
solo, na faixa de cultivo, com largura de 1m e com altura de aproximadamente 10 cm, com
reposicdo a cada dois anos.

Para a caracterizacao fisico-quimica, coletou-se uma amostra de aproximadamente 250 g de
fruto, durante o ciclo produtivo, préximo ao pico da colheita, no més de dezembro. Os frutos foram
homogeneizados dentro de cada tratamento, para retirada das amostras. Para as analises foram
utilizados frutos frescos dos ciclos produtivos 2009/2010 e 2010/2011.

Analisou-se: - Solidos soluveis totais (SST): por refratometria, sendo realizada com um
refratbmetro de mesa, com correcdo de temperatura para 20°C, utilizando-se de uma gota de suco
puro de cada repeticdo e expressando-se o resultado em °Brix;

- pH: determinado com pHmetro digital com correcdo automatica de temperatura;

- Acidez total titulavel (ATT): determinada por titulometria, com a diluicdo de 10mL de
suco puro em 90mL de &gua destilada e titulagdo com uma solucdo de NaOH 0,1N, até pH 8,1. Os
resultados foram expressos em percentual de acido citrico;

- Indice de maturacéo: determinado através do quociente entre o teor de SST e ATT.

Os dados obtidos foram submetidos a anélise de varidncia e a comparacdo de médias
efetuada pelo Teste Tukey ao nivel de 5% de probabilidade. As analises estatisticas foram
executadas com auxilio do programa Winstat, verséo 2.0 (MACHADO; CONCEICAO, 2003).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Houve interacdo significativa entre os fatores ciclo produtivo e tipo de cobertura do solo
para todas as varidveis analisadas, ou seja, 0 ano interfere juntamente com o tipo de cobertura do
solo (Tabela 1).

Para cada variavel resposta pode-se observar a diferenca existente entre os ciclos produtivos
e os tratamentos. Quanto ao teor de SST, os valores encontrados para o ciclo produtivo 2010/2011
foram significativamente maior do que para o ciclo produtivo 2009/2010 para todos os tratamentos.
Dentro de cada ciclo produtivo, as coberturas do solo apresentaram diferenca significativa, ndo

apresentando o mesmo padrdo nos dois anos. No ciclo produtivo 2009/2010 a diferenca foi menor
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se comparada ao ciclo seguinte em que T1 e T4 ndo diferem entre si e diferem dos mais
tratamentos.

O pH do fruto no ciclo produtivo 2009/2010, pode ser assim disposto do maior para o
menor,: T5, T2, T1, T3 e T4. No ano seguinte, os tratamentos T1, T2 e T4 ndo diferiram entre si,
assim como T3 e T5. Entre os ciclos produtivos, T1 e T4 foram significativamente maiores, T3
menor e 0s demais ndo diferiram entre si.

A AT no primeiro ciclo produtivo foi significativamente maior para T4, seguido de T1, T2 e
T3 que néo diferiram entre si e significativamente menor para T5. No ciclo seguinte, houve uma
alteracdo, sendo que T2, T3, T4 e T5 néo diferiram significativamente entre si, diferindo apenas T1,
que apresentou menos valor. Verificou-se que o ciclo produtivo 2009/2010 apresentou em geral
maiores valores de acidez. T2, T3 e T5, foram significativamente maiores, ndo diferindo para T4 e
sendo menor apenas para T1.

A relagdo SST/AT no ciclo produtivo 2009/2010foi significativamente maior para T5 e
menor para T4, T2, T3 e T4, ndo diferiram entre si. No ciclo seguinte, 0 comportamento foi um
pouco diferente, tendo T1 um valor significativamente maior, seguido de T4. As médias menores
foram obetidas com T2, T3 e T5, que ndo diferiram entre si. Os ciclos produtivos diferiram para T1,
T4 e T5, considerando que T1 e T4 foram significativamente maiores no ciclo produtivo 2010/2011
e T5 no 2009/2010.

Tabela 1 - Caracteristicas fisico-quimicas em mirtilo cv. Climax, submetidos a diferentes
tratamentos com cobertura vegetal nos ciclos produtivos 2009/2010 e 2010/2011. Morro Redondo,
RS, 2012.

SST (°Brix) pH ATT (%) SST/AT

Cobertura/ciclo
produtivo 2009/2010 2010/2011 2009/2010 2010/2011 2009/2010 2010/2011 2009/2010 2010/2011

T1 11,33aB  1373aA  274bcB  283aA  08LbA  076cB 13,96 bB 18,03 aA
T2 10,93abB  1260cA  2,79abA  280abA  079bB  095aA  13,84bA  1328CcA
T3 11,07abB  13,13bA  272cdA  274cA  081bB  093abA  13,71bA  14,13cA
T4 10,80Bb  13,80aA  2,67dB  28laA  088aA  089bA  1218cB 1546 bA
TS5 1120abB  1293bcA  2,83aA  275bcB  0,64cB  093abA  17,49aA  1388cB
C.V. (%) 1,73 0,87 2,34 0,06

Tratamentos: T1: capina; T2: cobertura natural; T3: serragem de eucalipto; T4: acicula de pinus e T5: casca de arroz.
C.V. Coeficiente de Variagdo. Médias seguidas por letras minusculas iguais na coluna e maitsculas na linha ndo
diferem entre si pelo teste de Tukey 0,05 de significancia.

As variacGes entre os ciclos de producdo eram esperadas em funcdo das diferencas
climéticas entre 0s anos. Sabe-se que a temperatura do ar é o principal elemento a influenciar no
desenvolvimento e crescimento vegetal, assim como a demanda hidrica. A insolacdo e a radiacdo

solar séo fatores importantes nos processos de desenvolvimento e maturagéo dos frutos.
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O solo quando coberto tem maior protecdo contra os efeitos impactos das gotas da chuva e
reduz a erosdo enxurradas, permitindo maior infiltracdo de agua, tendo também influencia em sua
estrutura. Estes fatores influenciam diretamente na qualidade do fruto. Porém recomenda-se mais
estudos sobre qualidade de frutos além de estudos complementares de custos e disponibilidade local
do material a ser indicado para cobertura do solo.

CONCLUSOES
As variaveis SST, pH, acidez e relagdo SST/AT sao influenciadas pelo ciclo produtivo e
pelo tipo de cobertura do solo.
O ciclo produtivo influencia de maneira preponderante, porém, essa influencia ndo segue um

padréo entre os ciclos produtivos.
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