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As lipases sdo enzimas que catalisam a hidrélise
parcial ou total de triacilglicerideos produzindo
diacilglicerol, monoacilglicerol, glicerol e &cidos
graxos em uma interface agua-6leo. No entanto
em ambientes aquo-restritos podem catalisar
diversas outras reacdes como esterificacdo,
transesterificago e  interesterificagdo. Esta
versatilidade a torna importante na obtencédo de
novos produtos na inddstria alimenticia. As lipases
podem ser produzidas por diversos
microrganismos por fermentacdo em estado sélido
(FES) e por fermentacdo submersa (FS). A FES
tem se mostrado uma alternativa na producdo de
diversas enzimas devido a possibilidade de
utilizacdo de residuos e subprodutos da
agroinddstria como fonte de nutrientes e suporte
para o desenvolvimento dos microrganismos. O
objetivo deste trabalho foi comparar a producéo de
lipase pela cepa mutante Aspergillus niger 3T5B8
e pela cepa selvagem Aspergillus niger C usando
FES ou FS.

Os experimentos para producgéo da lipase em FES
foram conduzidos em colunas aeradas, sendo
estas incubadas em banho-maria a 32°C com
entrada controlada de ar (0,5 vwm). Ja na FS, a
lipase foi produzida em frascos agitados a 200 rpm
e 32°C. O farelo de trigo foi utilizado como fonte de
carbono e o sulfato de amdnio como fonte de
nitrogénio com uma relagdo C/N fixa de 14 em
ambos o0s processos. A determinacéo da atividade
lipasica no extrato bruto foi conduzida usando
método titulométrico’. A concentracdo de proteina
foi determinada segundo Lowry e colaboradores
(1951)°. Os resultados do rendimento da producéo
da lipase estdo apresentados na figura 1 e na
tabela 1.

Os niveis maximos de atividade lipolitica (19,0 U/
mL e 18,4 U / mL) foram obtidos para a FES ap0s
72 horas, utilizando A. niger 3T5B8 e A. niger C,
respectivamente. Quando a FS foi utilizada, as
atividades maximas de lipase (3,2U/mLe 6,1 U/
mL) foram obtidas apds 96 horas, utilizando A.
niger 3T5B8 e A. niger C, respectivamente.
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Figura 1. Producéo da lipase por A. niger 3T5B8 e A.
niger C por FES e FS.

A concentragdo da fonte de carbono foi 10 vezes
maior na FES (300 g/L) do que na FS (30 g/L). No
entanto, o rendimento de produto por substrato foi
superior na FS, apresentando um rendimento
maximo de 107 U/g para A. niger 3T5B8 e 203 U/g
para A. niger C.

Tabela 1. Comparacdo dos processos FES e FS na
producdo de lipase

FES FES =5 FS
mutante | selvagem | mutante | selvagem
3T5B8 (¢ 3T5B8 (&
Concentracéo de carbono (g/L) 300 300 30 30
Atividade de lipase maxima (U/mL) 19 18,4 3,2 6,1
Tempo (h) 72 72 96 96
Proteina (g/L) 7,9 8,2 2,3 2,8
Produtividade (U/L.h) 2405 2244 1391 2179
Rendimento P/S (U/g) 63 61 107 203

O rendimento da producdo de lipase foi superior
pela cepa selvagem de A. niger C quando
associada ao processo de fermentagdo submersa.
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