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O morangueiro (Fragaria x ananassa Duch.) faz parte do grupo das pequenas frutas, e é considerada a de
maior destaque, pois é conhecida e difundida por todo o planeta. Conhecer as caracteristicas de cada cultivar
é importante, pois o consumidor esta cada vez mais rigoroso, exigindo padroes minimos de qualidade
para frutas e hortalicas. Em vista dessa situacdo, objetivou-se analisar as caracteristicas fisico-quimicas de
cultivares de morangueiro de dias-curtos. O experimento foi realizado em novembro de 2011, utilizando-se
morangos cultivados no campo experimental da Embrapa Clima Temperado, Pelotas-RS, e analisados no
laboratério de pds-colheita desta mesma unidade. Foram utilizadas trés cultivares de dias-curtos: Camarosa,
Camino Real e Strawberry Festival. As frutas foram colhidas pela manha e submetidas a anélises de coloragdo
da epiderme, através de colorimetro, utilizando-se duas leituras de faces opostas da fruta, obtendo-se o valor
de 'L, que expressa o grau de luminosidade (L=100=branco, L=o=preto), e os valores de ‘a’ e b’ usados para
calcular o dngulo Hue. Logo apés, foi obtido o suco puro das frutas, através de centrifugagdo e avaliou-se o
pH, com o auxilio de peagdmetro com corregdo automatica de temperatura; sélidos soluveis (SS), utilizando-
se refratdmetro digital de mesa e expressando-se os resultados em °Brix; acidez titulavel (AT), obtida através
da titulagdo de solugdo 0,2N de NaOH em béquer contendo gomL de agua deionizada e 10mL de suco, até
alcangar pH 8,1, e os valores expressos em porcentagem de acido citrico. Com os valores do quociente entre
SS e AT calculou-se o ratio. O delineamento experimental foi em blocos casualizados, unifatorial (cultivares),
totalizando trés tratamentos, com trés repeticGes, cada uma constituida por cinco frutas. Os resultados
obtidos foram submetidos a analise de variancia e as médias comparadas pelo teste de Tukey, através do
programa Winstat, com probabilidade de erro de 5%. As variaveis pH (média 3,23), SS (média 8,7°Brix), ratio
(média 0,77) e dngulo Hue (média 29,51) ndo foram estatisticamente diferentes. A acidez titulavel foi maior
na cultivar Camarosa (0,93%) e menor na cultivar Camino Real (0,64%), sendo que ‘Strawberry Festival’
(0,75%) nao diferiu estatisticamente de ‘Camarosa’ e ‘Camino Real’. A cultivar Camarosa obteve a maior
média para o parametro grau de luminosidade (36,51), ou seja, a que obteve a coloragdo vermelha mais clara,
enquanto que as cultivares Camino Real e Strawberry Festival nao diferiram estatisticamente entre si, com as
médias 30,68 e 32,26, respectivamente. A partir dos resultados obtidos, pode-se concluir que *Camino Real’
e ‘Strawberry Festival’ possuem qualidade superior a ‘Camarosa’, pois frutas com coloragdo mais intensa
sdo mais atrativas aos olhos dos consumidores e também é desejavel que as cultivares produzam frutas com
teores de acidez abaixo de 0,8%.
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