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ANALISE MULTIVARIADA DE DADOS DA CROMATOGRAFIA
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DIFERENCIACAO DE VINHOS VARIETAIS
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Zini

Os compostos volateis de vinho sdo importantes para o aroma dos vinhos, o qual é uma
caracteristica determinante da aceitagdo do vinho por parte dos consumidores ¢ também
importante para o controle de qualidade destas bebidas. A composi¢@o do perfil volatil de um
vinho depende do tipo de uva empregado, do processo de fabricacdo, do periodo e forma de
armazenamento e das caracteristicas do ambiente onde foram cultivadas as uvas O objetivo deste
trabalho foi examinar a possibilidade de verificar a variedade de uva empregada na elaboracao
do vinho, tendo por base apenas o perfil cromatografico dos compostos volateis do vinho. Foi
empregada a micro-extragdo em fase sodlida no modo headspace (HS-SPME) combinada com
a cromatografia gasosa bidimensional abrangente com detector espectrométrico de massas
por tempo de voo (GCxGC/TOFMS) para a extragdo e analise de 55 vinhos elaborados com
uvas das variedades Cabernet Sauvignon, Merlot, Chardonnay, Sauvignon Blanc e Pinot Noir.
Foi também desenvolvido um modelo discriminante, utilizando-se razdo de Fisher, analise
de componentes principais (PCA) e andlise discriminante linear (LDA) e, a partir deste, foi
possivel diferenciar e classificar os vinhos de acordo com as variedades de uva, a partir de
doze compostos volateis presentes no headspace destes vinhos. Um exame detalhado de cada
um destes doze compostos volateis indicou que alguns deles co-eluem com outros compostos
na primeira dimensdo cromatografica, o que mostra a limitacdo do emprego de cromatografia
monodimensional para o estudo destes compostos. Dentre estes doze compostos discriminantes
das variedades dos vinhos, alguns sdo reportados na literatura como importantes para o aroma
de vinhos: succinato de dietila; 2,3-butanediol, nerol, 3-pentenona-2 e 9-decenoanto de etila.
Além destes, os compostos tetra-hidro-2H-piranona e 6-metil-octanol-1 foram, pela primeira
vez, identificados tentativamente em vinhos.
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