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Resumo: O Alto Camaqua é um territdrio contemporaneo, compreende o tergo superior da bacia do rio Camaqua.
Nele esta inserida a regido das Palmas localizada ao extremo sul do municipio de Bagé no Rio Grande do Sul. A
ovinocultura regional para producéo de carne e 1& é muito explorada naquela regido. Portanto, todas as técnicas
desenvolvidas para avaliacdo de carcagas e da carne servem de instrumentos para obter conhecimentos de suas
caracteristicas. O objetivo deste trabalho foi caracterizar a carcaca de cordeiros da regido das Palmas. Foram
utilizadas 20 meias-carcagas cordeiros ndo castrados. Foram realizadas as avaliagBes de composicdo regional dos
principais cortes da carcaga (perna, paleta, costelas fixas, costelas flutuantes, peito e pescoco), composicéo tecidual
(osso, musculo, gordura subcutinea, gordura intra-intermuscular e outros), relacdo musculo:osso e
musculo:gordura. Os resultados apresentados permitem caracterizar a carcaca de cordeiros da regido das Palmas,
do territério do Alto Camaqud, demonstrando as caracteristicas de composicdo regional e tecidual da carne que
determinam a qualidade e aceitabilidade da carne de uma determinada marca de qualidade.

Palavras—chave: composi¢do regional, composicdo tecidual, gordura, musculo, relacdo musculo:gordura, relagdo
musculo:0sso

Abstract: Alto Camaqud is contemporaneous territory, referring to the upper third of the Camaqua river basin. It
comprises a region known as Palmas in the extreme southern part of the county of Bagé, Rio Grande do Sul, Brazil.
Regional sheep industry for meat and wool is practiced in that region. Therefore, all techniques developed to
evaluate carcasses and meat are instruments to generate knowledge of its characteristics. The objective of this study
was to characterize lamb carcasses of Palmas region. Twenty (20) half carcasses of non castrated lambs were
analyzed. Evaluations were made for regional composition of main carcass cuts (leg, foreleg, ribs, breast and neck),
tissue composition (bone, muscle, subcutaneous fat, intra-muscular fat and others). muscle:bone ratio and
muscle:fat ratio. Results allow to characterize lamb carcass of Palmas region in Alto Camaqua, demonstrating meat
tissue and regional composition characteristics, which determine quality and acceptability of a quality mark meat .
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Introducéo

O Alto Camaqud é um territdrio contemporaneo resultante de uma proposta sugerida por Borba (2006)
que se refere ao terco superior da bacia do rio Camaqua. Nele esta inserida a regido das Palmas localizada ao
extremo sul do municipio de Bagé, Estado do Rio Grande do Sul. A economia do territério é baseada na
agropecudria tradicional tendo maior atividade na pecuaria, sendo os praticantes desta denominados “pecuaristas
familiares” conceito desenvolvido por Ribeiro (2003). A ovinocultura regional para produgédo de carne e 13, também
muito explorada na regido mostrou-se realizada por que 77,9%, concentrando-se nos subsistemas do Médio
Superior e Alto Camaqua (Frées, 2007). Todas as técnicas desenvolvidas para avaliacdo de carcagas e da carne,
como as avaliagbes de composicao regional e composicdo tecidual da carne nos servem de instrumentos para que
obtenhamos conhecimentos de suas caracteristicas, as quais determinam sua qualidade e aceitabilidade da carne de
um animal de uma determinada marca de qualidade. As iniciativas locais para promover marcas de qualidade e
produtos inovadores para o0s queijos, carnes e fibras pode ajudar os ovinos em manter um papel para o
desenvolvimento sustentavel em um ambiente ecologicamente correto em todo o mundo. No entanto, o futuro da
ovinocultura como uma atividade econdmica sustentavel serd cada vez mais dependente da criagdo de marcas
préprias de procedéncia. O objetivo deste trabalho é caraterizar a composi¢do regional e a composicado tecidual da
carne ovinos criados em sistema extensivo na regido das Palmas no territério do Alto Camaqua.
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Material e Métodos

As avaliacBes foram realizadas em amostras de carne e cortes de carcaca ovinos oriundo da regido das
Palmas do territério do Alto Camaqua. Para a composicdo regional utilizou-se a meia-carcaca de 20 cordeiros
machos ndo castrados, sem raca definida, porém com alta carga genética de racgas laneiras, com estado corporal de
2,5 a 3,5 (escala de 1 a 5), separadas em seis cortes. Os cortes obtidos foram: paleta, perna, costelas flutuantes,
costelas fixas, peito e pescoco. Com o somatdrio dos pesos dos 6 cortes calculou-se a porcentagem de cada corte em
relacdo ao peso da meia-carcaca corrigido (somatério dos pesos de cada corte). Cada corte pesado separadamente,
calculando sua proporcéo em relacdo ao peso da meia-carcaca fria.

Na avaliacdo tecidual realizada no Laboratério de Carcagas e Carnes da Universidade Federal de Pelotas
verificou-se a composicdo de tecidos da paleta e da perna através da dissecagdo das pecas para a separagdo dos
seguintes grupos de tecidos: gordura subcutanea (composta pela gordura externa, localizada abaixo da pele),
gordura intermuscular (gordura localizada abaixo da fascia profunda, associada aos musculos), outros (compostos
por tenddes, glandulas, nervos e vasos sanguineos), musculo (peso total dos misculos dissecados) e 0sso (peso total
dos 0ssos da paleta e da perna). Através da dissecacdo da paleta e da perna foram obtidos 0s pesos e percentuais dos
tecidos dissecados, sendo que a percentagem dos componentes teciduais serd calculada em relacdo ao peso
corrigido da paleta e da perna.

Resultados e Discussédo

Os valores obtidos na avaliagdo da carcaga (Tabela 1), para peso do pescogo, perna e paleta se aproximaram
dos valores encontrados em cordeiros Corriedale em pastagem nativa por Jardim et al. (2008), possivelmente pelo
fato dos animais deste experimento terem uma carga genética de ragas com aptiddo laneira ¢ alimentarem-se de
campo nativo. Os valores encontrados em peso (Kg) e percentuais estdo de acordo com os descritos para carcacas
de animais com maior aptiddo para producdo de 13. Valores encontrados por Costa et al. (1999) para cordeiros
Texel (raga carniceira) foram superiores aos encontrados neste trabalho. A superioridade na quantidade de musculo
em cordeiros da raca Texel, ou oriundos do cruzamento com esta raca, com maior quantidade desse tecido
principalmente na perna, é descrita por varios autores (Silva Sobrinho, 1999).

Tabela 1. Médias (Kg), desvio-padrdo e rendimento (%) de cortes da composicdo regional da meia-carcaca.

Paleta Perna Cost Fixa Cost Flut Pescoc¢o Peito
Kg 0,78 £ 0,15 1,42 +0,22 0,25+ 0,08 0,76+0,17 0,29+0,08 0,29+0,08
% 20,43 +£2,10 37,56 + 2,20 6,36 £ 1,12 1977£212 7614136 (A7+123

A avaliacdo da composic¢do tecidual, relagdo musculo:osso e musculo:gordura descritas na Tabela 2, mostra
que os resultados obtidos no presente estudo sdo similares aos encontrados por Costa et al. (1999) em animais das
racas ldeal, Corriedale e Rommney Marsh e inferiores aos valores obtidos por este autor para a raga Texel.
Provavelmente estes resultados se justifiguem pelo fato da raca Texel ter por finalidade a produgdo de carne
enquanto as racas Ideal, Corriedale e Romney Marsh sdo de duplo propdsito (producdo de 18 e carne). Podem
também se justificar por que a medida que o animal se desenvolve, acelera-se a deposi¢cdo de musculo e gordura,
reduzindo-se o crescimento 6sseo (Costa et al., 1999). Os valores encontrados neste trabalho para os percentuais de
0sso, musculo, gordura subcuténea e outros, corroboram com encontrados por Jardim et al. (2008), discordando
apenas quanto a gordura intermuscular onde o autor descreveu maiores percentuais para perna em relacdo a paleta.

Tabela 2. Médias (Kg), desvio-padrdo e porcentagem (%) da composicdo tecidual dos cortes. Relagdo
Musculo:gordura e Relagdo Musculo:osso dos cortes perna e paleta.

Gordura Gordura Relagdo Relagdo

Osso Musculo A Outros Musc: Musc:
Subcuténea Intermuscular

Osso Gord

G % G % g % G % G %
borma 34122 2675 S783 5349 go3s 678 6659 516 10646 21 20U 481
2300 %229 TP1 1310 #4580 241 #2317 £158 #2367 108 1021 +143
baleta 19080 2661 35467 4932 7943 1086 2702 371 6720 948 oo 367
2595  +152 5397 4223 32,12 #3857  $990  £110 #1280 217 O +1,24

As andlises de desossa para avaliagdo das carcacas, que consistem na separagdo fisica dos seus componentes
em musculo, gordura e 0sso, ainda que sejam tediosos e neles influam a subjetividade, constituem-se num dos mais

Pagina-2-de 3




Sociedade Brasileira de Zootecnia
A produgéo animal no mundo em transformagéo S°°15dade
"=

. a or
Anais da 49° Reunido Anual da .49@

Bras eira de

tecma
2012

Brasilia — DF, 23 a 26 de Julho de 2012

preciosos instrumentos que se disp8e para avaliacdo de carcacas com exatiddo. Para Osério (1992), a composicdo
tecidual merece particular interesse, pois ao consumidor, estes trés tecidos chegam a um mesmo preco, regido
unicamente pelo pedaco do despece em que se localizam. Dai a importancia de caracteriza¢cdes como as do presente
trabalho.

Conclusoes
Os valores obtidos permitem caracterizar a carcaca de cordeiros da regido das Palmas do territério do Alto
Camaqua como dentro dos padrdes aceitaveis pelo consumidor quanto as caracteristicas de composicédo regional e
composicdo tecidual da carne as quais determinam a aceitabilidade da carne de uma determinada marca de
qualidade.
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