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NO ESTADO SOLIDO E TRATAMENTO COM CALCIO

Keysson Vieira Fernandes.'’; Natalia Deus de Oliveira.'; Mateus Gomes de Godoy.;
Edésio José Tendrio de Melo.?; Denise Maria Guimaraes Freire.”; Olga Lima Tavares Machado.’
Doutorando em Biociéncias e Biotecnologia pela UENF - *keysson@gmail.com; 2. Doutorando em-Bioquimica pela UFRJ; 3. Professor

e pesquisador da UENF, doutor em Biofisica; 4.-Professora-e-pesquisadora.da-UFRJ; doutora em Bioquimica; 5. Professora e
pesquisadora da UENF, doutera‘em Bioguimica.

RESUMO - Ricinus communis=é uma planta de grande-valor econdmico devido principalmente ao 6leo
extraido de suas sementes, o qual pode-ser-utilizado também na producao de biodiesel. Apds a extracdo do
Oleo por prensagem-das sementes, a chamada.torta de mamona é obtida, e esta pade ser utilizada como
fertilizante. Uma outra aplicacao para a.torta'de mamona seria na alimentacdo animal, devido 0 seualto teor
de proteinas e fibras. No entanto esta segunda aplicacdo esbarra no problema.da presenca da fitotoxina
ricina e das proteinas alergénicas (albuminas‘2S). No presente trabalho~foram=propostos dois processos
para detoxificar e_desalergenizar a torta de mamona.Em adicdo foi também, proposto um teste bioldgico
para deteccao de ricina. Nestejteste, células Vero foram tratadas com-ricina e-extrato de ‘torta’de mamona
(com e sem tratamento), e'a morte-celular foi avaliada por contagem de células e pela medida da atividade
de lactato desidrogenase. Foi Visto que o minimo de ricina necessaria para matar 1,6 x 10° células-foi*10
ng/mL. Os processos de detoxificacéo e desalergenizacao utilizadosforam a fermentacao no estado-soélide
e tratamento quimico com compostos de célcio. Durante o processo de fermentacdo, o-fungo Aspergillus
niger foi crescido utilizando a torta de mamona como substrato, e esta torta foi posteriormente analisada
para, além de toxicidade e alergenicidade, outros“parametros como.pH, atividade de agua e atividade
enzimética (lipase e protease). A fricina foi completamente“eliminada apds 24 horas de fermentagéo, e foi
visto que-o funge.ainda produzia enzimas de interesse biotecnolégico, agregando valor ao processo. O
tratamento com calcio ‘também .Se mostrou eficaz.na inativagdo da ricina. Além disso, as propriedades
alergénicas da torta de. mamona foram eliminadas ‘apds o tratamento quimico. Concluimos entdo que
ambos os métodos podem ser utilizados“para: eliminacdo da toxicidade da torta de mamona para sua
utilizacdo como alimento para animais, e que em paralelo cada um dos dois processos apresenta uma outra
vantagem.
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