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Potencial Oxi-Redox favoravel em residuos sélidos de uvas processadas
Mariana Fensterseifer Fabricio', Loiva Maria Ribeiro de Mello?, Gildo Almeida da Silva®

Agentes com capacidade Oxi-Redox favoravel (Oxi-Redoxf), conhecidos como
antioxidantes, podem ser encontrados em vegetais. Por interagir com radicais
livres, sdo fortemente associados com a reducdo do desenvolvimento de
doengas crbnicas, como cancer e doengas cardiovasculares. A uva é uma
importante fonte destes agentes. No processamento desta para sucos e vinhos,
as cascas e as sementes resultantes encontram-se misturadas, gerando o
residuo solido. Com o intuito de utiliza-lo para fins mais nobres, o objetivo do
trabalho foi determinar a diferenga na concentragdo de agentes Oxi-Redoxf
existente entre os residuos soélidos das cultivares Pinot Noir e Isabel,
considerando, em conjunto e separadamente, as cascas e sementes. A andlise
foi realizada pelo método DPPH, utilizando o Trolox como agente Oxi-Redoxf. Os
residuos solidos foram macerados e submetidos a extragdo com acetona a 75%,
centrifugados e o sobrenadante teve sua absorbancia medida a 515 nm. Os
valores obtidos foram calculados por meio da equagao de regresséo da curva
padrdo e expressos em EqTrolox (uM). O experimento foi conduzido num
delineamento inteiramente casualizado com trés repetigdes. Foi realizada analise
de variancia e as médias foram comparadas pelo teste de Tukey (P=0,05 e
P=0,01). As anadlises estatisticas dos resultados na casca e na semente
revelaram, respectivamente, diferenga significativa (P<0,05) e altamente
significativa (P<0,01). Em relagdo ao residuo soélido nenhuma diferenga foi
observada (P>0,05). A cultivar Isabel apresentou as maiores concentragdes de
agentes Oxi-Redoxf na casca e a Pinot Noir, na semente. Os valores obtidos dos
residuos solidos e das cascas apresentaram coeficientes de variagdo muito
elevados, sendo 47,3% e 36,4%, respectivamente. Por isso, estes dados foram
transformados (log10). Com a transformagao, os valores de compostos Oxi-
Redoxf nos residuos sélidos continuaram n&o apresentando diferenca
significativa (P>0,05). Os da casca passaram a apresentar diferenca altamente
significativa (P<0,01). Os residuos sdlidos resultantes do processamento de
vinho e suco ainda mantém, portanto, grande quantidade de compostos com
atividade Oxi-Redoxf, enfatizando, assim, o potencial uso farmacolégico deste
residuo como uma fonte de baixo custo.
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