Mudancas das

Caracteristicas Fisico-
quimicas de Melancia
Durante a Maturacao

Changes in the Physicochemical
Characteristics in Watermelon
Fruit During Maturation

Resumo

Foram determinadas as mudancas na massa (M), espessura da casca
(EC), teores de sdlidos soluveis do centro (SSC) e da regido lateral da
polpa (SSL), acidez titulavel (AT) e pH dos frutos das cultivares de
melancia Sugar Baby e Smile durante a maturacéo, para subsidiar a
identificacdo do ponto ideal de colheita. Os frutos das duas cultivares
foram colhidos em seis épocas: 26, 28, 30, 32, 34 e 36 dias de
desenvolvimento apds a polinizacdo (DDAP). Utilizou-se delineamento
inteiramente ao acaso, em fatorial 2 x 6, com trés repeticdes e dois
frutos/parcela. Houve interacdo entre os fatores apenas para M e EC.
A M dos frutos nao apresentou coeréncia com outras caracteristicas
avaliadas. A EC diminuiu aos 30 DDAP e 34 DDAP em ‘Sugar Baby

e ‘Smile’, respectivamente. Para SSC e AT, nao houve diferencas
entre os DDAPs. Para SSL, os maiores valores foram atingidos aos
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30 DDAP. Quanto ao pH, a partir de 30 DDAP comecou a aumentar,
diferindo estatisticamente de 26 DDAP e 28 DDAP. Portanto,
considerando-se as variaveis estudadas e as condicdes ambientais
do ultimo trimestre do ano no Vale do Sao Francisco, provavelmente,
o ponto ideal de colheita para as cultivares Sugar Baby e Smile
ocorreram aos 28 DDAP e 30 DDAP, respectivamente.

Palavras-chave: Citrullus lanatus, maturacao, qualidade do fruto.

Introducéao

Os solidos soluveis constituem um importante e facil critério para

a avaliacao da qualidade dos frutos. Representa uma medida da
concentracado de acucares e outros sélidos diluidos na polpa ou
suco do fruto. Em melancia, o seu contetudo varia de acordo com as
regides internas do fruto, ou seja, normalmente a polpa é mais doce
no centro que na regiao préxima ao mesocarpo. Outros indicadores
importantes sdo: firmeza da polpa, acidez titulavel e aparéncia
externa e interna (DIAS; LIMA, 2010).

O ponto de colheita da melancia varia de acordo com a cultivar e o
tamanho dos frutos. De um lado, quando colhidos precocemente,
os frutos podem apresentar sélidos sollveis abaixo do exigido no
mercado e a cor da polpa menos atrativa. Por outro lado, a colheita
tardia pode causar perda excessiva da firmeza da polpa, menor
conservacao da textura, acidez, aclcares e os frutos sdo mais
suscetiveis a degeneracao durante o armazenamento, reduzindo o
valor de comercializacao.

O objetivo deste trabalho foi determinar as mudancas na massa (M),
espessura da casca (EC), teores de sdlidos soldveis do centro (SSC)
e da regido lateral da polpa (SSL), acidez titulavel (AT) e pH de frutos
das cultivares de melancia Sugar Baby e Smile durante a maturacéao,
para subsidiar a identificacdo do ponto ideal de colheita.



215 Mudancas das Caracteristicas Fisico-quimicas de Melancia Durante a Maturacao

Material e Métodos

O ensaio foi conduzido no Campo Experimental de Bebedouro,
pertencente a Embrapa Semiarido, em Petrolina, PE, no periodo de 10
de outubro de 2011 a 15 de janeiro de 2012, em que foram avaliados
dois gendtipos de melancia, ‘Sugar Baby’ e ‘Smile’.

O semeio foi realizado em bandejas de poliestireno expandido (isopor),
utilizando-se substrato comercial para hortalicas. As mudas foram
mantidas em casa de vegetacao até o transplantio para o campo,
doze dias apds o semeio, adotando-se o espacamento de 3,0 m x
0,80 m. O ensaio foi conduzido sob fertirrigagao, utilizando-se os
tratos culturais recomendados para o Vale do Sao Francisco por Dias
et al. (2010).

No periodo da floracdo das plantas, houve identificacdo da

flor feminina no dia da antese, considerando-a como a data de
fecundacao. Os frutos das duas cultivares foram colhidos em seis
épocas: 26, 28, 30, 32, 34 e 36 dias de desenvolvimento apds a
polinizacdo (DDAP). Foram avaliados a massa (M), espessura da
casca (mesocarpo e epicarpo) na regido lateral do fruto (EC), teores
de sélidos soltveis do centro (SSC) e da regiado lateral da polpa (SSL),
acidez titulavel (AT) e pH dos frutos das cultivares de melancia
estudadas durante os seis periodos de desenvolvimento.

Utilizou-se o delineamento inteiramente ao acaso, em fatorial 2 x 6
(cultivar x dias apés a polinizacao - DDAP), com trés repeticoes e dois
frutos/parcela.

Resultados e Discussao

Houve interacdo entre os fatores apenas para M e EC. A massa dos
frutos ndo apresentou coeréncia com outras caracteristicas avaliadas.
Observou-se que, na cv. Smile, ndo houve diferenca significativa em
relacdo a essa caracteristica durante a maturacao (Figura 1). Na cv.
Sugar Baby, aos 34 DDAP, os frutos atingiram maior massa (4,46 kg)
(Figura 1). Possivelmente, essa caracteristica foi afetada porque nao
foi realizado nenhum controle do nimero de frutos por planta.
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Figura 1. Massa dos frutos de melancia das cultivares Smile e Sugar Baby dos 26 aos
36 dias de desenvolvimento apds a polinizacdo (DDAP). Petrolina, PE.

O tamanho do fruto é um carater quantitativo que estéa relacionado
diretamente com a massa dos frutos e pode sofrer forte influéncia
das condicdes ambientais, ao lado da producéao por planta (SILVA et
al., 2007). A EC diminuiu aos 30 DDAP e 34 DDAP em ‘Sugar ‘Baby’
e ‘Smile’, respectivamente (Tabela 1). Para SSC e AT, nao foram
observadas diferencas com o transcorrer dos DDAPs. Para o teor de
SSL, os maiores valores foram atingidos aos 30 DDAP (8,5 °Brix) e,
aos 36 DDAP, verificou-se diminuicdo para 7,5 °Brix (Tabela 2). Para
o pH, ndo houve interacao significativa entre cultivares e épocas de
colheita. Neste trabalho, o pH variou de 5,27 a 5,51 (Tabela 2).

Tabela 1. Espessura da casca (EC) na regido lateral dos frutos
(cm) ap6s 26, 28, 30, 32, 34 e 36 dias de desenvolvimento apds a
polinizacdo (DDAP) das cultivares de melancia Smile e Sugar Baby.
Petrolina, PE.

Espessura da casca na regido lateral dos frutos (EC) (cm) em funcéo

dos DDAP(s)
Cultivar
26 DDAP 28 DDAP 30 DDAP 32DDAP 34 DDAP 36 DDAP
Smile 0,76 Ba 0,78 Ba 0,73 Aa 0,84 Aa 0,64 Ab 0,48 Bb
Sugar Baby 1,14 Aa 1,07 Aa 0,90 Ab 0,72 Ab 0,83 Ab 0,73 Ab
CV (%) 14,63 - - --- -- -

Médias seguidas com a mesma letra mailscula, comparadas na vertical e, mindscula,
na horizontal, ndo diferem entre si pelo teste de Scott & Knott a 5% de probabilidade.
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Tabela 2. Teor de sélidos sollveis no centro da polpa (SS Central) e
na regiao lateral da polpa (SS Lateral), pH e acidez das cultivares de
melancia Smile e Sugar Baby, dos 26 aos 36 dias de desenvolvimento
apds a polinizacdo (DDAP). Petrolina, PE.

—
DDAP  'SS Central (°Brix)  SS Lateral (°Brix) pH iceijojecivs

citrico)

26 9,563 a 7,53 b 5,35 b 0,12 a
28 8,71 a 7,38b 5,27 b 0,11 a
30 9,26 a 8,64 a 5,49 a 0,11 a
32 9,03 a 8,10 a 5,61 a 0,09 a
34 8,70 a 7,90 a 5,45 a 0,11 a
36 8,58 a 7,51 b 5,49 a 0,12 a
CV (%) 8,85 6,63 2,42 12,36

TMédias seguidas com a mesma letra na coluna, nao diferem entre si pelo teste de Scott
& Knott a 5% de probabilidade.

A partir de 30 DDAP, o pH comecou a aumentar, diferindo-se
estatisticamente de 26 DDAP e 28 DDAP. Resultado similar foi
observado por Aroucha et al. (2007), segundo os quais, os valores
de pH das cultivares de meldo também aumentaram durante o
desenvolvimento dos frutos. Esses incrementos estao diretamente
relacionados a tendéncia da reducao da acidez dos mesmos pelo fato
de os acidos orgéanicos serem degradados, a medida que se segue

a maturacédo (CHITARRA; CHITARRA, 2005). O pH, assim como a
acidez, estad associado com o processo de amadurecimento dos frutos
e pode ser utilizado na determinacdo do ponto de colheita por variar
pouco quando se aproxima da maturacao (CHITARRA; CHITARRA,
2005).

Conclusao

Nas condicées ambientais do ultimo trimestre do ano no Vale do Séo
Francisco, o ponto de colheita 6timo para as cultivares Sugar Baby e
Smile ocorreu aos 28 DDAP e 30 DDAP, respectivamente.
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