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RESUMO

A cochonilha branca, Planococcus citri, € uma importante praga em diversas culturas,
sendo suas populacdes influenciadas por varios fatores bidticos e abidticos. No
manjericdo (Ocimum basilicum) esta praga acarreta sérios.danos fisiologicos a cultura,
ocasionando baixa produtividade e, ém casos mais severos, pode acarretar a senescéncia
da planta. Ha varios trabalhos ‘sobre a influéncia desta praga na produtividade, porém,
raros sdo os relatos<na literatura sobre a influéncia do ataque destas pragas na
composi¢do do 6leo essencial. Este trabalho teve (por objetivo investigar a composi¢ao
quimica do 6leo essencial de duas amostras de manjericao /submetidas ou nao ao ataque
natural de cochenilha branca, visando identificar possiveis:diferencas nas. mesmas.
Amostras de manjericao (naturalmente infestadas de cochonilha ‘branca e amostras nao
infestadas) cultivadas na area experimental da Embrapa Meio Ambiente (Jaguariina-
SP) foram coletadas em fevereiro de 2011. Estas foram secas em estufa de circulacio de
ar forcada (35°C+-1).- O oleo essencial das duas amostras foi extraido por
hidrodestilagdo em aparelho tipo Clevenger modificado por tréfs horas. O mesmo foi
analisado por cromatografia gasosa acoplada a espectrometro de massas (CG-EM
Shimadzu, QP5050, coluna capilar DB-5-30mx0,25mmx0,25um). Utilizou-se o Helio
como gés carreador, (1,7mL/min); temperatura do injetor: 240°C e detector: 230°C,
Split: 1:20, no seguinte programa de températura: 60°C-240°C (3°C/min). A
identificacdo da composicao quimica dos 6leos essenciais foi realizada pela comparacio
de seus espectros de massa e valores de indice de Kovats (IK) com compostos
conhecidos descritos na literatura. Foram identificados 17 compostos nestes Oleos
essenciais. Os principais compostos encontrados foram linalol (59,1% e 59,9%),
seguidos por trans-alfa-bergamoteno (7,.3% ¢ 4,9%), 1,8 cineol (4,6% e 13,2%)
respectivamente para amostras sadias e infestadas. O oleo essencial proveniente de
plantas sadias apresentou quantidade menor de compostos quimicos, observando-se
também alteracdo nos teores das substancias, 0 que pode ser um indicativo de alteragdo
por influéncia da ac@o ou interagdo com as cochonilhas.

Palavras-chave: Ocimum basilicum; linalol; trans-alfa-bergamoteno; fatores bioticos;
mecanismos de defesa

ABSTRACT

Chemical composition of sweet basil essential oil naturally submitted to
Planococcus citri infestation.

Planococcus citri is an important plague to many species. For Ocimum basilicum, this
insect brings a lot of physiological danes to this specie, that occur low productivity and
the death of the plant. There are a lot of papers that relate the influence of this insect on
sweet basil productivity, but, there are few ones about its influence on essential oil
chemical composition. The aim of this work is investigate the chemical composition of
samples of essential oil of sweet basil submitted to or not to Planococcus citri
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infestation, looking to find differences between them. Sweet basil samples naturally
infested by Planococcus citri and healthy samples cultivated on Embrapa Environment
(Jaguariuna-SP-Brazil) were collected on February/2011. They were dried at 35°C+-1.
Essential oil was extracted by hydrodistillation (Clevenger-type apparatus) for 4h and
analyzed by GC-MS (Shimadzu, QP 5050-DB-5 capillary column -
30mx0.25mmx0.25um). Carrier gas was Helium (1.7mL/min); split ratio: 1:20.
Temperature program: 60° C — 240° C (3°C/ min), rising to 240°C at 3°C/min. Injector
temperature: 240°C and detector temperature: 230°C. Identifications of chemical
compounds were made by matching their mass spectra and Kovat’s indices (IK) values
with known compounds reported in the literature. Were found 17 compounds in these
essential oils. The major compound founded was linalool (59.1% and 59.9%), followed
by trans-alfa-bergamotene (7.3% and 4.9%), 1.8 ¢€ineol (4:6% and 13.2%) to healthy and
infested samples, respectively! Essential oil from healthy plants showed lower amount
of chemical compounds, with' divergence on quantity of substances. It could be an
indicative of changes<caused by the influence of action or interaction between sweet
basil and Planococcus citri.

Keywords: Ocimum basilicum; linalool; trans-a-bergamotene; biotic factors; defense
mechanism

O manjericao (Ocimum- basilicum).¢ uma espécie vegetal pertencente a familia
Lamiaceae. Suas_folhas:frescas sao muito utilizadas na culindria e Seu 6leo essencial
vem sendo utilizado na producao de perfumes e arorlnatizantes para produtos
alimenticios (Mariotti et al., 1996) e farmacéuticos. Outras propriedades sao observadas
no Oleo essencial do manjericao, tendo este atividade inseticida e fungicida para
controle de fitopatégenos. Por apresentar importancia comercial, dreas de cultivo
intensivo do manjericao vem aumentando, muitas destas com grandes extensdes de
monocultivo, 0 que fequer maior atencao no tocante aos problemas fitossanitarios. A
cochonilha branca, Planococcus citri, € uma importante praga em diversas culturas,
sendo suas populacdes influenciadas por varios fatores bidticos e abidticos. No
manjericdo, esta praga acarreta sérios dangs fisiolégicos a cultura, ocasionando baixa
produtividade e, em casos mais severos, pode acarretar a senescéncia da planta.

A composicao quimica do 6leo essencial do manjericdo apresenta grande quantidade de
compostos secunddrios, bem como de marcadores, o que confere a existéncia de
diferentes quimiotipos. A exemplo dos compostos majoritarios tem-se o eugenol e o
linalol, que sdo biossintetizados por diferentes rotas biossintéticas: a rota do chiquimato
e do mevalonato, respectivamente (Simdes & Spitzer, 1999). Os motivos que levam a
selecao/alteragdo destas rotas pelas plantas em decorréncia da interferéncia dos fatores

bidticos ou abidticos vem sendo alvo de estudos de diversas dreas que envolvem
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pesquisas com espécies aromaticas. H4 vdarios trabalhos sobre a influéncia desta praga
na produtividade, porém, raros sdo os relatos na literatura sobre a influéncia do ataque
destas pragas na composicdo do Oleo essencial. Este trabalho teve por objetivo
investigar a composi¢cdo quimica do Oleo essencial de amostras de manjericao
submetidas ou ndo ao ataque natural de cochonilha branca, visando identificar possiveis

diferencas nas mesmas.

MATERIAL E METODOS.

Amostras da parte aérea de uma drea de cultivo
protegido na drea experi
SP, no verdo de 20 m separada sub-amos ento da coleta
classificadas como in S he ca. Retirou-se o
excesso de ¢ ' . ] es mais
lenhosas dos stufa com
circulagdo de a trés dias,
momento €
foram extraido do por trés

horas, seguindo-s Ometro de

massas (CG- 50 ol ) -
dustnahzagao de hor ol
Utilizou-se o He carre dor (1,7ml/min); inj 1 2 ' or: 230°C;
30 10 Cam
Split: 1:20, no segui Je mperatura &) °C/ min). As
. . ; 16 a 20 de julho de 2012 4 . .
andlises foram feita am  identificados

através da comparacdo de se e e indice de retencdo de

Kovats (IK) (Adams, 2007) com co i critos na literatura.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A andlise da composi¢do quimica do 6leo essencial de manjericdo encontra-se na Tabela
1. Foram encontrados no total 17 compostos, sendo o linalol o composto majoritdrio
para ambas as amostras, (59,86% e 59,09%), seguido por 1,8 cineol (13,17% e 4,57%) e
trans-alfa-bergamoteno ( 4,85% e 7,33% respectivamente para amostras infestadas e nao
infestadas). Os teores de linalol encontrados sdo superiores a média desejada pelo

mercado (40 a 48%) (Charles & Simon, 1990), porém ndo apresentaram alteracdes, o

Hortic. bras., v. 30, n. 2, (Suplemento - CD Rom), julho 2012 S 2180



MORAIS LAS, CASTANHA, RF. 2012. Composicao quimica do d6leo essencial de
manjericao naturalmente submetido ao ataque de cochonilhas. Horticultura Brasileira 30:
S2178-S2182.

que pode ser um indicativo que sua biossintese ndo esta relacionada com o ataque deste
inseto. Observou-se uma maior concentracdo de monoterpenos no o6leo essencial
proveniente das amostras infestadas com cochonilhas quando comparados as amostras
ndo infestadas. A presenca do eugenol foi observada, porém em baixas concentragdes
(1,23% e 2,42%).

A composicao quimica dos dleos essenciais € determinada por fatores genéticos, porém,
outros fatores podem acarretar alteragdes significativas na produg¢do dos metabdlitos

secundérios. De fato, os metabdlitos secur representam uma interface quimica

entre as plantas e o ambiente. ( iente, no qual a planta se

encontra, podem redireci ese de diferentes
(]

compostos e dent <. g 5 o réss: planta/insetos

(Morais, 2009).

As plantas ap : S S€ direta,

como de outras r - 5€j; 1 estas bidticas ou abi D obtencdo
2. . ambf_‘, ~

de matérias-primas ualidade, < a obtencdo de

. L. 16 a 20 de julho de 2012

Oleos essenciais com o resultados de
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Tabela 1: Composicdo quimica do 6leo es ial de Ocimum basilicum sauddvel ou
naturalmente infestado por P omposition of Ocimum
basilicum essential oil from he ants infested by Planococcus
Citri.

IK encontrado

976

986

1030

1042

1098

1178 |

1209 Salvador-BA L0

1281 16 a 20 de julhc de 2012

1347 1356

1385 1391 1,22

Trans-alfa-

1429 1436 bergamoteno 4,85 7,33

1451 1454 Alfa-humuleno 0,78 -—--

1476 1480 Germacreno D 1,48 1,42

1492 1492 Biciclogermacreno 0,79 -—

1508 1513 Gama-cadineno 1,43 2,01

1637 1642 Cubenol 3,49 4,57
*NI = ndo identificado; ---- = ausente.
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