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Introducéo

O Brasil deve produzir em 2013 cerca de 21,78 regh@e toneladas de raiz de
mandioca, em &rea plantada de 1,51 milhdo de bsctaom rendimento médio de 14,03
t.ha?, representando um decréscimo de 9,55% na proceicEh59% em relacdo a area
plantada, porém com um aumento de 2,06% no rentlimeadio, em relacdo a safra de
2013 (IBGE, 2013).

O estado do Para lidera o ranking nacional na mémde raiz de mandioca ha 21
anos (1992 a 2012) com participacao de 20,54%jdegelo o Paranid com 16,52%, Bahia
com 9,41%, Maranh&o com 6,53% e Sao Paulo com 6,E8%s estados somam 59,11%
do volume produzido pelo Pais (IBGE, 2013).

A importancia social da mandioca advém do fato der $roduzida
predominantemente por agricultores familiares, alérmanter um significativo contingente
da populacéo participando de forma ativa da cgateidutiva, com contribuicdo econdmica
na ordem de 1,02 bilhdes de reais para o estad@add em relacdo ao valor bruto da
producao de 2011 (IBGE, 2013).

O municipio de Moju se destaca com excelente lmagdio geogréfica permitindo o
escoamento da produgdo agricola, para a capitéhBel para o sudeste do estado, tanto
pelas rodovias PA-150, quanto pela BR-010 e seessas a regido da Transamazonica, Sul
do Estado do Par& e Sul do Pais.

A farinha se constitui no principal produto prodleipelos agricultores familiares
de Moju, porém ndo € muito valorizada, sobretudta plalta de uniformidade e
padronizacio, dificultando a comercializagdo pautras regides e estados do Pais. E
comercializada em pequena proporgdo destinadadigrconsumo dos agricultores e o
excedente enviado ao abastecimento local, aos fpiosw/izinhos e a regido metropolitana
de Belém.



Vender € um processo que requer informacdes paradep de decisdo que ainda
ndo estad disponivel nem é alcancada de forma répigaatica. Para os agricultores
familiares, vender a producdo, ndo € tarefa fqmlp contrério, a utilizacdo de um
mecanismo de comercializacao inadequado ira resrtigrejuizo ao empreendimento. Por
isso, este trabalho tem como objetivo identificanais de comercializagdo de farinha de
mandioca destacando os elementos-chave para @@sbolcanal mais adequado(s) aos

agricultores familiares de Moju.
Material e métodos

A pesquisa foi realizada em 2010, por meio de aplio de questionarios com
entrevista pessoal aos proprietarios de 18 agrsinide de producdo de farinha de
mandioca, em atividade no municipio de Moju, Para.

O questionério foi elaborado em duas paginas conguEstdes, contendo itens
relacionados a identificacdo do perfil do empredonde infraestrutura e sistemas de
processamento da farinha, capacidade de produgés de farinha produzida e embalagem,
forma de comercializacao, distribuicdo e meiosidelghcdo e de pontos fortes e fracos ao
longo da cadeia no processo de comercializacaaesStiqnario foi elaborado com base no
conceito de “observacao direta extensiva” (LAKAT&SVMARCONI, 1991), com uso de
guestdes mistas (perguntas abertas e fechadadeifeouma andlise descritiva dos dados
tratados com recursos de planilha Excel com estiedmédia aritmética e na maioria das

variaveis estudadas foi apresentada a porcentagemodréncia por fator estudado.
Resultados e discusséo

Perfil das Agroindustrias de Farinha

Dos empreendimentos pesquisados 72% s&o unidadéafes proprios e 28%
funcionam de forma comunitaria (Figura 1). Comg&taos sistemas de processamento a
grande maioria dos estabelecimentos (61%) fabrfeairzha de forma totalmente artesanal,

22% de forma semi-industrial e 17% industrial.

Producao mensal de farinha
A producdo efetiva mensal das agroindustrias deggsamento artesanal e semi-
industrial € de 10 e 12 sacos de farinha, o equitala 12,5% e 15%, da capacidade

maxima desses empreendimentos, 0 que caractesizanas de processamento de baixa



escala, enquanto que, as agroindustrias de processa industrial com 70% de sua
capacidade de producédo na ordem de 560 sacosreafpor més (Tabela 1).

M

Figura 1 - Perfil das agroindustrias de fabricag@darinha de mandioca de Moju, PA.

Tabela 1. Producdo minima, maxima e efetiva mensal de faride mandioca das

agroindustrias pesquisadas em Moju, PA.

Capacidade de

producdo mensal ~ Producéo efetiva Relacéo
. | Efetiva/Maxima
Processamento Agroindustrias (sacos de 60 kg) mensa
J Minima  Maxima (sacos de 60 kg) (%)
Artesanal 11 8 80 10 12,5
Semi-industrial 4 28 80 12 15,0
Industrial 3 280 800 560 70,0

Total 18

Fonte: dados da pesquisa. Esses numeros ndo devéstatizados.
Tipos de farinha produzida e embalagens

As agroindustrias comunitarias produzem a farirlhguh em maior quantidade que
as farinhas mista e seca, enquanto que as unidzaediares proprias fabricam
equitativamente os trés grupos de farinha (Figlird 2arinha d’agua é feita com a massa
de mandioca macerada (em molho n’agua), enquargoaqmista é de 50% de massa
macerada e 50% de massa seca. A farinha secaa&deit massa de mandioca somente
triturada.

Com relacdo as classes de farinha, cerca de 80faridha d’agua produzida é
grossa, sendo 60% de cor amarela, 25% creme e 18fcab Toda a farinha mista
produzida tem granulometria grossa, sendo 40% darnarela, 40% creme e 20% branca,
enquanto que 70% da farinha seca tém granulonmeéiba, 15% fina e 15% grossa, sendo
predominante a cor creme (60%) e amarela (40%).
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Figura 2 - Tipos de farinha fabricados pelas agistrias de Moju, PA.
Todos os empreendimentos comercializam a farinhgramel em sacos com

capacidade para 30 kg ou 60 kg. Verificou-se quenap a unidade de processamento
industrial utilizava, em cerca de 60% de seus posjiembalagem apropriada de dupla
camada, sendo a externa de fibra de plastico wlangalipropileno) e a interna de saco

plastico transparente. Chama a atencédo a utilizdgd@mbalagens reaproveitadas por todos

0s empreendimentos, estando em desacordo conska¢egi (Figura 3).
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Figura 3 - Tipos de embalagens utilizadas para dicmmamento da farinha pelos empreendimentos
pesquisados.

Canais de comercializacdo

Verificou-se que 45% da producdo de farinha dasladds de processamento
artesanal sdo utilizadas para consumo proprio,ciEizando-se como unidades de
subsisténcia familiar e o restante prioriza a comaéracdo da produgdo para
supermercados, feira livre, atravessadores e asé&sdA unidade industrial utiliza como
canal principal a venda da producdo para o atradessenquanto que a unidade semi-
industrial comercializa 50% da producao diretam@ai@ 0s varejistas caracterizados pelos
supermercados e box da feira livre de Moju e cargstpara atravessadores e exportacao
(Figura 4).

Avaliando-se o0 Quadro 01 percebe-se que 0 atral@spagava 0 maior preco ao
produtor, de forma a vista, com a vantagem de adguproduto na unidade processadora,

sem custo com frete ao produtor, como ocorre nogidecanais.
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Figura 4 - Canais de comercializagao utilizadospetadades de processamento de farinha de maretinca
atividade no municipio de Moju, PA.

Quadro 1. Pontos fortes, fracos e precos médios pagos pord= 60 kg pelos canais de
comercializacao utilizados pelas agroindustriafadeha de mandioca de Moju,

PA.
. Preco
Ca”"?"s. de = Pontos Fortes Pontos Fracos pago
comercializagao (R$)
Varejistas (lojas e Local com higiene C(~)mpra pe_qduenf';l quantldade
supermercados) Paga a prazo N&o possui deposito 61,20
Custo com fret¢R$1,5/saco)
Alta circulacdo de pessoas | Alta concorréncia
Varejistas (feiras livres)| Muitos compradores Custo com fret¢R$1,5/saco) | 60,00
Paga a vista Produto fica exposto
Atravessador Compra no local de produgad Sem regularidade 61,83
Paga a vista
Possui depésito préprio Nem sempre paga a vista
Atacadista Compra em grande quantidadé€Custo com fret¢R$1,5/saco) | 57,50
Paga a vista e parcelado
Compra grande quantidade € S
. Frete alto para municipios
Empacotadora com regularidade ; 58,50
. distantegR$3,00/saco)
Paga a vista

Conclusodes

z

O atravessador € o0 canal mais importante seguideadgjista para as unidades
processadoras de Moju comercializarem a farinhandedioca. Sugere-se ampliar as
negociacdes com os atravessadores para efetuartempaa com regularidade do produto.
A organizacdo dessas farinheiras em cooperativas w@a forma de aumentar o poder de

negociacao de preco na comercializacéo.
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