Caracteristicas Fisico-
Quimicas dos Frutos de
Pomeleiro ‘Henderson’ no
Vale do Sao Francisco

Physico-Chemical Characteristics
of ‘"Henderson’ Grapefruit in the
Sao Francisco Valley

Resumo

A qualidade do pomelo é avaliada pelas suas caracteristicas fisico-
quimicas, que variam durante o periodo de maturacéo do fruto. O
objetivo deste trabalho foi caracterizar atributos fisico-quimicos de
qualidade dos frutos do pomeleiro ‘Henderson’, sobre o porta-enxerto
‘Volkameriano’, cultivado nas condicdes do Semidrido nordestino em
épocas diferentes de maturacao. Foram utilizados frutos maduros,
visualmente selecionados quanto a coloracado e tamanho, coletados
em épocas distintas e, aleatoriamente, em cinco plantas. Os frutos
foram armazenados em camara fria até o momento da avaliacao, a
temperatura de 5 °C. O delineamento foi inteiramente casualizado
com cinco tratamentos (épocas de coleta) e cinco repeticdes,
correspondentes a cinco plantas. Em cada época, foram coletados 30
frutos por planta. Os frutos foram avaliados quanto a massa acidez
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total titulavel (ATT) do suco, sélidos solUveis totais (SST) e relacdo
SST/ATT. Observou-se que a segunda época de coleta proporcionou
maior massa média dos frutos. Na primeira época de coleta, os frutos
apresentaram maior ATT. Quanto ao SST, o menor teor foi observado
na quarta época de coleta. Somente na quinta época de coleta,
atingiu-se a relacdo SST/ATT desejavel.

Palavras-chave: pomelo, qualidade, maturacao dos frutos.

Introducao

O Brasil é o maior produtor mundial de citros. A laranja ocupa lugar
de destaque na citricultura brasileira, cuja producao foi estimada em
18,7 bilhdes de toneladas (FAO, 2009). Apesar desse destaque na
producao mundial de citros, o Brasil ainda apresenta deficiéncias
quanto a qualidade da fruta para consumo in natura (PEREIRA et al.,
2006).

As caracteristicas da qualidade dos frutos citricos sdao importantes
para sua aceitacao no mercado, principalmente para o pomelo, porém,
sua exploracdo esté restrita a pequenos pomares (STUCHI et al.,
2003), sendo a producdo estimada em 67 mil toneladas (OLIVEIRA;
SCIVITTARO, 2007) e destinada, especialmente, a exportacao
(COELHO, 2002).

Os pomeleiros vém sendo mais cultivados no Estado de Sao Paulo,
que responde pela maior producdo brasileira (STUCHI et al., 2003). A
variacao nos estagios de maturacao dos frutos em uma mesma planta
tem sido motivo de estudo e discussao desde a metade do século
passado, principalmente, por causa da qualidade dos frutos que é
influenciada por fatores ambientais, a exemplo da incidéncia solar, e
de cultivo (CARVALHO, 2010). Vérios estudos realizados no Brasil e
em outros paises mostram que a época de maturacao e colheita dos
frutos é afetada por diversos fatores, dentre os quais clima e solo.

Este trabalho teve como objetivo caracterizar atributos fisico-
quimicos de qualidade dos frutos do pomeleiro ‘Henderson’ sobre o
porta-enxerto ‘Volkameriano’, cultivado nas condi¢cées do Semiéarido
nordestino em épocas diferentes de maturacao.
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Material e Métodos

O trabalho foi desenvolvido em area do Campo Experimental de
Bebedouro, pertencente a Embrapa Semiérido, situada em Petrolina,
PE, utilizando-se a variedade de pomeleiro ‘Henderson’, enxertada no
porta-enxerto ‘Volkameriano’.

As avaliacoes fisico-quimicas dos frutos do pomeleiro foram
realizadas no estadio maduro. Foram utilizados 30 frutos maduros,
visualmente selecionados quanto a coloracado e tamanho, coletados
aleatoriamente, em cinco plantas, no periodo de janeiro de 2012

a fevereiro de 2013, os quais foram acondicionados em sacos
plasticos, identificados e armazenados em camara fria até a avaliacao.

Os frutos foram avaliados quanto a: massa (g), em balanca analitica;
acidez total titulavel (ATT) do suco, determinada por titulometria com
solucdo de NaOH O, 1N e indicador fenolftaleina (%); teor de sélidos
soltveis totais (SST), medido em refratébmetro (°Brix), e relacao
SST/ATT. Foram definidas cinco épocas de coleta dos frutos, que
corresponderam aos tratamentos, sendo: 4 de janeiro de 2012, 6 de
fevereiro de 2012, 12 de setembro 2012, 22 de janeiro de 2013 e

5 de fevereiro de 2013. Essas épocas foram assim definidas quando
todas as plantas encontravam- se em fase de maturacao, com o
objetivo de estudar e caracterizar os frutos das mesmas.

Os dados foram submetidos a analise de variancia e as médias foram
comparadas pelo teste de Tukey a 5% de probabilidade.

Resultados e Discussao

A massa do fruto da variedade ‘Henderson’ foi maior nas épocas
2 (3,94 g) e 4 (3,73 g) (Tabela 1). No entanto, os mesmos nao
diferiram das épocas 3 e 5.
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Tabela 1. Massa, acidez total titulavel (ATT), sélidos sollveis totais
(SST) e relacdo SST/ATT dos frutos do pomeleiro ‘Henderson’ no
Vale do S3ao Francisco. Petrolina, PE, 2013.

Epoca de coleta Massa (g) ATT (% acido citrico) SST (°Brix) SST/ATT
4 de janeiro de 2012 2,10b 2,32a 9,ba 4,2¢
6 de fevereiro de 2012 3,94a 1,69b 9,76a 5,8¢c
12 de setembro de 2012 3,32ab 1,39b 10,5a 7,5b
22 de janeiro de 2013 3,73a 1,28b 6,4b 5,0c
5 de fevereiro de 2013 3,01ab 1,28b 11,ba 9,0a
CV (%) 18,69 17,42 9,85 14,21

*Médias seguidas da mesma letra minUscula, na coluna, nado diferem estatisticamente
entre si a 5% de probabilidade.

Para as avaliacoes de ATT, observou-se que houve diferenca
estatistica significativa (Tabela 1). Os frutos coletados na época 1
apresentaram maior ATT (2,32% de &cido citrico). De acordo com
Chitarra e Chitarra (2005), a acidez dos frutos tende a decrescer
com a utilizacao dos acidos organicos na atividade respiratéria, que é
intensa a medida que segue o crescimento e a maturacao dos frutos.
Conforme o Programa Brasileiro para Modernizacdo da Horticultura
(CEAGESP, 2011), a ATT para as laranjas é de 1,05% de acido
citrico.

Com relacao a variavel SST houve diferenca significativa entre os
tratamentos, sendo o menor teor (6,40 °Brix) observado na época
4 (Tabela 1). Segundo Pereira et al. (2006), os teores minimos
adequados para a colheita de laranjas e tangerinas, devem situar-se
em torno de 9 °Brix a 10 °Brix. Desta forma, o resultado observado
na época 4 nao esta de acordo com o esperado.

Para a relacao SST/ATT ou ratio, verificou-se ainda efeito significativo
das épocas estudadas. Na quinta coleta, observou-se maior relacao
SST/ATT (9,01). Esse valor, superior a 8, é considerado bom para
consumo.

Os pomelos, apesar de mencionados no Programa Brasileiro para
Modernizacao da Horticultura, ainda ndo possuem norma especifica
de classificacdo de frutos (CEAGESP, 2011).
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Conclusao

A melhor época de producao da variedade de pomeleiro ‘Henderson’
sobre o porta enxerto ‘Volkameriano’ foi o periodo de meados de
fevereiro, quando o fruto possui maior relacdo SST/ATT.
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