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INTRODUCAO

O sorgo (Sorghum bicolor L) € o quinto cereal mais produzido no mundo. Em paises da Africa, Asia e Aménca Central ele é um alimento basico da
alimentacfio humana. No entanto, em paises como os Estados Umidos, Australia e Brasil ele € usado, poncipalmente, para a alimentacio animal. Estudos
demonstram que o sorgo reduz o nsco para desenvolver doengas crémicas ndo transmussivess. Estes beneficios sio atubuidos a presenga de compostos
antioxidantes, comao os carotenoides e vitanuna B

OBJETIVOS

O objetivo deste estudo for avaliar a presenca e o conteudo de carotenoides e vitamuna E em 20 novos genotipos de sorgo desenvolvidos no Brasil para
alimentacio humana,

METODOLOGIA

Vinte gendtipos de sorgo foram selecionados a partir de uma colecio de um Programa de Melhoramento de Sorgo, cultivados, colludos e moidos em
momho de facas (850 mesh). Os prncipas carotenoides do sorgo (luteina e zeaxantina) foram extraidos em acetona e analisados por Cromatografia
Liquida de Alta Eficiéncia (CLAE) com detector de arranjos de diodos. Os componentes da vitamina E (x, §, y e 8-tocoferdss e tocotriendis) foram
extraidos utlizando mistura solvente (hexano: acetato de etila, 85:15 v/v) e analisados por CLAE com detecgiio por fluorescéncia. Os dados foram
submetidos 4 ANOVA, segudo pelo teste de Dunean, ao nivel de 5% de ssgnificaneia.

RESULTADOS

Os gendupos apresentaram baxo contetido de carotenosdes (em média, 1119 ug/100g). No entanto, os gendtipos SC39 (4381 ng/100g) e SC51
(342,6 pg/100g) apresentaram contetido 2 a 3 vezes maior que o observado por outros autores, em variedades comerciais de sorgo. A zeaxantina foi
o carotenoide majontano em todos os gendtipos (zeaxantina: 56,1 a 98,3% e luteina: 1,7 a 43,9%). O contetido de vitaruna E total vaniou entre 279,6
ng/100g (gendtipo R.Tx431) a 3560,2 ug/100g (gendtipo R.Tx435), com média de 1820,0 ng/100g O y-tocoferol foi o componente majontirio em
94% dos gendtipos e contubuim, em média, com 63,0% do contendo total de vitamina E. O s-tocoferol, componente que apresenta a maior atividade
de vitamina E, corresponden a 21,2% da vitamina E total. Seis genotipos foram classificados como fonte de witamumna E, por suporem entre 5 e 10% das

recomendacoes didnias de o-tocoferol para adultos (ATF 148, B Tx645, SC42, SC35, SC1038 e« BDLO357).

CONCLUSAO
Em conclusio, alguns dos novos gcnétipos apresentaram contetido de carotenoides supc;‘ior ao naturalmente observado para a espécic e destacaram-se
como fonte de vitarmuna B )
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INTRODUGAO

O cerrado brasileiro € um dos mas ricos biomas que compée a flora brasileira. Possui uma vanedade de frutos com sabores caracteristicos, nutnentes
essencias e substancias antioxidantes. Dentre esses, o cumbaru tem um alto valor nutricional superando os 26% de teor de proteinas. E tico em calao,
tostoro e manganés, contem 45% de oleos essenciats e o sabor semelhante ao amendoim

OBJETIVOS

Esse trabalho teve por objetrve avaliar atnbutos sensonass de cookies elaborados com semente de cumbaru associada a fannha de polpa de acun e
bocaiva.

METODOLOGIA

Foram elaborados doss tipos de biscortos tipo cookies, contendo sementes de cumbaru nas duas formulacdes. Uma continha fannha de acun e 2 outra
tarmha e amendoa de bocaniva, elaborados por participantes do programa de extensio “valonzacio das plantas alimenticias da regifio do Cerrado e
Pantanal”. Os testes de acertabilidade foram realizados durante uma acfo social publica, com 30 julgadores nao treinados. Foram avaliados os atubutos
aroma, textura, sabor e aparéncia, utilizando a escala hedonica de nove pontos. As amostras de cookies foram numeradas com trés digitos, alternando a
sequencia de oferta destes para cada provador e com recomendacio de ingestao de agua entre as amostras. Para o caleulo de Indice de Acestabihidade do
produto, for adotada a expressio IA (%) = A x 100 / B, em que, A= nota média obtida para o produto e B= nota maxima dada ao produto. O IA com
boa repercussio tem sido considerado = 70%. Para venticar diferenca estatistica entre os doss sabores de coolues foi utilizada a analise estatistica Anova.
RESULTADOS

A acertabilidade dos dois biscoitos tipo cookies nio apresentou diferenga estatistica entre s1 (p < 0,05). Ambos apresentaram boa aceitagio, obtendo
80,0% de aceitacdo com fannha de acun e 78.9% com fanuha e améndoa de bocaiva. Foram obtidas as seguintes notas para arema 7,00£1,79
6.99£1 54; textura 7.0321,53 € 6,661 81; sabor 7,20%1 64 ¢ 712187, e aparencia geral 6,66+1,63 e 6,5511,64, respectivamente, que equivalem de uma
maneira geral a opeio goster moderadamente.

CONCLUSAO

As preparagBes tiveram boa aceitabilidade, podendo ser msendas no cotidiano alimentar regional. O uso de plantas alimenticias da regifo do Cerrado
e co Pantanal esta crescendo em dimensao positiva como uma opgao de ahmentacao segura, nutntiva, equilibrada e economucamente vavel, alem de
constituir-se em uma nova possibilidade para desenvolvimento socio economico da regido.
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