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INTRODUGAO:

Na Regido Amazdbnica, existem espécies florestais com elevado potencial e ainda pouco
exploradas. Entre estas destacamos a Carapa guianensis Aublet, pertencente a familia
Meliaceae, sendo conhecida comumente como andiroba, uma denominagado wlgar derivada
das palawvras indigenas “nhandi” — 6leo e “rob” — manteiga. A andiroba é uma arvore de grande
porte, podendo atingir 30 metros de altura, e no Brasil & encontrada principalmente na regido
amazoénica. Segundo Ollis (1975) citado por Moraes (2003), o 6leo extraido das sementes,
geralmente por prensagem ou extragdo com solvente apolar, possui propriedades
antiinflamatérias, anti-sépticas e cicatrizantes, além de apresentar utilidade na industria de
cosméticos. O objetivo deste trabalho foi determinar o perfil cromatografico de 6leos de
semente de andiroba obtidos por diferentes métodos de extragéo.

METODOLOGIA:

Os frutos da andiroba coletados no Municipio de Tomé-Agu, Estado do Para, foram
submetidos a cinco diferentes métodos de extrag&o do 6leo no Laboratério de Agroindustria
da Embrapa Amazonia Oriental: 1 - fermentacdo das sementes e posterior extragdo do 6leo;
2 - extragcdo do 6leo por prensagem do cotilédone com 5% de umidade; 3 - sementes foram
condicionadas a 70°C/3h e em seguida prensadas; 4 - extragdo do 6leo com solvente a partir
da amostra in natura; 5 - extragdo do 6leo com solvente a partir da massa fermentada. A
determinagdo do perfil cromatografico foi realizada através da inje¢do de 1pL da solugdo da
amostra esterificada, obtida segundo método de Hartman & Lago (1973), em cromatografo
gasoso GC-14A Shimadzu, com integrador C-R8A Shimadzu, e os ésteres metilicos foram
identificados por comparagdo dos tempos de retencdo com a solugcdo de referéncia,
preparada com padrdes de ésteres metilicos fornecidos pela Aldrich Chemical Company. A
andlise quantitativa foi realizada por normalizagdo de é&rea, assumindo que todos os
componentes da amostra estavam apresentados no cromatograma, de tal forma que as areas
de todos os picos representavam 100% com eluigdo total.

RESULTADOS:

Com base nos resultados encontrados nas analises cromatograficas, observou-se que o 6leo
de andiroba é composto dos seguintes acidos graxos: Acido palmitico (C16:0), Acido
palmitoléico (C16:1), Acido estearico (C18:0), Acido oléico (C18:1), Acido linoléico (C18:2) e
Acido araquidico (C20:0). Os resultados obtidos mostraram que n&o houve diferenca
significativa (Tukey a p<0,05) entre as amostras em relagdo aos percentuais dos diferentes
acidos graxos. O o6leo de andiroba apresenta elevada concentragdo de éacido oléico, com
valores variando entre 50,930% e 52,052%, para o 6leo da andiroba in natura e o obtido
através da fermentagao, respectivamente, sendo que os outros acidos graxos insaturados

estdo em pequenas quantidades, como o acido palmitoléico o qual encontra-se em
concentragdo mais elevada no éleo da andiroba in natura (0,922%) quando comparado as
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maior concentragdo, sendo que o percentual deste variou entre 24,36% , para o 6leo obtido da
andiroba condicionada a 70°C/3h, e 29,55% para o 6leo obtido através da secagem solar.

CONCLUSOES:

O ¢dleo de andiroba apresenta elevada concentragdo de acido oléico e menor percentual de
acido palmitoléico. Nao foram observadas diferengas significativas entre as amostras, a 5%
de significancia, assim as amostras obtidas através de diferentes métodos de extracéo
apresentaram perfis cromatograficos similares.
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