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Resumo

Este trabalho teve como objetivo avaliar a influéncia do manejo do dossel
da videira da cultivar ‘Syrah’ sobre a qualidade do vinho produzido
no Submédio do Vale do Sao Francisco. Os tratamentos consistiram
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na adocao ou nao da pratica de desfolha, realizada no inicio da
compactacao do cacho, combinada ao desponte de ramos, realizado
em duas fases distintas, totalizando oito tratamentos, incluindo

o tratamento empregado na vinicola onde a area experimental foi
instalada, que realiza duas desfolhas. No primeiro ciclo de producao
(primeiro semestre de 2010), os tratamentos de desponte de ramos
e desfolha influenciaram a qualidade da bebida. O tratamento com
desfolha no inicio da compactacao do cacho e sem desponte de
ramos e o tratamento sem desfolha e com desponte de ramos apenas
no inicio do crescimento da baga ou fase de ‘ervilha’ originaram
vinhos com maiores contetdos de polifendis totais e de antocianinas
totais, respectivamente.

Palavras-chave: Vitis vinifera L, vinho tinto, vitivinicultura tropical,
uva.

Introducao

A producéo de vinhos no Submédio do Vale do Sao Francisco evoluiu
nos ultimos anos. A regido, hoje, é a segunda maior produtora de
vinhos no Brasil, contando com uma é&rea cultivada de 700 hectares

e seis vinicolas, que produzem ao redor de 7.000 litros de vinho/ano.
A regido apresenta condicdes edafoclimaticas peculiares as demais
tradicionais regioes produtoras de vinho do mundo. O clima tropical
semiarido, aliado a alta incidéncia de radiacao solar, a inexisténcia de
inverno e a abundancia de agua para irrigacao, tornam-na capaz de
produzir uvas durante todo o ano, possibilitando duas colheitas anuais.

Dentre as praticas utilizadas no manejo da cultura, destaca-

se a desfolha, que consiste na eliminacao de folhas da videira,
principalmente as situadas préximas aos cachos. Podem ocorrer
alteracdes nutricionais e metabdlicas nos frutos de acordo com a
posicdo em que se encontram as folhas a serem removidas do ramo
durante a desfolha, (BAVARESCO et al., 2008). O desponte por
sua vez, baseia-se na supressao das extremidades dos ramos para
diminuir a dominancia apical, favorecendo a maturacao das gemas
basais, aumentando a massa média dos cachos e proporcionando
maior qualidade a uva (PONI et al., 2005).
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O objetivo deste trabalho foi avaliar a influéncia de diferentes
tratamentos de desponte de ramos e desfolha sobre a composicao
fisico-quimica de vinhos tintos da variedade ‘Syrah’ produzidos no
Submédio do Vale do Sao Francisco com videiras em primeiro ciclo de
producao.

Material e Métodos

O experimento foi implantado na Fazenda Ouro Verde, pertencente
ao Miolo Wine Group (latitude: 9°16’S; longitude: 40°52’0; altitude:
413,5 m), localizado no Municipio de Casa Nova, BA, em um vinhedo
da cv. Syrah, enxertada sobre o porta-enxerto IAC 766, com 5 anos
de plantio e irrigada por gotejamento.

Os tratamentos consistiram nas praticas de desfolha, realizada

no inicio da compactacao do cacho (aos 53 dias ap6s a poda),
eliminando-se todas as folhas basais até a folha abaixo do ultimo
cacho, e desponte de ramos realizados em duas fases distintas: no
inicio do crescimento da baga ou fase ‘ervilha’ (fase 1) e na fase

de compactacao do cacho, aos 10 dias apés a fase 1 (fase 2);
totalizando sete tratamentos: com desfolha e sem desponte (T2); com
desfolha e com desponte na fase 1 e na fase 2 (T3); com desfolha e
com desponte na fase 2 (T4); com desfolha e com desponte na fase
1 (T5); sem desfolha e com desponte na fase 1 e na fase 2 (T6);
sem desfolha e com desponte na fase 2 (T7) e sem desfolha e com
desponte na fase 1 (T8).

Adicionalmente, um oitavo tratamento (T1) consistiu no manejo
empregado pela fazenda, que realiza duas desfolhas, sendo a primeira
na fase “chumbinho” e a segunda na fase de inicio de compactacao
do cacho. O primeiro ciclo de producao teve inicio em 27 de fevereiro
de 2010, sendo a colheita realizada em 28 de junho de 2010, aos
122 dias apds a poda.

O delineamento experimental utilizado foi em blocos casualizados com
quatro repeticdes, sendo dez plantas por parcela.

A vinificacao foi realizada no Laboratério de Enologia da Embrapa
Semiarido, em Petrolina, PE. As uvas desengacadas e levemente
esmagadas foram colocadas em cubas de vidro de 20 L para iniciar
a fermentacédo alcodlica, conduzida a temperatura de 25+ 1 °C, com
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adicdo de 0,35 g.L"' de levedura Saccharomyces cerevisiae e 0,1 g.L™

de metabissulfito de potassio, como conservante. Com o término da
fermentacao alcodlica, foi iniciada a fermentacdo malolatica (18 +1 °C) e,
em seguida, a estabilizacdo a frio a O °C durante 30 dias. Na sequéncia,
os vinhos foram engarrafados, apés corre¢éo do teor de SO, livre para
0,35 g.L".

Nos vinhos, 1 més apds o engarrafamento, foram determinados o pH,

a acidez total, o teor alcodlico, os teores de diéxido de enxofre livre e
total, a acidez volatil, a densidade e o extrato seco (ORGANISATION
INTERNATIONAL DE LA VIGNE ET DU VIN, 1990), o contetdo de
antocianinas totais (RIZZON, 2010) e o indice de polifendis totais (IPT),
a 280 nm, seguindo a metodologia de Harbertson e Spayd (2006).

Os resultados foram avaliados por andlise de variancia e teste de Tukey
(p<0,0b), para comparacédo de médias.

Resultados e Discussao

Os tratamentos de desponte de ramos e desfolha influenciaram

a qualidade dos vinhos, visto que as amostras diferenciaram-se
significativamente (p <0,05) em relacao a todas as caracteristicas fisico-
quimicas avaliadas (Tabela 1).

Segundo a legislacao brasileira, a acidez total do vinho deve estar
entre 4,12 g.L." e 9,75 g.L' (em &cido tartarico) e, para acidez volatil,
0 maximo permitido é 1,2 g.L”' (em &cido acético) (BRASIL, 2004).

De acordo com a Tabela 1, todos os vinhos estdao dentro dos padrdes
exigidos pela legislacao brasileira. Adicionalmente ao contetddo de
acidos organicos, o pH é importante pelo seu efeito na cor, no sabor

e na protecao dos vinhos contra contaminacao. Para que o vinho tinto
atinja niveis satisfatérios destas caracteristicas, o pH deve estar entre
3,3 e 3,6 (JACKSON, 2000). Neste estudo, os valores encontraram-
se préximos aos valores recomendados como ideais de acordo com os
autores citados, variando de 3,4 a 3,7. No entanto, com relacao ao
teor alcodlico, todos os vinhos apresentaram valores acima de 14 °GL,
grau alcodlico maximo permitido pela legislacao para vinhos de mesa
(BRASIL, 2004); com destaque para os vinhos dos tratamentos T1 (duas
desfolhas, sem desponte) e T6 (sem desfolha, com desponte na fase 1 e
na fase 2) e T8 (sem desfolha, com desponte apenas na fase 1).
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Para o extrato seco, os valores variaram entre os tratamentos de
26,85 (T5: com desfolha e com desponte apenas na fase 1) a 29,35
(T2: com desfolha e sem desponte). O extrato seco representa a
soma das substancias organicas que nao se volatilizam a temperatura
ambiente, entre acidos fixos, sais organicos, minerais, polidlcoois,
compostos fendlicos, nitrogenados, aculcares e polissacarideos.

Neste estudo, o tratamento com desfolha e sem desponte (T2)
também proporcionou maiores concentracdes de polifendis totais

ao vinho (IPT = 82,46), diferindo significativamente de todos

os demais (p<0,05). Macedo et al. (2012a), que avaliaram a
composicao fisico-quimica de vinhos ‘Syrah’ originados do mesmo
vinhedo e dos mesmos tratamentos de manejo do dossel da videira,
mas elaborados com uvas colhidas no segundo semestre de 2010,
também encontraram maiores valores de extrato seco e de polifendis
totais no vinho elaborado a partir do tratamento T2. Adicionalmente,
no estudo realizado por Macedo et al. (2012b), cujos vinhos ‘Syrah’
foram elaborados com uvas colhidas do primeiro semestre de 2011
dos mesmos tratamentos, o tratamento T2, além de proporcionar ao
vinho o maior conteddo de polifendis totais, também originou maior
teor de antocianinas totais na bebida. Neste trabalho, o tratamento
sem desfolha, com desponte apenas na fase 1 (T8) foi o que originou
o vinho com maiores teores de antocianinas totais (828,85 mg.L").

Conclusao

Os diferentes tratamentos de desfolha e desponte de ramos, aplicados
as videiras da cultivar Syrah, influenciaram a qualidade dos vinhos
logo no primeiro ciclo de producéao; tendo o uso de desfolha sem
desponte proporcionado maior contetddo de polifendis totais, enquanto
a auséncia de desfolha com desponte apenas na fase 1 originou vinho
com maior teor de antocianinas totais.
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