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PROVASCE DEGLSTAÇÃOCOMCAAI'-ESBOVINAE 8lR3ALlNA

Cristo tezaré Barbosa do Nascimento *
Migue1 Simão Neto **
Luiz Octávio Danin de Moura Carvalho *

Foram realizadas duas provas de degustação COOl

carnes de machos castrados bovinos Nelore e bubalinos Me
diterrâneo, abatidos aos 3 anos de idade, em 8elém, PA-:
Numadelas, usou-se carne do tipo paulista assada e na
outra, came do tipo alcatra cozida. Para cada prova, 8
pedaços de carne devidamente preparada, sendo 4 de carne
bovina e 4 de bubalina, identificados somente pelos org~
nizadores da prova, através de codificação, foram coloca
dos à disposição de cada um dos 6 pro\.edores para ident!
ficação pelo sabor. Entre um pedaço de came e outro sab,2
reados, foi feita lavagem bucal, a fim de evitar confun
dimento de sabor. Os resultados para as pro\.ElS de carne
assada e cozida foram, respectivamente, 15 acertos e 33
erros, e 28 acertos e 20 erros. A anáUse estatística
dos dados pelo teste X2 mostrou não existir diferença sill
nificativa entre as carnes bobina e bubalina, na cond!
ção de assada ou cozida.

* Pesquisadores do CPA11J/EMBRAPA.
** Pesquisador do CI\PGL/EMBRAPA.
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PROVAS CE OEGLSTAÇÃO CW CAAI'ES BOVINA E 8l.A3.ALlNA

Cristo t-ilzaré Barbosa do Nascimento *
Migue I Simão Neto **
Luiz Octávio Danin de Moura Carvalho *

Forem realizadas duas provas de degustação cem
carnes de machos castrados bovinos Nelore e bubalinoe Me

" -diterrâneo, abatidos aos 3 anos de idade, em Belem, PAI
Numa delas, usou-se carne do tipo paulista assada e na
outra, came do tipo alcatra cozida. Par~ cada prova, 8
pedaços de carne devidamente preperada, sendo 4 de carne
bovina e 4 de bubalina, identificados somente pelos org~
nizadores da prova, através de codificação, foram coloca
dos à disposição de cada um dos 6 prov'l,dorespara identI
~icação pelo sabor , Entre um pedaço de came e outro sab2
reados, foi feita lavagem bucal, a fim de evitar confun
dimento de sabor. Os resultados para as provas de carne
assada e cozida foram, respectivamente, 15 acertos e 33
erros, e 28 acertos e 20 erros. A análise estatística
d~s dedos pelo teste X2 mostrou não existir diferença s~~
nificativa entre as carnes bobina e bubalins, na condi
ção de assada ou cozida.

* Pesquisadores do CPAllJ/EMBRAPA.
** Pesquisador do CN=lGL/EMBRAPA.


